HOS GELDINIZ!

rO"ansmqm Web Seminerimize kisa bir
" sure icerisinde baslayacagiz.
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Web
semineri ile
ilgili
"Uyulmasi
Gereken

Kurallar”

Seminere baslamadan
once...

Electrolux

PROFESSIONAL

Arka fondan gelebilecek sesleri dnlemek amaci ile
mikrofonunuzun sesini kapatmanizi rica ediyoruz.

Sorulariniz oldugundag, mesaqj kutusuna yazabilirsiniz.
Sorulariniza sunum esnasinda veya sunumun sonunda cevap
vermeye calisacagiz. Sunumun uzamasi halinde cevap
veremez isek, daha sonra sizinle e-posta ile iletisime
gececeqgiz.

Konusmaci baglanti konusunda problem yasar ise, [Utfen
bagl kalmaya devam edin ve sunum yapan kisinin yeniden
baglanmasini bekleyin. Bu esnada moderator sizi
bilgilendirecektir.

Sunum esnasinda video veya ses sorunlari yasar iseniz,
kapatip agmanizi ve yeniden baglanmanizi rica ederiz.

Web semineri kaydedilecektir.

Simdi lUtfen rahatlayin, arkaniza yaslanin. lyi seminerler!



Electrolux

PROFESSIONAL

Yeni Libero Pro
Ahmed Ozer



Program

Musteri Deneyimleri

Electrolux Professional Cozumleri

Sorular & Cevaplar

Ozet

The information included in this document is property of Electrolux Professional
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Muisteri Segmenti Electrolux

HETE

Restaurant Endustri Perakende

Ulasim

HSR Sokak yemekleri Yemekhane Yemek BSIOImMG
Kahvalti

BUfe boluUmU

Davetler
Bar & Cafe

Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional'in muilkiyetindedir



LiberoPro Electrolux

PROFESSIONAL

* Geleneksel mutfaklarin disinda yeni is
firsatlari yaratmak icin esnek olun.

* MenUyU yeni trendlere ve yeni durumlara
uyarlayabilin LiberoPro

Kolay kullanim saglayin ve yerden tasarruf
edin

* Hizli ve verimli olun

* Profesyonel olun

Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional'in mUlkiyetindedir



Pisirmede Yeni Ozgurlik




Electrolux Professional: Libero ve Vario line [{] Electrolux

Libero line

1fazh

Griddle ‘Izgara’
EnduUksiyon wok
EndUksiyon ocak
Enfraruj ocak

Tek Uniteli & Cift Uniteli
Boylamasina & Enlemesine

Mini combi

Vario line

3 fazh

Griddle ‘lzgara’” enlem
EndUksiyon wok
EndUksiyon ocak

Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional'in mulkiyetindedir



Electrolux

GGGGGGGGGGGG

Yeni Seri

Electrolux Professional LiberoPro line



Electrolux
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LiberoPro point



LiberoPro Point Electrolux
Stk ve Sade hatlar - figli Unite

Entegre camli Ust raf, tabak tutucu olarak
v kullanilabilir

En iyi gorinurlUk igin built-in ‘dahili’ led aydinlatmal
ust 6n cam

AlSI 304 metal cerceve
(paslanmaya ve korozyona karsi yUksek direnc)

On panel - standart olarak AISI 304

Cesitli dederli dokulari ekleyerek pisirme
alaninizi kisisellestirin.

\ Frenli tekerlekler sayesinde mobil kullanim

Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional'in muilkiyetindedir.



LiberoPro Point - kullanicinin yonu Electrolux

2 veya 3 LiberoPro line fonksiyonu ile uyumlu

1/9 Gastronom kUvetler (n.4) ve mutfak aletleri
tutucusu (n. 2) standart olarak mevcuttur

Sogutmali yada nétr Uniteler

GCekmeceler GN &l¢ulere uygundur.
Notr cekmeceler opsiyonel olarak mevcuttur

Fan hizini (I'den 4'e kadar) manuel olarak
ayarlamak ve sogutulmus ¢cekmece sicakhigini 0°C
(Seviye5) ile 10°C (Seviyel) arasinda ayarlamak icin
dijital yumusak dokunmatik ekran

LiberoPro Fresh

Calisma alanindaki yag partikollerini ve leeropro
koto kokularr verimli bir sekilde emmek h Fresh
icin dUsuk guUroltulo filtreleme sistemidir.

-

S—"

Maksimum fan hizinda % 95'e varan verimliligi
yakalayin

Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional'in milkiyetindedir.
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Marka imza 6zelligi: LiberoPro Fresh

T

LiberoPro
L& Fresh
r

iki asamali hava filtreleme sistemi:
Paslanmaz c¢elik yag filtreler: yag parcaciklarini yakalamak icin
Aktif karbon filtreler: kokulari emmek icin (firinda temizlenebilir)

Kullanici tarafindan alet Paslanmaz ¢elik yag filtreler:
kullanmadan sokulebilir. bulasik makinesinde yikanabilir.

Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional'in mulkiyetindedir

Aktif Karbon filtreler: firrnda
temizlenebilir.

|
| EGitim videosu
|




LiberoPro point - opsiyonel aksesuarlar [(] Electrolux

30It kop.ositeli GN uyumlu Yan bslumde havlu - .
notr cekmece aparati aslanmaz celik yan raf

Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional'in mulkiyetindedir



Yeni Libero Pro point 3M ve 2M: Mevcut olana

gore daha genis
Libero Point 3M

1258.2
-
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34 cm daha genis

Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional'in milkiyetindedir.

788.3

Libero Point 2M

1230

836.1

1268. 1

788.3

23 cm daha

genis

746.6

895.6




Tarziniza gore kaplama secenekleri
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Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional'in milkiyetindedir.

LiberoPro 6n panelini kisisellestirmek icin 6 farkl doku
arasindan segim yapin.

AlUminyum panel Uzerine doku basilir (sublimasyon baski)
Dayaniklilik i¢in malzeme yogun émur testimizi gegebilen
gUvenilir teknoloji (kimyasal ve mekanik aksiyon).

Ozel siparis Uzerine yapilir.

16



LiberoPro point Urun yelpazesi

LiberoPro Point - 3M LiberoPro Point - 2M

e e

~ ~
i [} i \

No refrigerated drawers

351080 ‘

1231x788x1284

With refrigerated drawers

351084 @

1231x788x1284
380-415V/3N/50HZ

With refrigerated drawers

351086 @

1653x788x1284
380-415Vf3MN/50HZ

No refrigerated drawers

351083 351082 @
1653x788x1284 1653X788x1284

DESCRIPTION

DESCRIPTION

351081
1231x788x1284

351085
1231x788x1284
380-415V/3N/50HzZ

351087
1653x788x1284
380-415V/3N/50HZ

External dimensions (mm) WxDxH External dimensions (rmm) WxDxH

380-415 V/3N/50-60  380-415 V/3M/50-60

Electric supply 380-400V/3N/60HZ ~ 380-400V/3N/6OHz | 00412 VI3N/50-60  3B0-41S V/SN/S0-60  Electric supply 380-400V/3N/60Hz ~ 380-400V/3N /60Hz

Cooking functlons upto 3 upto 3 upto 3 upto 3 Cooking functions upto2 upto 2 upto 2 upto 2

3 phase cooking functions 3 phase cooking functions

Refrigerated drawers (371) 2 2 Refrigerated drawers (371t) 1 1

Optional neutral drawers (301t) - 650189 upto 2 upto2 up to 4 upto 4 Optienal neutral drawers (301t) - 450189 uptol uptol upto 2 upto 2
Optlonal lateral side shelf - 650005 up to 2 up to 2 up to 2 upto 2 Optienal lateral side shelf - 450005 upto2 up to 2 upto 2 upto 2
Opllional lateral side paper towel support Optional lateral side paper towel support

- 650195 - 650195

Plug type |EC/EM 60309-1/2 IEC/EM &0309-1/2 IEC/EN 6030%-172 IEC/EN 6030%-1/2 Plug type IEC/EN 60309-1/2 IEC/EM 40309-1/2 IEC/EM &0309-1/2 [EC/EN 60309-1/2
Amps 32 32 32 32 Amps 32 32 32 32

Tek fazla calisan modeller mevcuttur




Electrolux
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LiberoPro ocaklar



LiberoPro pisirme fonksiyonlari Flectrolux

DUz EndUksiyon Endiksiyon Wok DUz Enduksiyon lzgara & Duz XL lzgara
tek Uniteli & cift Uniteli

> Isitma sistemi: Tum pisirme fonksiyonlar icin ENDUKSIYON

» Tezga UstU kurulum icin tasarlanmis fisli Uniteler

» Dis cerceve: AlISI 304 yan cerceve - essiz

> Ebat: timU boylamasina 600 mm derinlik (400 mm genislik, cift Gniteli 1zgara hari¢ - 800mm)

Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional'in muilkiyetindedir. 19



LiberoPro [{] Electrolux

» Yeni LiberoPro Point ile mUkemmel uyumludur - Eski Libero Point ile uyumlu dedildir

Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional'in milkiyetindedir 20




Ankastre modeller [{] Electrolux

Enduksiyon ocak - tek Uniteli ve cift Uniteli

Enduksiyon wok

Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional’in milkiyetindedir



Yeni dokunmatik kontrol panel: her sey her zaman Electrolux
kontrol altinda

> 2 renkli (beyaz ve kirmizi) cam dokunmatik
ekran

» Daha iyi gorunurlik ve okunabilirlik icin Ustune
yerlestirildi

22



Yeni dokunmatik kontrol panel: her sey her zaman Electrolux
kontrol altinda

INDUCTION

» Tek ve cift Uniteli enduksiyon ve

enduksiyon wok icin zamanlayici

» Uyari mesaijt:

» Ayarlarin yanlislikla yaralanmalari dnlemek
degistiriimesini dnlemek igin icin yUzey sicak alarmi
kilitleme islevi

23




LiberoPro Izgaralar: MUkemmel esit pisirme sonuclari ve 4] Electrolux

geri sicaklik kazanimi

lzgara (40x60) lzgara XL (80x60)
|1 fazli - 50/60 Hz 3 fazh - 50/60 Hz
Isi araligr 60-280 °C Isi araligi: 60-280 °C

Tek Uniteli pisirme yUzeyi 2 ayri pisirme yuzeyi

Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional’in milkiyetindedir



LiberoPro lzgaralar: Temizleme fonksiyonu Clectrolux

Electrolux Professional C40 hizli yad ¢6ziden en iyi verimi alabilmek icin dogru pisirme yUzeyi
sicakligini ayarlayin.

Scraper - included

Use only the scraper supplied to remove any
residue from the griddle cooking surface.

C40 Degreaser Detergent

For Hot Surfaces
- code 0S184]

Excellent cleanability

Activate the cleaning function that brings griddle
temperature to 180 °C and apply Electrolux
Professional C40 Degreaser for Hot Surfaces.

The information included in this document is property of Electrolux Professional

25



LiberoPro indUksiyon ocaklar: 20%'a varan enerji

verimliligi

Tek Uniteli (40x60)
1 ve 3 fazl
50/60 Hz

GU¢ seviyesi ve
zamanlayici

Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional'in muilkiyetindedir

Cift Uniteli (40x60)
1 fazh - 50/60 Hz

GU¢ seviyesi ve
zamanlayici

wok (40x60)
1 ve 3 fazli
50/60 Hz

GUc¢ seviyesi ve
zamanlayici

26



Marka imza Ozelligi: LiberoPro Bridge oy [{] Electrolux

Bridge

A

iki ayri pisirme yUzeyini LiberoPro icin benzersiz bir biyUk béimede birlestirmek icin

Enduksiyon, cift Uniteli yUzey ve XL Izgara

/ )

|
|
| EGitim videosu mevcut
|

Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional’in muilkiyetindedir



LiberoPro

Induction Flat Hob

DESCRIPTION

External dimensions (mm) WxDxH
Electric supply

Max pot/pan diameter (mm)
Electric power (kW)

Cooking zones

Drop In versions

Plug type

Induction Griddle

DESCRIPTION

External dimensions {mm) WxDxH
Electric supply

Electric power (kW)

Cooking zones

Cooking surface (WxD - mm)
Grease collector drawer capacity (It)

Plug type

ocak serisi

Moho Zone Double Zone
600877 ‘ 600883 600879 ‘
400x600x152 400x600x152 400x600x152

220-250fIN/50-60  3B0-415 V/3M/50-60  220-240/1M/50-60

340 340 240 each zone
35 5 35
1 1 2
CE-SCHUKO IEC/EM &0309-1/2 CE-5CHUKO

o

Griddie Griddle XL
400886 ‘ 4600887
LO0x&600x227 B00x&00x227

220-240/INf20-60  3B0-415 V/3N/50-60

35 7
1 2
390x410 T20x410
0.5 liters 1.2 liters
CE-SCHUKQO IEC/EN 60309-1/2

Induction Wok

DESCRIPTION

External dimensions (mm) WxDxH

600881 @ 600885
L00x600x229 L00x600x229

Electric supply 220-240fIM/50-60  3B0-415 V/3M/50-60
Couvette diameter (mm) 290 290
Electric power (KW) 35 5
Drop In verslons
Plug type CE-SCHUKO [EC/EN &0308-1/2
® UK, 1 fazl ile donatilmis versiyonlar
mevcuttur - gic¢ 3 kW

28




Electrolux

SSSSSSSSSSSS

Yeni tasarim ve farklh yapi nedeniyle eski
modellerin parcalari yeni model ile uyum
saglamaz




Phase IN - Phase OUT: faydali ipuclari ve oneriler Electrolux

Enfraruj serisindeki, tm modeller ve versiyonlar
Uretimden kaldirildi.

Oneri: EndUksiyon ocaklar sunun
(EndUksiyon, enfrarujdan % 20 daha verimlidir)

TUm yan yana versiyonlar
Uretimden kaldirildi.

lpucu: 400x600mm
boylamasina ilgili moduller
sunmak icgin

Parlak krom izgaralar,
AlSI 436'da enduksiyon
pisirme plakal izgaralarin
yerini aldi.

Kare Tek yizeyli Uniteler,

400x600 mm modul tek yuzeyli
enduksiyon ocaklarin yerini aldi.

Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional’in milkiyetindedir

30




Replacement tips file

Present Libero Line New LiberoPro line

Code Brand Description replace by additional comments Code new Description_new

602086 © oM GRIDDLE - FRONT-TO-BACK New Gricldle mono zone 1 ph sooses L oonO FRYTORINDUCTION 1PH MONG
Frofessional ZOMNE

o - G _ =

500032 Ellicfzil;;f.m EEEEB%EJ;ED(‘]?\:{JJJCHEOMED New Griddle XL double zone 3 ph 600887 ;lgiﬁgo FRYTOP INDUCTION ZPH DOLUBLE

g0z521 Cecirelu GRIDDLE - FRONT-TO-BACK - UK New Griddlle mone zone 1 ph UK 500005 LEERE PRYTORINDUCTION 1PH MONG
Frofessiconal ZOMNE UK

B01438 Electrolux INDUCTION-SIMNGLE ZOMNE 225X 400 MNew Induction flat mons zone 1ph B008T7 LIBERC FLAT INDUCTION TPH MONC Z0MNE
Frofessional MM 400x600 STAND ALCNE

600306 Electrolux INDUCTION-2 ZONES-FRONT-TO-  MNew Induction flat doubkle zane 1ph 600870 LIBERC FLAT INDUCTION 1PH DCUBLE ZONE
Frofessional BACK . . 400x600 same cooking function & STAND ALOMNE

500007 Electrolux IMDUCTION TOP (5KW), 400V, 400 MNew Induction flat mono zone Zph phase 600883 LIBERC FLAT INDUCTION ZPH MONC ZONE
Frofeszional A 400x600 differt;nt footprint STAND ALOME

503522 Electrolux IMDUCTION-3IMNGLE ZOME 325X400 Mew Induction flat mons zane 1ph 600901 LIBERC FLAT INDUCTION TPH MONC Z0OMNE
Frofessional A bA - LI 400x400 - UK plug STAND ALOMNE LK

600308 Electrolux IMDUCTION-2 ZONEE-FRONT-TO-  New Induction flat doubkle zone 1ph 600903 LIBERO FLAT INDUCTION 1 PH DOUBLE ZOME
Frofessional BACK-UK 400x600 - UK plug STAND ALOME UK

A014655 Elec tl-c:'l.l'lx Il‘fl?}JCTION WOK - SINGLE ZONE MNew Induction Wek Tph 400x400 A0088] LIBERD WOK INDUCTION 1PH STAND ALONE
Frofessiconal ZZ25XL00 MM

590012 | Clectrolux INDUCTION WOR (SKW), 400%, 400 Induction Wok 3ph 400x600 600885  LIBERO WOK INDUCTION 3PH STAND ALONE
Frofessiconal b b

802524 Electrolux IMDUCTION WOK - SINGLE ZOMNE Mew Induction Waok Tph 400x4600- 600905 LIBERC WOK INDUCTION TPH STAND ALCNE
Frofessional Z25X4L00MM-LIK LK LIk

50350 % Electrolux IMFRARED COOKER-2 ZOMNE-SIDE-  MNew Induction flat double zane 1ph (different cooking 600903 LIBERC FLAT INDUCTION 1 PH DOUBLE ZOHE

7T Professional BY-SIDE-UK 400x600 - LUK function, STAND ALONE UK

502077 Electrolux IMFRARED COOKER-2 ZOME-5IDE-  MNew Induction flat double zaone 1ph | lengthwise instead of 600879 LIBERO FLAT INDUCTION 1PH DCUBLE ZGNE

T Frofessional BY-5IDE 400x600 crosswise STAND ALONE

503574 Electralux IMFRARED COOKER-2 ZOMNE-FROMNT- NMew Induction flat double zane 1ph 600003 LIBERO FLAT INDUCTION 1 PH DOUBLE ZOHE

T Professional TO-BaCK-UK 400x600 - UK STAND ALONE UK

Source: LIberoPro hobs conversion table

The information included in this document is property of Electrolux Professional 3l



Yeni LiberoPro line [{] Electrolux

Bu belgede yer alan bilgiler Electrolux Professional'in mulkiyetindedir



Electrolux

PROFESSIONAL

LiberoPro Urin Tanitimi
Pazarlama

Sebla Gencg






Musteriler, neden rekabetci alternatifler yerine bizi Electrolux
tercih etmeli? Uron Deger Onerisi (UDO)
YENI LIBERO SERISI, kiicUk alanlarda olaganisti, esnek ve modaya uygun yemek

deneyimleri sunmak isteyen musterilere 6zel, profesyonel bir tak&c¢alstir modiler pisirme
serisidir.

BU SERI, setUsti veya drop-in kurulumlar icin tek Oniteli endiksiyon, ¢ift Oniteli ocaklar, wok
ve 1zgaralan icermektedir. Urin yelpazesi, her seyi kapsayan “hareket halinde" én pisirme
konsepti icin entegre koku azaltma sistemi ve ocaktan davlumbaza teknolojisinin yani sira
dahili sogutma ¢ekmeceleri ile birlikte sunulan ikonik mobil tezgah, yeni LiberoPro Point ile
tamamlanabilir.

SUNLARI YAPMANIZA OLANAK TANIR:
* tUm gin boyunca size destek olabilen, yogun saatlerde 8 saatlik kesintisiz_ vUksek pisirme
performansi saglayan ve_birden fazla mend turund yoneten, kullanici dostu, kompakt,

sik ve esnek bir ¢6zime givenebilirsiniz;

« verimlilik, givenlik ve esneklik acisindan enduksiyon ve elektrikli tak&gahstir

cihazlarin sagladigi avantajlar sayesinde isinizi bir adim daha ileri tasiyabilirsiniz

BOYLECE

* yeniis firsatlarindan ve egdilimlerinden yararlanmanin yani sira ic mekanda veya dis
mekanda, hizli ve gunlUk yemek deneyimi ile daha fazla ve farkli m5§terileri
cekebilirsiniz.

35
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E] Electrolux
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RNEWIEEEe o mlin| €ooking

Electrolux

PROFESSIONAL

Isim

LiberoPro

Vaad

Pisirmede yeni 6zgUrluk

36



LiberoPro avantajlari

Ozgir dusiinen, yorulmak
bilmeyen performans ve
verimlilik sampiyonu

Araliksiz 8 saat ¢calisma

TUm Profesyonel ihtiyaglariniz igin
dayanikli ve yUksek kapasitede
calisma performansi.

Ozgir ruh
Tak & Calistir c6zumu ile
Istediginiz yerde kolay kurulum

Akill tasarim ve kullanim
Kolay kullanim. Drop-in yerlesimi ile
¢ok yonlu bir ¢6zum sunar.

Cevreci Sampiyon

%90’a varan oranda enerji tasarrufu
saglar. %100 geri donUsturUlebilir
paketleme ve FSC ‘Gida Guveligine’
uyumlu malzeme.

Electrolux

PROFESSIONAL

37



Muisteri Segmenti Electrolux

HETE

Restaurant Endustri Perakende

Ulasim

HSR Sokak yemekleri Yemekhane Yemek BSIOImMG
Kahvalti

BUfe boluUmU

Davetler
Bar & Cafe

The information included in this document is property of Electrolux Professional



LiberoPro

Electrolux
Materyaller
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Data Sayfalari

Fiyat Listesi

A * Cad/revit
Ozel sayfalar:
« Konfigurasyonlar

Yedek Parca Listesi
Ur0n Serisi



LiberoPro

ICERIK

Komple Urin brosuru

TUm serinin yer aldigi
komple Urun brosurd

QR kodu

MUsteri Hizmetleri

Ogretici Videolar



LiberoPro Electrolux

Ticari pazarlama - POS materyalleri

Tek Sayfalik Crowner
A4 format

New freedom
in cooking
"

Free

Spirit

Install it anywhere with
the Plug & Play solution

8 hours of
work in a row

G High performance
for any business need

ONE/

Smart design Green

and usability champion

Easy-to-use. Up to 90% of energy efficiency.
Aversatile solution 100% recyclable packaging
with the drop-in layout and FSC compliant

Roll-up banner
100x200cm



Electrolux

PROFESSIONAL

LiberoPro Dijital Aracglar
Websitesi ve Sosyal Medya

EPR Websitesi
1. Lokal websiteler SOSYCI' Medyd
2. Ana sayfada Banner ¢calismasi
LiberoPro + Onk concept sosyal medya

calismalarimiz, sosyal medya kanallarimizda
yayinlanmaktadir.

Swimming
pool

Express
buffet

— Bar&Cafe

Dijital arag
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LiberoPro Dijital Araclari

.9

LiberoPro Duo fonksiyonu

Cift Uniteli Enduksiyon icin LiberoPro Bridge fonksiyonu

LiberoPro Ocaklarin Kontrol Panelleri

LiberoPro Izgara Temizligi (kaziyici + C40 deterjan)

LiberoPro Point’in karbon filtrelerinin Temizligi & yenilenmesi

TUm LiberoPro Ocaklarin altindaki filtrelerin Cikariimasi ve Temizlenmesi
LiberoPro Point mobil tezgah icin Olagan Temizlik islemleri

LiberoPro Point'te LiberoPro Fresh Havalandirma Nasil Calisir

Dijital arag

Electrolux

PROFESSIONAL

Segmentler;

*  Hizl Servis Restorani - makarna

*  Yemekhane - 6zel ihtiyacglar icin 6zel tabaklar
« Sokak yemegi - churros

« Sokak yemegi - hamburger

* Otel - havuz basinda kizartma ve 1zgara

. Media Bank
e UrUn Uzerinde QR kod
@ - EPR YouTube channel

*  Brosur



LiberoPro

G
“—"E-Tandem

Let us ride with you

Are you looking for the user manual,
2=l T

video tutorials or do you need othes

E-Tandem, the Electrolux Professional
Digital Service will help you get
immediate access ko numerous tools.

Simply scan the QR code on the fronk
of the machine and start your ride.

* Dijital arag¢

Electrolux

PROFESSIONAL

QR kodu taradiginizda;

- EQitim videolarina

- Kullanici bakim kilavuzuna
- El kitapc¢igina
ulasabilirsiniz.

MUsterilerinizi bu yeni tool'dan
haberdar ediniz
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LiberoPro 2021 Cloctrolux
Urun Lansmani - Tarihler
LOKAL LANSMANLAR

MUSTERI HIZMETLERI :
EGITIMI URETIM BASLANGICI
WIT - W12 Mart SEF DEMOLARI : 10 Mayis - LiberoPro Ocaklar
15 Mart : 17 Mayis - LiberoPro Point
O o) é.) @)
cf SIPARIS EDILEBILIRLIK
SATIS e-EGITIM 29 Mart
9 Mart itibari ile
CAD &REVIT
29 Mart : _ . .
KURUM iCi ESKI SERI SIPARISLERIN DURMASI
LANSMAN 21 Mayis - Libero Point
WK6 - Subat 9 & 10 28 Mayis - Libero Ocaklar

DUITAL LANSMAN
RESMi KURUM DISI TANITIM TARIHi
30 Mart ESKi LIBERO URETIMININ

DURMASI
11 Haziran
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