SafeBox Hold, en idealisk
varmhallningslésning for
takeaway & hemleverans

Tar lite Extra tyst
plats

Specifikationer

Yttermatt:
Bredd 92 cm
Djup 59 cm
H&jd 45,1 cm

Innermatt:
Bredd 77 cm
Djup 41 cm
H&jd 35 cm

Stromforsorjning:
220-240 V
1 fas/50 Hz - 590 W

4 Excellence ar centralt i allt vi gor.
Genom att forutse vara kunders behov stravar vi efter
E Excellence med vdra mdanniskor, innovationer, I6sningar och
tjagnster. Vi vill gora véra kunders arbetsliv enklare,
mer |dnsamt - och verkligt héllbart varje dag.

Folj oss p& u m n

www.electroluxprofessional.com

Excellence

Excellens
med miljon i atanke

» Alla vara fabriker ar ISO 14001-certifierade

» Alla véra |6sningar ar utformade for lag
férbrukning av vatten, energi, kem och skadiga
utslapp

» Under de senaste &ren har éver 70 % av vara
produktfunktioner uppdaterats med vara kunders
miljobehov i dtanke

» Var teknik féljer RoHS- och REACH-direktiven och
ar éver 95 % &tervinningsbar

» Vara produkter &@r 100 % kvalitetstestade av "
experter

Foretaget férbehdller sig ratten att dndra specifikationer utan féregéende meddelande. Bilderna ér inte avtalsbindande.

Electrolux

PROFESSIONAL

Varmhdllning



Kompromisslos kvalitet for Oka din kundbas genom att vara den Mer kapacitet? Rusningstid?
takeaway och hemleveranser pdlitliga livsmedelsleverantéren Vi tar hand om det

Gor ditt kék mer flexibelt

och produktivt genom att
optimera beredningsfasen och
skapa jamvikt mellan online- och
platsbestdliningar dven under
rusningstid

SafeBox Hold héller flera férpackade mdltider redo for
avhédmtning, s& att du kan f& varm och valsmakande
mat levererad till dina kunder utan att oroa dig for
bakteriespridning.””

SafeBox Hold rymmer upp till
3 stora papperspdsar eller
upp till 10° pizzakartonger™

Ge dina kunder samma goda
smak som att dta ute, ndar de
sitter bekvamt hemma.

* For att uppratthdlla en hog kvalitetsniva.
** Pizzadiameter upp till 33 cm.

Garanterad
_—_—
@ matkvalitet Garanterad hygien

» Ventilerat vérmesystem for att omge de férpackade mailtiderna med varmiuft
och bevara den ursprungliga smaken (temperatur upp till 85 °C).

Stapla upp till 3
enheter med en enda
kontakt: Anslut dem
bara pd baksidan

» Upp till 99,9 % bakteriereduktion pd livsmedelsférpackningar’, tack vare
snabb vdrmeadtervinning i kombination med UVC LED i taket, som ocksd dodar
bakterier och virus.

Ventilerat
vérmesystem

o ) UVC-lampa Fotokatalytisk o .

» En fotokatalytisk nanobeldggning pd bd&da handtagen i rostfritt stdl skapar en P beldaanin sa att energin kan
yttre barriér som garanterar upp till 99,9 % antibakteriell effekt” samtidigt som 99 9 stromma frdn en
den ger konstant desinficering. enhet till en annan

* Test utfért av University of Udine for Escherichia coli och Staphylococcus aureus, med hjélp av Ml'jOVC"’\"g 3O &P
pizzakartonger och papperspdsar vid temperaturen 75 °C i 10 minuter. Resultaten kan variera beroende Lag energiférbrukning: 6 timmars Q =
pa vilket fbrpgckniqgsmatetiql so?w anvdnds och avstadndet mellan férpackningen och UVC-lampan onvdndning motsvarar 1 dogs
(testrapport a@r tillganglig p& begaran). . .

** Testat av anmadlt tredjepartsorgan enligt 1ISO17094:2014 som simulerar en kéksmiljé (med ljuskalla enligt anvandning av en 75 watt

ISO14605). glédlampa




