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Multigreen

Kombinerad kokshack/

gronsaksskarare

Den perfekta kombinationen. Kdkshack och- gronsaksskarare allt i ett
Ger en méngd olika typer av skurna gréonsaker, drter och sdser.

Stark

Den starka 370 W-motorn (1500 varv/min) gor att
du kan skiva upp till 250 kg grénsaker i timmen
ellerférbereda 1 kg majonnds bade snabbt och
enkelt

Mdngsidig
En maskin, tvé enheter: Du f&r bade en kékshack
och en gronsaksskarare.

Robust

2,5-liters bunke i rostfritt stdl eller plast (beroende
pd& modell).

Perfekt kombination

Perfekt balans och design av den jamna
bladrotorn garanterar snabb och konstant
blandning.

Oppningeniovandelen av locket gér att du kan
tillsatta vatskor och ingredienser medan maskinen
kor.

Mdnga olika rostfria skivor, @175 mm (riva,
strimla, raka eller rafflade skarblad) inns
tillgangliga vid forfrédgan.
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Enkel och anvdandarvanlig

Vid och stor matartratt med spak som pressar
grénsakerna mot skivorna och garanterar ett jamnt
skdrresultat.

Inmatning av ldnga grénsaker (morétter,

zucchini, gurkor, etc.) skergenom den ldnga
gronsaksmatartratten, som arinbyggd i spakens design
(@52 mm).

Modell med kontinuerlig matning.

Hogt utloppsomrade gordet maojligt att anvéanda
behallare upp till 175 mm.

Asynkron motor for tyst drift och léngre livsidngd.

RD2 2
o RD3 3
Rivskiva RD4 4
RD7 7
. ) ED2 2
Strimmelskiva ED4 4
'H.__‘_
TD2 2
L ) TD3 3
Finsnittsskiva D5 5
; TD7 7
' Skiva med
; rafflade WD2 2
skarblad

En sdkerhetsmikrobrytare stoppar maskinen om
matartratten/locket &ppnas under drift

Alla delar som kommer i kontakt med mat &r100 %
diskmaskinssadkra.

Multigreen
Hastighet ‘ Faser ‘ Effekt ‘ Varv/min
1 hastighet 1fas 370 W 1500

Yttre matt (BxDxH): 216x347x412 mm
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TRK 45 /55 /70
Kombinerad kékshack/
gronsaksskadrare

3 i 1! Med TRK har din kreativitet i koket inga begrdnsningar. En méngsidig maskin som
kan forbereda en hel meny fran forratt till dessert.

Mdngsidig
Byt latt frén kdkshack till gronsaksskdrare pd
ndgra sekunder.

Anvéndarvanlig

Incly System: motorbasen arvinklad i 20° for
battre utmatning av gronsaker.

Automatisk hastighetsbegrénsning for
gronsaksskdarartillbehéret.

Asynkron motor for tyst drift och léngre livslédngd.

Vattentdt och anvandarvanlig Digital styrpanel
med pulsfunktion f&r stdrre precision.

Latt att rengora

Latt att rengéra tack vare den runda formen

Alla delar som kommer i kontakt med mat ér

100 % diskmaskinssdkra.

Specifkationer for
kokshack

Tilloehor fér att mixa, blanda, hacka, mala, emulgera
och mosa kétt och gronsaker.

Transparant lock med skrapare for en bdéttre
homogenisering.

Specifika rotorer med jamn eller mikrotandad kniv och
specifika knivar f&r emulsioner.

Bunke i rostfritt stal med hogt ror for att 6ka den effektiva
vatskevolymen, med runda hérn och ergonomiskt
handtag.

Maximal hastighet upp till 3 700 varv/min.

Specifkationer fér
gronsaksskdrare

Tilloehor for att skiva, strimla, riva och térna.

Breda och ldnga gronsaksmatartrattar som ar
inbyggda i samma design.

Stor serie av skivor i rostfritt stél (205 mm diameter) fér
mer &n 80 olika typer av skdrning.

TRK45 - 4,5 | kombinerad kokshack/gréonsaksskéarare

Hastighet ‘ Faser ‘ Effekt ‘ Vary/min
Variabel 1 fas 1000 W 300 till 3 700

Yttre matt (BxDxH):
Skivare: 252x485x505 mm  Skdarblad: 252x410x490 mm

TRK55 - 5,5 | kombinerad kékshack/gronsaksskdrare

Hastighet | Faser | Effekt |  Varv/min
Variabel 1 fas 1300W | 300 till 3700

Yttre matt (BxDxH):
Skivare: 252x485x505 mm  Skdarblad: 252x410x490 mm

TRK70 - 7 | kombinerad kékshack/gronsaksskdrare
Hastighet ‘ Faser ‘ Effekt ‘ Varv/min
Variabel 1 fas 1500 W 300 till 3 700

Yttre matt (BxDxH):
Skivare: 252x485x505 mm  Skdrblad: 252x410x530mm

Incly System vinklad
bas 20°

Avtagbar axel

Kombinerad k&kshack/gronsaksskdrare




TRS / TRK

Skivor i rostfritt stal

Rivskivor - 2 mm: till

9 mm

2 mm

3 mm

4 mm

7 mm*

9 mm*

for strobréd / potatis

for parmesanost / choklad

*7 och 9 mm-skivor passar for att
riva mozzarellaost och halvtorr ost

Strimmelskivor - 2 mm till 10 mm

Finsnittsskivor - 0,6

2Xx2 mm

3x3 mm

4x4 mm

6x6 mm

8x8 mm

10x10 mm

2x8 mm

2x10 mm

mm till 13 mm

0,6 mm

1 mm

2 mm

3 mm

4 mm

5 mm

6 mm

8 mm

10 mm

12 mm

13 mm

Unika och exklusiva "S"-formade skérblad
for bdattre effektivitet och méngsidighet i
skdrningen.

Skivor i rostfritt stal for maximal hygien.
100 % diskmaskinssékra.

Vdagformade finsnittsskivor - 2 mm till 10 mm

2 mm

3 mm

6 mm

8 mm

10 mm

Tarningsgaller* - 5x5 mm: till 20x20 mm

5x5x5 mm

8x8x8 mm

10x10x10 mm

12x12x12 mm

13x20%x20 mm

Pommes frites galler* - 6, 8 och 10 mm

6x6 mm
-
-
8x8 mm . 4
10x10 mm

* ska kombineras med finsnittskiva och vagformad finsnittskiva




K/ TRK
Knivar

Jamna eller mikrotandade knivar for att tillreda allting
frdn grovmalet kott till den finaste kram.

Jamn kniv Mikrotandad kniv

i
»

Malet kott

Choklad

'

H Ll
) Vs’

Jamn kniv fér Mikrotandad kniv for
emulsioner emulsioner

Paprika

Riven ost

Mandlar Tomatsds

Kyckling Sparris

Blandade orter Hummus



TRS

Gronsaksskarare

Okad produktivitet, enastéende prestanda, &verldgsen kvalitet och extremt robust.

Stort utbud av skivor i
rostfritt stal

(205 mm diameter) for
n&stan 80 olika skarningar.

Kompakt, stark och
Iattanvéand

Kompakt, stark och med vinklad bas (20°) vilket gor
matning och témning bé&de snabbt och Iatt.

Kan skiva, strimla, riva och tarna upp till 550 kg/timme.

Lang livslangd och tyst drift tack vare den héllbara
konstruktionen i rostfritt stél med asynkron motor.

Stor matartratt for storre produktion och bearbetning
av stora eller ovanligt formade grénsaker

Du behoverinte forskdra.

Léatt att rengéra

Maximalt enkel att reng6ra tack vare den
ergonomiska designen med runa hérn och delari
rostfritt stal.

Ergonomisk och
anvdndarvanlig

Breda och ldnga gronsaksmatartrattar.

Anvandarvanlig vattentat styrpanel med
pulsfunktion for exakt skivning.

Ergonomisk lattlyft spak: minimalt tryck krdvs for att
bearbeta gronsaker (fér anvandning med hdger eller
vanster hand).

Automatisk start/stoppfunktion som stoppar
maskinen d& matartrattens spak lyfts, och som
startarigen automatiskt d& den sanks, for att tilléta
kontinuerlig matning.

Spara tid och arbete

Den starka spaken stannarilyft1adge sé& att
anvandaren fritt kan anvanda bdgge hander for att
mata in grénsaker.

Variabel hastighet for storre flexibilitet
och precision, darhastigheten
anpassas till typen av skarning.

Asynkron motor f&r tyst drift och
langre livsléingd.

Hogt utloppsomréde gordet mojligt
att anvanda djupa GN-behdllare (Uupp
till 20 cm).

diskmaskinssdkra.

En sdkerhetsanordning skyddar
anvadndaren genom att stoppa maskinen
vid felanvandning.

Med ett par enkla handgrepp kan alla
delar som kommeri kontakt med mat
avlagsnas, utan verktyg, och de &r100 %

Gronsaksskarare TRS

Hastighet Faser Effekt Varv/min
1 hastighet 1fas 370 W 340
1 fas 500 W 340
3 fas 500 W 340
2 hastigheter 3 fas 750 W 340-680
Variabel 1 fas 500 W 140 till 750

Yttre matt (BxDxH): 252x485x505mm

Léng
gronsaksmatartratt

Touch-
reglageknappar

Skivori rostfritt stal
med hdallare ing&r som
standard.




TR210
Gronsaksskdrare

Annu snabbare resultat for att frena kvantitet med hég kvalitet
Mer an utmarkt prestanda.

Forbered fran 100 till
1 000 kuvert/dag -
upp till 2 100 kg/timme

Skiva, tdarna, riv, skdar och
strimla pd& rekordtid

Enkel och exakt

Enkel pdfylining av I&nga och stora gronsakeri
matartratten.

Vattentdt och lattrengjord styrpanel (IP55).
Exakt skdrning garanteras med "Puls"-funktionen.

Automatisk matartratt i rostfritt stal for att skara stora
md&ngder av frukt och grénsaker.

Asynkron motor for tyst drift och langre livsléngd.

Alla skivor du behover

Mangder av former for alla dina behov.

Stor serie av skivor i rostfritt stal (205 mm diameter)
for mer an 80 olika typer av skérning.

Sdker férvaring av dina skivortack vare
vaggmonterade skivhdallare.

Incly System 20° vinklad bas (fér anvandning med
manuell matartratt).

Utmarkt hygien sakerstdlls for alla
E diskmaskinssdkra skarkomponenter.

Manuell matartratt i
rostfritt st&l (tillval)

Lang gréonsaksmatartratt
i rostfritt stal (tillval)

Garanterad ergonomi
och flexibilitet med
dennyavagneni
rostfritt stal.



TR260

Gronsaksskdrare

En universalskdrmaskin med ett stort utbud av tillbehdr, for att skapa eleganta och
fantasifulla matratter for de allra stdrsta kulinGra evenemangen.

TR260
med tillvalet spakmatartratt och rérligt stativ

Perfekt skivning

Skiva upp till 2 500 kg/timme tack vare den
automatiska matartratten, de breda skérskivorna
och den effektfulla motorhastigheten.

Lag skarbladsrotation for perfekt skivning.

H&g produktivitet garanteras av skivornas diameter
pd& 300 mm.

Anvdndarvanlig

En sdkerhetsanordning skydda
anvandaren genom att stoppa
maskinen vid felanvdndning.

Anvandarvanlig vattentdt
styrpanel medpulsfunktion och
hastighetsvdaljare (endast pa
modeller med 2 hastigheter) for
exakt skivning.

Asynkron motor for tyst drift och langre livsléngd.

Maximal mdngsidighet

Kombinera motorbasen med ett brett utbud av
tilloehdr for att passa just dina behov.

e Automatisk matartratt
- fér kontinuerlig drift och
! produktivitet
| Forenkellast om 6 kg
; gronsaker (max 110 mm

i diam.).

w
- Lang gronsaksmatartratt med
==l 3rdr (diam. 50till 70 mm).
e
Kalmatartratt for att skiva
ett helt kalhuvud direkt (max
250 mm diam.).
Ska kombineras med
kdlskarskiva.
—
Vagn i rostfritt stél for2/1
GN-behdllare.
Gronsaksskdrare TR260
Hastighet Faser Effekt Varv/min
1 hastighet 1 fas 1500 W 330
2 hastigheter 3 fas 2 000 W 330-660

Yttre matt (BxDxH): 750x380x460 mm

Stort utbud av tillbehor

Spakstyrd matartratt.

Vertikal rorelse pd&
handtaget fér férbattrad
ergonomi och besparing
av utrymmet

Langt gronsakstillbehor
for spakstyrd matartratt

Rorligt stativ i rostfritt stél.
Skivstdlining (tillval).

1 Stort utbud av
gy finsnittsskivor (@ 300 mm).
.-.‘_.;-'"'""'\-\.
- A
¥



K25 / 35
K6 kSthk Enkel och sdker

Bunke i rostfritt stdl, rotor och polykarbonatlock kan
monteras ihop pd& sekunder.

Bara vrid locket for att I&sa det pd plats och starta

Det perfekta valet for att hacka, blanda eller emulgera. Enkel och robust universalmaskin for maskinen.

smdé till medelstora kok. Anvdndarens sdkerhet ér garanterad. Ett magnetiskt
styrsystem stoppar maskinen omedelbart om locket
dppnas.

Asynkron motor for tyst drift och lIangre livsléingd.

Mdngsidig och pdilitlig
Mal kétt, hacka ingredienser, blanda majonnds, Ja mn blq nd ning

purea soppor och férbered alla typer av degar

& bara nagra sekunder. . .. i
- 9 Designen pd rotor och bunke sdkerstdller jamn

Robust och stadig design. Blandarvid en blandning.
hastighet p& 1500 varv/min eller 3000 varv/min

. Jamna eller fint tandade skdrskivor i rostfritt stal
(beroende p& modell).

(beroende p& modell) for att tillreda allt frain jamn kram
till grov konsistens.

Latt att anvanda

Tryck bara pé "Start" fér att antingen kéra

kontinuerligt eller for intermittent drift (For K25). M axima I hyg ien

DI E g EYINE ENTInG) @ Sl el Maximal hygien garanteras tack vare bunken i rostfritt

Du behéver inte stoppa maskinen under drift. st&l med jadmna ytor.
Fleringredienser kan alltid adderas genom en
trattformad ppning som drinbyggd i locket Alla delar som kommeri kontakt med mat kan
enkelt avldgsnas utan verktyg, och de ar100 %
diskmaskinssdkra.

K25 - 2,5 | volym
Hastighet Faser Effekt Varv/min
1 hastighet 1fas 370 W 1500
Yttre matt (BxDxH): 216x297x371mm

K35 - 3,51 volym

Hastighet Faser Effekt Varv/min

1 hastighet 1fas 500 W 1500
2 hastigheter 3 fas 500W  1500-3000 "
Yttre matt (BxDxH): 247x407x303mm T u_‘_




K45 / 55 / 70
Kokshack

Hogeffektsmaskiner som ar byggda for att hdlla Idnge. Perfekta maskiner for den
professionella kocken.
Hacka, mal och mixa alla ingredienser som dina recept kraver.

Ett ess i ditt kdk

Finns i volymerna 4,5, 5,5, och 7 |

En unik skrapa gor det majligt fér dig att bereda
allt frén kott till kramer.

Bunkens och rotorbladens unika design
garanterar perfekta resultat oavsett om du
férbereder sma eller stora kvantiteter.

En speciell pulsfunktion for grovhackning av
stora bitar.

Maximal hygien

Maximal hygien tack vare den ergonomiska
utformningen med rundade kanter.

Rotorn kan placerasien
specifik héllare for férvaring
(inkluderad).

20

Latt att anvanda

Transparant lock som gérdet méjligt fér anvéndaren
att kontrollera beredningen under drift och Iagga till
ingredienser utan att dppna locket.

Lock med géngjdrn som, d& det lyfts, stannari 6ppet
Iage fér att anvandaren praktiskt ska kunna kontrollera
beredningen béade snabbt och enkelt.

Vattentat och anvandarvanlig Digital styrpanel med
pulsfunktion for storre precision.

Maximal hastighet upp till 3 700 varv/min (modeller
med variabel hastighet).

Ergonomi ar nyckeln

Bunke i rostfritt st&l med hogt ror fér att 6ka den
effektiva vatskevolymen. Med runda hérn och
ergonomiskt handtag.

Specifika rotorer med jédmn eller mikrotandad kniv
och specifika knivar fér emulsioner.

Ergonomiska handtag fér enkel placering av bunken
och en sjalvidsande mekanism fér maximal stabilitet.

Asynkron motor for tyst drift och langre livsléingd.

K45 - 4,5 | volym

Hastighet Faser Effekt Varv/min
1 hastighet 1 fas 750 W 1500
2 hastigheter 3 fas 900 W 1500-3000
Variabel 1fas 1000W 300 till 3700

Yttre matt (BxDxH): 252x410x490 mm

K55 - 5,5 | volym

Hastighet Faser Effekt Varv/min
2 hastigheter 3 fas 1000W  1500-3000
Variabel 1 fas 1300 W 300 till 3 700

Yttre matt (BxDxH): 252x410x490 mm

K70 - 7 | volym

| Hastighet |__Faser | Effekt __ Vary/min |

2 hastigheter 3 fas 1200W  1500-3000
Variabel 1 fas 1500 W 300 till 3 700

Yttre matt (BxDxH): 252x410x530mm

Transparant lock Variabel
hastighetsstyrning

Bunke med hogt ror (for att oka den effektiva
vatskevolymen)

Lock och skrapa kan 1att avidgsnas och monteras bort
utan verktyg.

Alla delar som kommer i kontakt med mat ér
100 % diskmaskinssakra.

Anvéndarens sdkerhet ar garanterad.
Ett magnetiskt styrsystem stoppar maskinen
omedelbart om locket dppnas.

21



K120S/180S
Kokshack

11,5, och 17,5 | volymer finns som komplement for cateringverksamheter i alla storlekar.
Mixa och mal snabbt och latt f&r att bevara konsistens och arom.

For beredning av sdser, mixning,
finskérning och maximal finskdrning

Bearbetning pd ndgra sekunder, utan risk for
Overhettning eller férandring av livsmedlen.

Bunke fér stora volymer (ex majonnds):
-11,51 (K/KE120S) bearbetar upp till 6 kg
-17,51 (K/KE180S) bearbetar upp till 8 kg
Rorligt stativ i rostfritt stal. inns som tillval.

En unik skrapa gordet méjligt fér dig att bereda
allt fréin kott till kramer.

Anvdndarvdnlig

Stabiliteten garanteras under anvéandning dé den
rostfria bunken ar centralt placerad.

Asynkron motor for tyst drift och langre livslangd.

/4

Enkel och ergonomisk

Bunke i rostfritt st&l med transparant lock som
gordet mojligt fér anvandaren att kontrollera
beredningen under drift och I&ggatill ingredienser
utan att dppna locket

Du behéver inte stoppa maskinen under drift.
Ingredienser kan Iadggas till genom &ppningen som
arinbyggd ilocket

Vattentdt och anvandarvanlig digital styrpanel.

Kniv, skrapa och bunkens design sdkerstdller jamn
blandning.

Bunke i tjockt rostfritt stél med tvé handtag fér enkel
forflyttning.

Pulsfunktion f&r grovhackning av stora bitar.
(p& 2-hastighetsmodeller)

Transparant lock, bunke och kniv kan enkelt
avlagsnas utan verktyg.

Alla delar som kommer i kontakt med mat ér
E 100 % diskmaskinssdkra.

Extra tillval

Jamn eller rafflad kniv i rostfritt stal (speciell rafflad
kniv for kottbearbetning) finns vid forfrégan.

Modeller med 2 hastigheter (1500-3 000 varv/min)
ellervariabel hastighet (300-3 500 varv/min).

K120S/KE120S - 11,5 | volym

| Modell | Hastighet | Faser | Effekt | Varv/min |
K120S 2 hastigheter 3 fas 2200 W 1500-3000
KE120S Variabel 1fas 2200W 300-3500

Yttre métt (BxDxH): 416x680x517mm

K180S/KE180S - 17,5 | volym

| Modell | Hastighet | Faser | Effekt | Varv/min |
K180S 2 hastigheter 3fas 3600 W 1500-3000
KE180S Variabel 3fas 3 000W 300-3000

Yttre matt (BxDxH): 416x680x603mm

Transparant lock Digital styrpanel

Mikrotandad kniv for
emulsioner

Bunke i rostfritt stal

| -

Skrapa Dubbelt
sdkerhetsl@ssystem

Sdkerheten forst

Dubbelt sakerhetsldssystem férhindrar risken fér
spill och stank da& locket 6ppnas medan rotorn ar
pd vag att stanna.

Sdkerheten garanteras av en magnetisk
mikrobrytare som omedelbart stoppar maskinen
om locket eller bunken inte ar korrekt placerade.

3 anordningar som garanterar anvdndarens
sdkerhet:
-1givare pd géngjarnet dé handtaget ar upplyft
- 1givare som kdnner av att bunken ar p& plats
- 1givare som kdnner av att locket ar pa plats

23



Bermixer Pro
serie for handmixers

Tillred soppor, puréer, sdser, krdmer och vispa daggvitor b&de snabbt och latt med
Electrolux Professional Bermixer Pro handmixer.

Inga grdnser fér din kreativitet

Skdrbladstillbehoéret ar perfekt for tillredning
av krdmer, soppor, séser, gronsakspuréer,
pannkakssmet och mousse.

Visptillbehoret ar perfekt for att vispa gradde,
vispa &gg eller for att géra majonnds.

Stor hastighetsvariation

Elektronisk hastighetsvariation frén 500 till 10 000
varv/min.

Smart hastighetskontroll:
sjalvreglering av effekten baserad pd
matens konsistens sdkerstdller ldngre
livsldngd och reducerade vibrationer.

Latt att anvanda

Ror, skaft och skarblad ar latta att avliédgsna utan
verktyg.

En sdrskild vagghdngare, som
levereras som standard, héller
| mixern och tillbehéren pd plats
24 da de inte anvands.

Anvdndarvanlig
och ergonomisk

Luftkylning med dubbelflakt garanterar Iéngre
driftstid utan 6verhettning.

Larmindikatorn fér 6verbelastning p& styrpanelen
kommer attlysa om enheten anvands pd fel satt

Den specifika kantutformningen pé&
skarbladsskyddet gor att stéink undviks.

Ergonomiskt handtag fér bekvédm anvandning.
Termoisolerat handtag av plast som fors pd réret.

Sdker hantering tack vare det varmeskyddade
greppet

Smart

Visuell styrpanel med hastighetsreglering och
varningslampa.

Flat motorbas som kopplas till réoret genom ett
"bajonettsystem".

Alla delar som kommeri kontakt med mat ar
E 100 % diskmaskinssdkra.

Extra tillbehor

Justerbar skena for att Stativ for att halla
hélla handmixern pd& handmixern pd plats i
plats i behdllaren (mdste behallaren.
anvandas tillsammans

med stativ).

'La
Specifik

kantutformning pé&
skarbladsskyddet

Forstarkt
"Bajonettsystem”

"'!l-

Luftkylningssystem

Ergonomiskt handtag

a‘\

R . el

Demontering av rér, skaft och sk&rblad utan verktyg.



Ett komplett sortiment

Bermixer PRO Pius

(Upp till 9 000 varv/minut)

Bermixer PRO Pius
(Upp till 10 000 varv/minut)

— £ £ £ £ 5 £ 5 § § §
) ¥
MODELL BP3535 BP3545 | BP4535  BP4545  BPA4555 BP5545  BP5555 BP6545  BP6555  BP6565 BP7555 BP7565
350 W 450 W 550 W 650 W 750 W
35cm 45cm | 35cm  45cm 55cm 45cm  55cm | 45cm 55cm  65cm | 55cm  65cm
Volym upp till [{oN| 50 | 80 | 100 | 120 | 150 | 170 | 2001 2201 2401 270 1 290 |

Handmixers

Mdangsidiga verktyg for ditt hektiska kok! Dessa handmixers har flera funktioner
och ar enkla att anvanda, vilket gor att du kan servera en hel rad olika ratter

bAde snabbt och enkelt

H

For tillredning av smda méngder
soppor, puréer, sdser, krdmer och
mycket mer.

Det ergonomiska och latthanterliga handtaget
garanterar maximal kontroll och minimal
anstradngning.

250 W-motorn finns tillgénglig med fast eller variabel
hastighet (maxhastighet 15 000 varv/min).

Tack vare enkla tillkopplingar fér redskap, kan
motorenheten och roret |Gttt monteras isér utan
verktyg n&rde ska rengéras.

Roret och skarbladet ari rostfritt stél och motorns
stomme dr av specifik livsmedelsklassad plast for
langre livslangd.

En visp finns som tillval p& modeller med variabel

m_ i l!r# F— " hastighet
L i
Handmixers

[
SRS

SMT20W25 SMT25W25 SMVT20W25 SMVT25W25

250 W Variabel
hastighet

M

Avlagsnas utan verktyg

20 cm 25cm 20 cm 25cm

250 W

20 cm 25 cm 20 cm 25 cm

L4kg | 145kg | lakg | 145 kg

perfekt for sm& mdangder Skarbladsskydd
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TBX120/130 - TBM150

Turbomixers

Turbomixers ar det basta valet for att blanda, mala eller emulgera soppor, pureer, krémer
och sdser i stora mangder.

TBX120

TBMI150

“oden | Hasight | Varvmin | et

Mdngsidig
Valj antingen soppversionen for flytande produkter

och emulsioner, eller puréversionen for fastare
produkter.

Tillredningar kan utféras direkt i
tillagningsbehdllarna.

Mdngsidig, och kan anpassas till alla former
av kokkdrl: cylindriska, rektangul&ra och
halvklotsformade.

Kan anvandas i kokkérl (30 cm djup) med tillvalstkitet
for kokkarl (minst 20 cm vatska).

Robust, effektfull och anvéndarvanlig

Golvstédende modell med avtagbara mixers
med turbineffekthuvud for 6kad produktion och
optimalt matresultat.

Monterad pd& en vagn i rostfritt stal for att enkelt
och smidigt kunna flyttas runt i koket.

Robust konstruktion i rostfritt stal som klarar
fuktighet.

Anvdndarens sdkerhet ér garanterad

Sdkerhetsanordning dé den inte &r
i arbetsposition och skyddsring for
malningshuvudet

Latt att anvanda

Ergonomiskt, lattgreppat handtag underlattar héjning
och sénkning av purearen.

Arbetspositionen stabiliseras under drift tack vare en
sjalvhallande anordning.

Vattentat digital styrpanel.

1-hastighetsmodeller med p&/av-knapp och digital
tidsinstdllining; 2-hastighetsmodellermed 1 eller 2
hastighetsknappar, av-knapp, digital tidsinstdlining och
pulsfunktion.

Asynkron motor for tyst drift och léngre livslidngd.

Soppa eller puré? Du bestdmmer

Omvandla enkelt din turbomixers fér soppor och

sd@ser till en mixer fér fastare produkter med det extra
tillbehoret for puré (TBX120/130) eller helt enkelt genom
att avlagsna sopp-verktyget (TBM 150).

Omtaliga isksoppor kan mixas med hjalp av tillbehéret
fisk-nat som garanterar att alla bitarinte emulgeras.

Nytt kit for krémer for TBX130 finns som extra tillbehor.

Maximal hygien
E Mixerréren kan avidgsnas utan verktyg och
ar100% diskmaskinssékra (TBX120/130).

R&r, skaft, lager och rotor &rlatta att koppla loss

(utan verktyg) vid rengéring.

Bestédm sjdlv

Puréror

I I T " R

i djup behdllare med &6ver 30

e
Soppor, vétskor, cm vatskedjup

semiflytande mat,

upp till 500/700 | vatska

upp till 300 | vatska TBX120 Soppa
TBX130 Soppa

upp till 1 000 | vatska TBMI150

TBX120  1hastighet 1200 900 W emulsioner . TBX120 Soppa * Lyftare fér bréseringspanna (tillval)
30 cm vétskediu TBX130 Soppa + Sats for braseringspanna (tillval)
1up minst 30 cm vatskedjup
| Modell | Hastighet | Varv/min | _Effekt | | Modell | Hastighet | Varv/min | _Eifekt | PP il 100 kg potatis TBX120 Purée
TBX130 1 hastighet 1600 1500 W TBMI150 1 hastighet 1600 3 000 W
Puréer Potatis upp till 200 kg potatis TBX130 Purée
TBX130 2 hastighet 850 -1 700 2200 W TBM150 2 hastighet 830 -1 660 4500 W

upp till 400 kg potatis TBM 150

Yttre matt (BxDxH): 689x1600x1278mm Yttre matt (BxDxH): 664x1 852x1 475mm
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BES/BES

S5- och 8-liters visp- och

blandningsmaskiner

Maximal prestanda. Kompakt men stark. Robust

Garanterar éverldagsen prestanda vid
kndadning, blandning och vispning
tack vare:

» den exklusiva designen pd maskinen vilket ger
en unik blandningsrérelse

» den variabla rotationshastigheten p& maskinen:
frén 20 till 220 varv/min

» den variabla rotationshastigheten p&
verktygen fran 67 till 740 varv/min

» verktyg som passar perfekt i bunken och geren
jémn blandning dven vid sm& méngder

» enkel forflyttning av sténkskyddet aktiverar
BE8 bunkens héjning och sdnkning

tantillbehé
utan tilioenor » asynkron motor for tyst drift och léngre

livslangd.

BE5S
med tillbehor

1
= ||
5

A effektivitet

LR )
N () o
iy %\«*ﬂ 100 % rostfritt stal
= 100 % hardigare forlangre livsiangd

Degkrok, spade och visp i rostfritt stdl 100 % diskmaskinsséker E
(verktyg, bunke och stankskydd)

=X 3 verktyg - 100 %

Robust hjalputtag i metall for
kravande anvandning (pd utvalda
modeller).

=

Genomskinligt st&nkskydd med
innovativ form for att enkelt tillsatta
ingredienser under drift

e,

' ¥
& N\
.

Mal och férbered pasta med det
extra tillbehdren (fér modeller med
K hjalputtag).

e

Stark asynkron motor for tyst drift Ergonomiskt vred reglerar

och ldangre livslangd. den variabla hastigheten pd&
maskinen frén 20 till 220 varv/
min.

Enkelt "snéppsystem" utan skruvar Dubbla handtag pd& 8-liters bunke
fér enkel borttagning av skyddet i rostfritt stal (ett handtag pd
vid rengdring. 5-litersmodellen).

Sdkerheten forst

Din halsa ar alltid viktig for oss.

Avkanningsanordning som gor det mojligt
for maskinen att endast sléds pd dé bunken ér
korrekt placerad med s&kerhetsskdrmen®.

*UNI EN 454:2015 Matberedningsmaskiner - Visp- och
blandningsmaskiner - SGkerhets- och hygienkrav. Den
europeiska foreskriften specificerar sdkerhets- och
hygienkrav fér design och tillverkning av visp- och
blandningsmaskiner med fixerad bunke med ett redskap
som utfér en blandningsrorelse med hjdlp av tva parallella
axlar. Bunkens volym ar &ver eller lika med 5 liter, och mindre

an ellerlika med 200 liter.

Maximal pdlitlighet garanteras. BPA-fri
transparant skarm: stottdlig, forblirklart
genomskinlig dven efter hundratals disk-
tvattar.

Frénvaron av BPA gor att sténkskdrmen ar
sékerfordin halsa.




XBE / XBM Bankmodell
10- och 20-liters visp-

och blandninsgmaskiner

Robust och byggd for att hélla Idnge. Electrolux Professional erbjuder ett stort sortiment visp-

och blandningsmaskiner, fr&n 10 till 80 liter, for att passa alla krav i ett hektiskt kok.
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Kndda alla typer av degar och
bakverk, blanda kott och sdser och
emulgera kréamer

Elektroniskt eller mekaniskt hastighetsreglage
(beroende pd& modell).

Motor med frekvensreglage ger en exakt
installning av hastigheten p& maskinen (fran 26 till
180 varv/min for10-litersmodeller, och frén 30 till
180 varv/min fér 20-litersmodeller).

Stark asynkron motor for tyst drift och lIdngre
livslangd.

Modellertillgdngliga med hjdlpmaskinsuttag

(typ H).
Vattenskyddat omrérarfdste och styrpanel
utrustad med 0-59 minuterstimer.

Enkel, ergonomisk, sdker

Flyttning av skyddsgalleren aktiverar bunkens
héjning och sdnkning, samtidigt som motorn stoppas
(10-litersmodeller).

Skyddsgalleren kan latt avidgsnas for rengéring.

Pelare och stédben i rostfritt stal for hogre
bestandighet och hygien (pd& utvalda modeller).

Stodben justerbara i hdjdled for stabilitet

Vattentat, anvé@ndarvanlig Digital styrpanel fér
férbdttrad ergonomi.

Avtagbart skyddsgalleri rostfritt stdl, forsett med
avtagbar péfyliningsranna.

Spak for att hdja och sdnka bunken (20 I).

Tillbehor
Levereras med bunke i rostfritt stal och 3 verktyg:
degkrok, robust spade och visp i rostfritt stél.

Verktygen roterari variabla hastigheter (fran 82 till
570 varv/min for10-litersmodeller, och frén 73 till
440 varv/min for 20-litersmodeller).

G @&

.-"fg..:a'ﬁ-\. l| l|I ""-\..::
) Q
v Ty Rl

Degkrok, spade och visp

En10-liters verktygssats
(bunke, visp, spade och
degkrok) finns vid forfrédgan
(20-litersmodeller).

Genomskinlig Pelare i rostfritt stal (p&
skyddsgaller (10 1) specifika modeller)

Digital styrpanel Avtagbar
pafyliningsrdnna

Sdakerheten forst

Din halsa ar alltid viktig fér oss.

Transparant & kompakt skyddsgaller som skyddar
frdn mjolstank nar maskinen anvands for ex
degkndadning (201).

Avkdnningsanordning som gor det majligt for
maskinen att endast slds p& dé bunken dr korrekt
placerad med sdkerhetsskdrmen®.

* UNI EN 454:2015 Matberedningsmaskiner - Visp- och
blandningsmaskiner - Sékerhets- och hygienkrav. Den europeiska
foreskriften specificerar sékerhets- och hygienkrav fér design och
tillverkning av visp- och blandningsmaskiner med fixerad bunke
med ett redskap som utfér en blandningsrorelse med hjélp av tva
parallella axlar. Bunkens volym &r éver eller lika med 5 liter, och

mindre an eller lika med 200 liter.

Maximal pdlitlighet garanteras. BPA-fri transparant
skdrm: stottdlig, forblirhelt transparant dven efter
hundratals disktvattar (10 1).

Frénvaron av BPA bidrar gor att produkten ar séker
férdin hdlsa.
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XBE / XBM / MBE

olvstaende 20-, 30-

och 40-liters visp- och
blandningsmaskiner

20/30/40-liters professionella visp- och blandningsmaskiner ar ett nédvandigt verktyg i alla kdk
som anvander farska ingredienser for att tillreda bakverk, krdmer, mousse och mycket mer.
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20/30-|iters visp/blandningsmaskin

Stark asynkron motor for tyst drift och ldngre livsiangd.

Elektroniskt eller mekaniskt hastighetsreglage
(beroende p& modell).

Maskinen roterari hastigheter om: 30 till 180 varv/min
(20/301).

Levereras med bunke i rostfritt stal med Iattgreppade
handtag och 3 verktyg: visp, robust spade och
degkrok i rostfritt stal.

Verktygen roterar med en hastighet fran 73 till 440
varv/min.

Vattenskyddat omrérarfdste och styrpanel utrustad
med 0-59 minuterstimer.

Pelare och stédben i rostfritt stal for hogre
bestandighet och hygien (p& utvalda modeller).

Visp- och blandningsmaskiner kan enkelt forflyttas tack
vare tillbehdret hjulsats (tillval).

Modellertillgdngliga med hjdlpmaskinsuttag (typ H)

och en stor méngd olika tillbehor.

Skyddsgaller Faste for blandare

20/3 0/4 O-liters visp/blandningsmaskin

Sdker och ergonomisk

Den BPA-fria skyddsgalleren och ramen i rostfritt
stél kan enkelt avldgsnas for rengoring.

Ramen i rostfritt stal ar utrustad med en pip for att
tillsatta ingredienser undertillredningen.

Spak for att hdja och sénka bunken.
Hjulsats och vagn for bunke (tillval).

En verktygssats (bunke, visp, spade och degkrok)
finns vid férfréigan

Sdkerheten forst

Din halsa ar alltid viktig for oss.

Transparant & kompakt skyddskdpa som skyddar
frén mjolstank ndr maskinen anvands for ex
degknddning.

Avkanningsanordning som gor det majligt fér
blandaren att endast slé&s p& dé& bunken ar korrekt
placerad med sdkerhetsskarmen®.

*UNI EN 454:2015 Matberedningsmaskiner - Visp- och
blandningsmaskiner - Sdkerhets- och hygienkrav. Den
europeiska foreskriften specificerar sdkerhets- och hygienkrav
férdesign och tillverkning av visp- och blandningsmaskiner med
fixerad bunke med ett redskap som utfér en blandningsrorelse
med hjdlp av tva parallella axlar. Bunkens volym d@r dver eller lika
med 5 liter, och mindre @n eller lika med 200 liter.

V. 7. § L40-liters visp/blandningsmaskin

E A Specifikt framtagen for intensiv knddning och

MBE40 —

Pelare i rostfritt stdl Hjulsats

blandning och vispfunktioner.

Stark asynkron motor for tyst drift och léngre
livsldngd.

3 fasta hastigheter (40, 80 och 160 varv/min) och
elektronisk variabel hastighet frén 30 till 175 varv/
min och timer (0-59 min.).

Levereras med bunke i rostfritt stél och 3 verktyg
(Forstarkt visp, robust spade och degkrok i rostfritt
stal).

Verktygen roterar med en hastighet frdin 94 till 540
varv/min.

3 verktyg: degkrok, spade och forstarkt visp

(vid férfrédgan) (specifika fér MB/MBE4O)

35



BMX / BMXE / XBE
60- och 80-liters visp-
och blandningsmaskiner

60/80-liters visp/bladningsmaskiner, hdgpresterande, starka och

robusta som klara intensiv anvandning.

o

[
bl
BMX60S -

Robust krok, spade och visp i rostfritt stél

36

Hastighet och kraft

Stark asynkron motor f&r tyst drift och ldngre livsléingd.

Elektroniskt, elektromekaniskt eller mekaniskt
hastighetsreglage (beroende p&d modell) med
hastigheter frén 20 till 180 varv/min.

Levereras med bunke i rostfritt stadl med Iattgreppade
handtag och 3 verktyg: visp, robust spade och degkrok i
rostfritt stal.

Verktygen roterar med en hastighet fréin 62 till 560 varv/
min.

Styrpanel med timer, bunkebelysning, p&/av-knapp och
hastighetsreglage.

Den BPA-fria kompakta skyddsgalleren kan enkelt
avlagsnas férrengdring.

Motoriserad bunkerérelse (pd specifika modeller)
Modellertillgdngliga med hjdlpmaskinsuttag (typ H) och
en stormangd olika tillbehor.

Vagn fér bunke med hjul och bumper underlattar
forflyttning av bunken (standard pé 80 ).

En verktygssats (bunke, visp, spade och degkrok) finns
vid forfrdgan

&l

Mekanisk Belysning
hastighetsvariation

Ett komplett sortiment

E¥ |

Kapacitet/Volym 51 81 101

’ :# ) ;
g -Ik"— ]_,' _.Lf‘_
sl vy

-

Degkrok, kg* 1,5 2,5 35

Visp, dgg** 10 14 18

401 601 801
6 6 7 10 20 25
32 32 50 70 100 120

Bdnkmodell

Golvmodell

* Degkrok: kg mjol for degar (med 60 % fuktinnehail)
** Visp: max antal dggvitor

Tillbehor for alla behov

Koéttkvarn

I~

Gronsaksskarare

Purésil

Sdakerheten forst

Din halsa ar alltid viktig for oss.

Transparant & kompakt skyddsk&pa som skyddar
frédn mjolsténk ndr maskinen anvands fér ex
degknddning.

Avkanningsanordning som gor det majligt fér
maskinen att endast slds pd& dé bunken ar korrekt
placerad med s&kerhetsskdrmen®.

*UNI EN 454:2015 Matberedningsmaskiner - Visp- och
blandningsmaskiner - SGkerhets- och hygienkrav. Den europeiska
foreskriften specificerar sékerhets- och hygienkrav fér design och
tillverkning av visp- och blandningsmaskiner med fixerad bunke
med ett redskap som utfér en blandningsrorelse med hjdlp av tva
parallella axlar. Bunkens volym &r &ver eller lika med 5 liter, och

mindre an eller lika med 200 liter..
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Bq kning, ba kverk OCh ﬂ 2 L0-liters visp/blandningsmaskin
pizza - 20-, 50- och
40-liters visp- och

blandningsmaskiner il

Spak fér att hdja och sdnka bunken.

Stark asynkron motor (2 200 W) for tyst drift och Iangre
livsladngd.

3 fasta hastigheter (40, 80 och 160 varv/min) och elektronisk
variabel hastighet frén 30 till 175 varv/min.

Levereras med bunke i rostfritt stal och 3 verktyg (forstarkt
visp, robust spade och degkrok).

Electrolux Professional erbjuder ett stort sortiment visp- och blandningsmaskiner, specifikt =/  MBE40
framtagna for att passa alla de krav som gdller vid bakning, bakverks- och pizzatillredning.

. 20/30-|Iter5 visp/blandningsmaskin
L40-liters visp/blandningsmaskin

Stark asynkron motor (1500 W) fér tyst drift och léngre
Stark asynkron motor (2 200 W) for tyst drift och livslangd.
Iéngre livsldngd. 3 fasta hastigheter (40, 80 och 160 varv/min) och elektronisk

3 elektromekaniska fasta hastigheter (40, 80 och variabel hastighet frén 30 till 175 varv/min.

160 varv/min). Levereras med bunke i rostfritt st&l och 3 verktyg (férstarkt

Styrpanel med stoppknapp, 3 hastigheter och visp, robust spade och degkrok).

0-15-minuterstimer. Verktygen roterar med en hastighet fréin 73 till 425 varv/min.

Bunke i rostfritt stal och 3 verktyg (forstarkt visp,
robust spade och degkrok i rostfritt stal).

Vattenskyddat omrorarf@ste och styrpanel utrustad med
0-59 minuterstimer.

Verktygen roterar med hastigheterna 125, 250 och
500 varv/min.

Spak for att hdja och sénka bunken.

Forstarkt pelare och bas for 6kat stéd och stabilitet.

Spak fér att hdja och sdnka bunken. . . .
Hjulsats och vagn fér bunke som tillval.

Ett brett sortiment av tillbehdr som skrapa, vagn -

f5r bunke och verktygssatser (MB/MBE4O). En verktygssats (bunke, visp, spade och degkrok) finns vid

forfrégan

Sdkerheten forst

.]'L Avtagbar péfyliningsranna Din hélsa &r alltid viktig for oss.
i Transparant & kompakt skyddskdpa som skyddar frén
M d . . . mjolsténk ndr maskinen anvands for ex degknédning.
. Bdknlng' bdkverkSh"rednlng Avtagbart skyddsgalleri rostfritt stdl, férsett med avtagbar
Skrapa Vagn fér bunke . . ) ..
och plzza pdafyliningsranna.
m Degkrok * Avkénningsanordning som gor det méjligt fér maskinen
XBB20 20| 7 kg 32 att endast slds pd dé bunken ar korrekt placerad med
— sdkerhetsskdrmen*.
| o= XBB30 301 8 kg 50
"V )| *UNI EN 454:2015 Matberedningsmaskiner - Visp- och blandningsmaskiner
! s MB40 401 10 kg 70 ; : e : ;
| -' .-.#..r - Sdkerhets- och hygienkrav. Den europeiska féreskriften specificerar sdkerhets-
""ﬂ:p" %_, i MBE4O 40| 10 kg 70 och hygienkrav fér design och tillverkning av visp- och blandningsmaskiner med

fixerad bunke med ett redskap som utfér en blandningsrérelse med hjalp av tvé

Degkrok, spade och férstarkt visp (MB/MBE40) " Degkrok: kg mjél for degar (med 60 % fuktinnehdll) parallella axlar. Bunkens volym &r ver eller lika med 5 liter, och mindre &n eller
** Visp: max antal aggvitor
lika med 200 liter.
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T-serien

Skalningsmaskiner

Med Electrolux Professional skalningsmaskiner kan du avldgsna b&de potatisskal,

gronsaksskal samt skalet p& skaldjur.

T5S

5 kg skalningsmaskin i
hogkvalitativt rostfritt stdl
garanterar en langre livslangd

Extremt enkel styrning med pd&/av-knapp och timer.

Inga risker. S&kerhetsspdrr som stédnger av motorn om
locket eller pipen dppnas.

Ergonomiskt handtag och pip som underlattar
uppsamling av de skalade gronsakerna.

Optimal prestanda: 5 kg kapacitet med en produktion
pd& 80 kg/timme.

Transparant lock gér att gréonsakerna kan kontrolleras
under drift.

Locket kan enkelt avldgsnas utan verktyg och ar
diskmaskinsdkert

Uttagbar roterande skiva tackt med slipande material
som ger skalade gréonsaker en fin yta.

Knivskalningsskiva (for jamn skalning), borstskiva (for
attrengéra gronsaker som inte behover skalas) och
filterbord i rostfritt stal inns vid forfradgan.

Asynkron motor f&r tyst drift och langre livslédngd.

Ergonomiskt handtag och pip Knivskalningsskiva (tillval) Transparant lock

40

5/8 kg skalningsmaskin
(bankmodell) perfekt for smd- och
mellanstora restauranger.

Maximal produktion garanteras frdn 80 kg (T5E) till 130 kg
(T8E) per timme.

Specifika modeller for att rensa skaldjur (T5M/T8M) med
reducerad hastighet (208 varv/min), skaldjursskiva och
cylinder.

Mdngsidig med tillvalet skdlj- och gronsakscentrifug for att
centrifugera sallader, 6rter och andra bladgrénsaker.

Transparant lock for att observera skalningsprocessen
utan att stoppa maskinen.

Borttagbart vatteninlopp, som sitter fast p& holjet, med
sprayfunktion fér rengéring av maskinen.

Starka gummifétter garanterar stabiliteten under drift
Asynkron motor for tyst drift och langre livsiéngd.

Uttagbar roterande skiva tackt med slipande material som
ger skalade gréonsaker en fin yta.

Uttagbar skalningskammare i rostfritt stél.

Ett speciellt kit med slipande skiva och cylinder, finns
vid forfrégan fér att konvertera skaldjursmaskinent till en
skalningsmaskin fér grénsaker.

Maximal hygien

Inbyggt filter i rostfritt stal kan enkelt avidgsnas och ar
diskmaskinssdkert.

Maximal hygien garanteras. Alla delar som kommeri
kontakt med livsmedel kan avldgsnas fér snabb och enkel
rengdring.

| i
Skolj- och Skaldjursskiva for TM-
gronsakscentrifug (tillval) modeller

Transparant lock med Uttagbart filter i rostfritt
spraypistol stal



TI0E/T15E

i

Tomningshdl

Slipande skiva och

cylinder
—
L

Borstskiva (tillval) Skolj- och grénsakscentrifug

(tillval)
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]0/]5 kg skalningsmaskin

for en mangd olika
anvandningsomrdden:
skodljning, skrubbning, skalning
och till och med torkning, tack
vare de mdnga olika extra
tillbehoren

Perfekt for restauranger, catering & delikatessaffarer,
med skalningsvolymer p& 160/240 kg/timme.

Hoégkvalitetsskalning av gronsaker med minimalt
svinn tack vare det slipande materialet som t&cker
den roterande skivan.

Lucka med konstant tryckreglagesystem f&r séker
tédmning av grénsakerna.

Sdker: motorn stannar om locket eller luckan 6ppnas
underdrift

Enkel och lattanvdnd vattentdt digital styrpanel med
pd/av-knapp och programmerbartimer.

Asynkron motor for tyst drift och langre livslédngd.

Robust konstruktion i rostfritt st&l med transparant

lock av stottalig hardplast, vilket ger fullsténdig sikt av

skalningsprogrammet under drift

Uttagbar roterande skiva tdckt med slipande material

som ger skalade grénsaker en fin yta.

Specialmodeller finns med en slipande cylinder fér
snabbare skalning (ex for harda rotfrukter).

Borttagbart vatteninlopp, som sitter fast p& holjet,
med sprayfunktion fér rengéring av maskinen.

Filter i rostfritt stal inns vid forfrégan.

Mer flexibilitet med tillvalsskivor (knivskalningsskiva,
I6kskalningsskiva, musselskiva, borstskiva).

Skolj- och gronsakscentrifug (som tillval)

T25E

| Modell | Volym_|Vitre méit (BxDxH){ Anmdrkningar |

T5S 5 kg 314x485x450 mm

T5€/ Specialmodell
T5M 5 kg 424x390x590 mm 61 skaldjur
T8E/ Specialmodell
T8M 8 kg 422x396x676 mm 51 skaldjur
TIOE 10 kg  440x690x680 mm

TI5E 15kg  440x690x750 mm

T25E 25 kg  585x785x1215 mm

Ti25 25 kg 565x880x1425 mm lutande cylinder

25 kg skalningsmaskin

for de riktigt stora
skalningsbehoven:
Skalningskapacitet p& 6ver 400
kg/timme

Enkel och lattanvdnd vattentat digital styrpanel med
pd/av-knapp och programmerbartimer.

Lucka med konstant tryckreglagesystem f&r séker
tédmning av grénsakerna.

Cylindern och den uttagbara roterande skivan
artackta med slipande material som garanterar
slitstyrka och Iéngre livsldngd.

Sdker: motorn stannar om locket eller luckan 6ppnas
under drift

Ingen risk att skalen fastnar och blockerar tack
vare den speciella storleken och designen pd&
tomningshdlet.

Tillval: mobil vagn med flterbricka (for T25E).

Asynkron motor for tyst drift och langre livslédngd.

Témningslucka

Témningshal

Cylinderi rostfritt stal (540mm diam.) som lutari18°
mot fronten underlattar laddning och témning.

Transparant lock med en sGkerhetsmikrobrytare som
stoppar maskinen om locket dppnas under drift..

Filterbord i rostfritt stal inbyggt som standard (Ti25).
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Gronsakstvatt &

centrifugeringsmaskiner

Valj ur ett brett sortiment av gronsakstvattar och centrifugeringsmaskiner, nédvandiga

komponenter for smé, medelstora och stora kok.

LVAIO0

m Kapacitet Korgvolym m

LVAIO00B 2-6 kg 301 900 W
Yttre matt (BxDxH): 700x700x1 000mm
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Gronsakstvatt
och centrifug i en
enda maskin.

Tvatteffekten sker genom att
korgen roterar samtidigt som
vattenturbulens skapas med
hjalp av en pump.

Designad for effektiv och sdker bearbetning av alla
typerav gronsaker.

Konstruktion helti rostfritt stal garanterar robusthet.

Inbyggd automat med vatska for tvatt av gronsaker
(aktiveras under ett specifikt program).

3 forinstallda program beroende pd& 6nskad typ av
tvatt (1att/intensiv).

Korg med 2-hastighetsrotationer: tvatt
(60-70 varv/min), cetrifugering (270-310 varv/min).

Avancerad programmerbar modell med automatiska
och manuella program, samt sjélvrengdringsprogram.

Spraytvatt och/eller nedsdkningstvatt, beroende pd
program.

Undvik skada pd émtdliga livsmedel genom att
reglera kraften pd& skéljvattnet.

Effektiv och enkel rengéring av filtersystemet och en
brunn med rundade horn.

Sdker anvandning tack vare mikrobrytaren som
stopparmaskinen om locket 6ppnas.

Asynkron motor for tyst drift och langre livsldngd.

EL40
o e e
gronsaker
EL40 5 kg 21 370 W

Yttre matt (BxDxH): 460x540x800mm

Centrifugerings-
maskiner ar perfekta for att

cetrifugera sallad, spenat, purjoldk,
mangold och kal.

Mycket kort centrifugeringstid (1-2 minuter) bevarar
aromer och konsistens pé alla bladformiga
gronsaker, dndatills de ska serveras.

Konstruktionen i rostfritt st&l garanterar hygien och ar
korrosionsfri.

Vattentat digital styrpanel fér enkel rengéring, klarar
dven h&rda vattenstrélar (IP55).

Centrifugkorgen drantingen i rostfritt stél/aluminium
(endast ELX65) eller av hogkvalitativt harts.

Korgens rotationshastighet d@r perfekt for att
centrifugera 6mtdliga livsmedel utan att krossa dem
(330 varv/min for ELX65, 450 varv/min for EL4AO).

Overblivet vatten rinner enkelt ut genom
avloppsroret | brunnens botten.

Asynkron motor f&r tyst drift och Iangre livsldngd.
Sdker: motorn stannar dé locket 6ppnas.

Tva program for alla typer av gronsaker: "automatiskt"

(75 sekunder) som alternerar rotation med flera
plotsliga stopp (for alla gréonsaker) - "manuellt” med
installbartimer 0-59 min. (for dmtaliga livsmedel).

Digital styrpanel Avlopp
gronsaker

ELX65 10 kg 51 750 W

Yttre matt (BxDxH): 578x639x1005mm

Skolj- och grénsakscentrifug i rostfritt stél



Beredning:

bageri, konditori & pizza

Electrolux Professional erbjuder ett brett sortiment degkn&dare, specifikt framtagna
for att passa alla de héga krav som gdller vid bakning, bakverkstillredning och

pizzapreparationer.
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25/40-liters gaffelknadare

(cirka 15/24 kg deg per gang).

2-hastighetsmotor for optimal knddningskvalitet: sakta (45 varv/min) och 2:a
hastigheten (90 varv/min).

Exakt reglage med digital styrpanel med timer (0-59 min.).
Svetsad bas for dkat stéd och stabilitet.

Anvéndaren ér skyddad tack vare det specifika system som hdjer huvudet och

omedelbart I&ser maskinen. Maskinen kan inte starta om bunken inte sitter korrekt p&

plats p& basen.

Maximal hygien tack vare den transparanta skdrmen: Den gér attingredienser

kan tillsattas under drift och pd sé satt undviker du att fd mjol dver hela arbetsytan.

Uttagbar bunke i rostfritt stal.

Asynkron motor for tyst drift och ldngre livsldngd.

° ° o
12/49-liters spiralknadare
(cirka 10/40 kg deg per géng).
Robust och pdilitlig konstruktion av lackerat stal.
For anvdndarens sdkerhet stannar motorn automatiskt dé skdrmen hojs.
Bunke i rostfritt st&l med rundad botten underldttar rengéring.
Alla modeller har en enda hastighet med en robust blandararm i rostfritt stal.
Omsorgsfullt utformad motor garanterar Idng livsidngd.
Stérre modeller @rutrustade med centralaxel (38, 49 1).

Asynkron motor for tyst drift och langre livsléngd.

50/90-liters spiralknaddare

(cirka 26/48 kg deg per géng).

Robust och pdilitlig konstruktion av lackerat stdl.

Styrpanel med p&/av-knapp och timer.

For anvdndarens sdkerhet stannar motorn automatiskt dé skdrmen hojs.
Bunke och spiralverktyg i rostfritt stél vilket férhindrar att degen “klattrar”.
Tvé& hastigheter fér knddningsmotorn med manuell hastighetsvariation.
Skyddskdpa for att undvika att f&d mjol Gver hela arbetsytan.

Bunke i rostfritt st&l med rundad botten underlattar rengéring.

Asynkron motor for tyst drift och langre livsidngd.

LMP400

LMP500

Degkaviare med
motoriserat balte -

Bankmodeller och golvst&ende
modeller.

Modellermed 1 hastighet eller variabel hastighet.

Skivorna kan lyftas undan for att spara utrymme.

Galler med sdkerhetsmikrobrytare som stoppar
motorn om gallret hojs dver en viss nivad.

Teflonbelagda, avtagbara glidramar underlattar
degens glidning.

Kromplaterade stélcylindrar (@ 60 mm) som kan
justeras beroende pd den 6nskade tjockleken.

Manuell spak fér att invertera cylinderrotationen.

Arbetsbredder: 500 mm eller 600 mm (beroende
p& modell).

Mjolbehdallare fixerad i maskinens toppstycke.

Frist&dende fotpedal fér att dndra rullningsriktning
(extra tillbehor).

Asynkron motor for tyst drift och langre livsiangd.

Manuell degkavlare

Bankmodell.

Kompakt och Iatt att flytta.
Teflonbelagda cylindrar (@ 60 mm).
Arbetsbredd: 400 mm.

Tjocklek: 0,1till 28 mm.

Uttagbara glidramar/klaffar i rostfritt stél.

Motoriserad degkavlare

Bankmodell.

Sdkerhetsgallersk&arm.
Teflonbelagda, avtagbara glidramar underldttar degens glidning.

Krompl&terade stalcylindrar (@ 60 mm) som kan justeras beroende pd
den &nskade tjockleken.

Tjocklek: O,1till 34 mm.

Arbetsbredd: 500 mm.

Manuell spak fér att invertera cylinderrotationen.

Mjolbehdallare fixeras i maskinens toppstycke.

Fristéende fotpedal fér att andra rullningsriktning (extra tilloehor).
Vagn finns som tillbehdr.

Asynkron motor for tyst drift och Iéngre livsidngd.

Skarmodul fér croissanter (tillval

Fristdende fotpedal
(tillval) pd utvalda modeller)
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Ett komplement i ditt

kok

Det nya sortimentet med produkter som levererar hdgsta kvalitet och hygien for alla

professionella kdk.

|

CPX

EVPA45F

48 EVPA4ASNXT

En mdngsidig och lattanvénd elektrisk
brodskivare med enkelkanal. Passar bra fér

snabb och effektiv tjanst i cateringmiljéer med stor
genomstrémning.

Skivar mellan 130 och 260 skivor i minuten, vilket ar tre till sex génger fortare
&n att skiva fér hand, med utmadérkta resultat. Skivorna kan regleras frén 8 till
60 mm.

Perfekt for langa limpor eller baguetter. For bara in brodet i den vertikala
rannan (175x110mm) och det skivas upp automatiskt.

Maximal sékerhet. Utrustad med en sdkerhetsanordning som omajliggér
tilltr&de till skarbladet, speciellt under rengdringsingrepp. Skarbladet spdrras
och tdcks over sé fort brodutloppsluckan hdjs.

Vattentat digital styrpanel med start/stopp och pulsfunktion fér kontrollerad
skivning.

Maximal hygien garanteras. Ett bord i rostfritt st&l finns som tillval och kan
passa fér GN 1/1 polykarbonat-brickor for att samla upp det skivade brodet
utan behov fér annan hantering.

Asynkron motor f&r tyst drift och langre livsléngd.

Fristdende golvmodeller och Bankmodeller

fér vakuumférpackare, rran s tiil 60 m3,
tim (100 till 800 mal/dag).

Konstruktion i rostfritt st&l och transparant, kupolformat plexiglaslock som
passar fér anvéndning med alla typer av mat.

Lattprogrammerad digital styrpanel som garanterar optimalt vakuumtryck
och varmefdrseglingstid.

Modellerna arférberedda for anslutning till livsmedelsgas for férpackning av
omtdliga livsmedel.

Hoégsta méjliga hygiennivd och Iatta att rengéra tack vare en tryckkammare
med rundade horn.

Maximal pdlitlighet. Varningslampan visar p& eventuella felfunktioner under
vakuumfdrpackningsprocessen, och stoppardriften innan produkterna ér
forseglade, vilket gor att padsarna kan dteranvandas.

Modeller finns med skrivare for klisteretiketter, enligt HACCP-
standardféreskrifterna.

Asynkron motor for tyst drift och langre livsléingd.

MMGI12/22

Skdrmaskin med
rak klinga

Skdrmaskin med
snedstdlld klinga

Kéttkvcrn/riVSkiVG perfekt fér att mala

kott och riva brod, ost och notter.

Stomme av tryckgjuten aluminium och rostfritt st&l for extra styrka och
pdlitlighet.

Anvdndarens sdkerhet dr garanterad. Mikrobrytare sitter p&d handtaget
vilket forhindrar oavsiktlig kontakt Ett skyddsgaller sitter under
riveylindern och framfér strimlingsenheten fér att undvika personskada.

Uttagbar malenhet i rostfritt stél (diam. 70 mm) kan enkelt rengéras.

Rivskiva: Motorhastigheter - 900 varv/min (MMGI2) eller1 400 varv/min
(MMG22). Stalvals och uppsamlingskarl i rostfritt stél. Produktion: 50/130
kg ost/timme och 100/150 kg bréd/timme.

Kéttkvarn: Motorhastigheter - 140 varv/min (MMG12) eller 210 varv/
min (MMG22). Sluthacken, matarkdrlet, uppsamlingskdrlet, platta och
sjalvvassande kniv i rostfritt stal. Produktion: 200-300 kg kott/timme

Ett omfattande sortiment av SKAIrmaskiner

for alla typer av verksamheter: restauranger,
cateringfirmor, livsmedels- och delikatessbutiker.

Perfekt for att skiva ratt kott, salamikorvar och charkuterier, tack vare de
varierande skarskivornas storlekar, frdn 250 mm till 370 mm. Tillverkad i
anodiserat aluminium med polerad satinfinish.

Mdngsidig. Férbered kvadratiska, runda eller rektanguldra skivor.
Varierande skivningstjocklek (beroende pd& modell). Modeller finns med
specifik dtdragningsarm.

Valj mellan skérmaskin med rak klinga och skdrmaskin med snedstdlld
klinga, med remdrift eller kugghjulsdriven modell.

Poly-V-remsdrivna modellen @r perfekt fér normal, daglig anvéndning,
och den kugghjusdrivha modellen for extra tung anvandning.

Ventilerad sk&rbladsmotor fér kontinuerlig anvéindning.
Inbyggd precisionsvdssare.

Rengéringen underléttas av att skarknivens skydd, produktdeflektorn
och vagnsystemet enkelt kan monteras isdr.

Anvdndarens sdkerhet dr garanterad eftersom matarplattans
skyddsspdrr gor att det endast gdér att avidgsna vagnen om maskinen ar
avstangd.

En permanent monterad skarbladsskyddsring skyddar anvandaren frén
sk&rbladen under drift och rengdring.

Asynkron motor for tyst drift och langre livsléingd.
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Essentia Teamed
to serve you.
Anytime, anywhere

Essentia tar begreppet service till en helt ny nivd. En dedikerad tjanst som blir en av dina
framsta fordelar. Ett pdlitligt, varldsomspdnnande servicendtverk, en rad skrdddarsydda
exklusiva tjanster och en innovativ teknik ger dig det stéd du behdver och tar hand om
dina produkter och processer.

Du stods av fler &n 2 200 auktoriserade servicepartners,10 000 kvalificerade tekniker i
over 149 lander och dver 170 000 lagerférda reservdelar.

Vart servicenatverk, Serviceavtal du

alltid tillgangligt kan lita pa

Vi &r redo och fast beslutna att hjdlpa dig med ett Du kan vdlja mellan olika flexibla, skréiddarsydda

unikt servicendatverk som gor ditt arbetsliv enklare. servicepaket som ar anpassade till dina affGrsbehov och

erbjuder en méangd underhdlls- och supporttjanster.

Hall din utrustning
i gott skick

Korrekt underhdll enligt Electrolux Professionals
handbécker och rekommendationer ar avgérande
for att undvika ovdntade problem.

Electrolux Professional Customer Care erbjuder en
md&ngd skrdddarsydda servicepaket.

For mer information, kontakt din Electrolux
Professional auktoriserade servicepartner.

Se videon
och ta reda
pé mer!




* Excellence ar centralt i allt vi gor.

Excellence med vara mdanniskor, innovationer, 16sningar och

E Genom att férutse véra kunders behov stravar vi efter

tjagnster. Vi vill gora véra kunders arbetsliv enklare,
mer |dnsamt - och verkligt héllbart varje dag.

Excellence

QR o You
Folj oss pa m n

www.electroluxprofessional.com

Excellens
med miljon i dtanke

» Alla vara fabriker ar ISO 14001-certifierade

» Alla vara |16sningar &r utformade fér I&g
forbrukning av vatten, energi, kem och skadiga
utslapp

» Under de senaste aren har éver 70 % av vara
produktfunktioner uppdaterats med véra kunders
miljdbehov i atanke

» Var teknik féljer RoHS- och REACH-direktiven och
ar dver 95 % atervinningsbar

» Vara produkter ar 100 % kvalitetstestade av
experter

\/

Foretaget forbehdller sig ratten att andra specifikationer utan féregdende meddelande. Bilderna dr inte avtalsbindande.



