Svenska Kockars Forening

Tavlingsinformation for Svenska Storkoksmasterskapen i Professionell Matlagning

Ar ni ett lag om fyra kockar éver 23 &r och en commis &r ni valkomna att delta i

tavlingen ”Sveriges storkoksmasterskap” som arrangeras av Svenska Kockars

Forening.

e Tavlingsuppgift:

Tavlingsuppgiften ar att for 100 personer tillaga en sallad med dressing, tva
fingerfood-ratter, tre varmratter varav 50 portioner kott, 40 portioner fisk, 10
portioner vegetarisk varmratt, med tillbeh6r som passar till alla varmratterna,
en dessert utifran tema med forutbestamda huvudravaror.

Tavlingens tema ar Street food, maten serveras i matbox.

e Innan tdvling:

6 manader fore tavling far den tavlande ett underlag 6ver vilka ravaror,
redskap, ritning 6ver tavlingskoket och utrustning som ska anvandas under
tavlingen.

4 manader fore tavling, skall den tavlande ha sant in meny innehallande
receptur och ravarolista samt foto pa ratterna, ur det underlag som bifogas i
tavlingsuppgiften. Ur dessa inskickade bidrag kommer juryn att ta ut 6 bidrag
som gar till final.

Utbildning och rad i att tavla ges av licensierade domare och kommer att
hallas med de uttagna finalisterna 2 manader fore tavling.

Pa tavlingsdagen kommer koken att vara utrustade enligt underlaget i
tavlingsuppgiften samt ravaror som det tavlande laget bestallt i enlighet med
sin inskickade ravarolista.

e Tavlingstider:

Uppsattning av kok, 1 timme. (ligger utanfor och fore matlagningstiden)
Matlagningstid totalt 6 timmar inklusive servering

Komplett matratt skall kunna serveras efter 4% timme.

Stadning av koék, 30 minuters. (ligger utanfor och efter matlagningstiden)

Den skrivna menyn som skickades in 4 manader innan tavlingsdatumet maste
overensstamma exakt med det som serveras pa tavlingsdagen.



Svenska Kockars Forening

Jury

Juryn kommer att besta av domare utbildade och licensierade enligt WACS
(World chef, och/eller Svenska Kockars Férenings domarutbildning).
Huvuddomaren som medverkar har lagst internationell B-behorighet. Bade
smak- och metoddomare kommer att inga. Bedomningsregler enligt WACS
regelverk.

Fem av de tillagade portionerna gar till domarbedémning, en till

utstallning/fotografering, de 6vriga gar till betalande gaster.

Skicka in din anmélan senast 28/2 2019 till
kansli@svenskakockarsforening.se

Juryn tar ut 6 bidrag som tévlar i finalen den 3 0 4/9 2019 i
Stockholm pa Gastrosummit
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