Promocja
Wiosna 2026

- Piece SkyLine

- Chtodziarko -
zamrazarki SkyLine

- Poprzeczne
Chtodziarko -
zamrazarki

« Piece

konwekcyjno-parowe

Smart Steam
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Piece SkyLine Premium$

Piece SkyLine Premium?® oferujq inteligentng technologie, niezrdwnang uzytecznosc i

bezkompromisowq powtarzalng wydajnosc.

Piec SkyLine Premium?®
20 GN 1/1 Elektryczny

Kod Cena
promocyjna

229797 {71100 PLN

Human-
) Sky Lambda Sky Sky Green FI RST
OptiFlow Centered fo
P Hub sensor Clean Duo Design Spirit in the industry

- Pieckonwekcyjno-parowy z interfejsem dotykowym o wysokiej rozdzielczosci, wielojezyczny

- Wbudowany generator pary (w stali nierdzewnej 316L) z rzeczywistq kontrolg wilgotnosci opartg na sondzie
lambda.

- System dystrybucji powietrza OptiFlow zapewniajgcy maksymalng wydajnos¢ dzieki 7 poziomom predkosci
wentylatora

- SkyClean: Automatyczny i wbudowany system samoczyszczenia ze zintegrowanym odkamienianiem
generatora pary. 4 cykle automatyczne (krotki, $redni, intensywny, ptukanie) oraz funkcje ekologiczne
oszczedzajqgce energie, wode, detergent i nabtyszczacz

- Tryby pieczenia: Automatyczny (9 grup potraw z ponad 100 réoznymi wstepnie zainstalowanymi wariantami);
Programy (mozliwo$¢ zapisania i uporzgdkowania do 1000 przepiséw w 16 roznych kategoriach);

Reczny (cykle parowe, konwekcyjno-parowe i konwekcyjne); Cykle specjalistyczne (regeneracja, gotowanie w
niskiej temperaturze,wyrastanie, EcoDelta, Sous-Vide, StaticCombi, pasteryzacja makaronu, suszenie, kontrola
bezpieczenstwa zywnosci i zaawansowana kontrola bezpieczenstwa zywnosci)

- Funkcje specjalne: gotowanie MultiTimer, Plan-n-Save obnizajqcy koszty eksploatacji, Make-itMine do
personalizacji interfejsu, SkyHub do personalizacji strony gtéwnej, kalendarz MyPlanner, potgczenie SkyDuo
ze SkyLine Chillers, automatyczny tryb kopii zapasowej w celu unikniecia przestojow

- Port USB do pobierania danych HACCP, programow i ustawien

- tgcznos$c¢ umozliwiajgca dostep w czasie rzeczywistym, zdalng aktualizacje oprogramowania, zarzgdzanie
HACCP, recepturami i energig (opcjonalnie)

- 6-punktowy czujnik temperatury rdzenia

- Drzwi z potrojng szybq i podwdjng linig $wieting LED

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej

- W zestawie 1 wozek 1/1 GN, rozstaw 63 mm.

- Regulowane nozki poziomujgce




Piece SkyLine Premium

Podstawowy, wysokowydajny piec konwekcyjno-parowy do kuchni
o duzym natezeniu pracy.Jedyny na rynku, oferujgcy panel cyfrowy
im

i czujnik Lambda w celu zagwarantowania dodatkowej precyzji i

zaawansowanej kontroli w czasie rzeczywistym

Piec SkyLine Premium

. A I
6GN1/1 Piec SkyLine Premium r if 'ﬂ

Elektryczny 10 GN 1/1
Kod Cena Elektryczny Piec SkyLine Premium
promocyjna Kod Cena 20GN1/1
217837 (26200 PLN promocyjna Elektryczny
217839 (31275 PLN Kod Cena

promocyjna
217844 | 59850 PLN

Human-
Centered
Design

Lambda Sky

" Flow sensor Clean

- Piec konwekcyjno-parowy z cyfrowym interfejsem

- Wbudowany generator pary (ze stali nierdzewnej 316L) z rzeczywistg kontrolg wilgotnosci opartg na sondzie
lambda.

- System dystrybucji powietrza OptiFlow zapewniajgcy maksymalng wydajnosc dzieki 5 poziomom predkosci
wentylatora.

- SkyClean: Automatyczny i wbudowany system samoczyszczenia ze zintegrowanym odkamienianiem generatora

pary. 4 cykle automatyczne (krotki, sredni, intensywny, ptukanie).
- Tryby gotowania: Programy (mozliwo$¢ zapisania maksymalnie 100 przepisow);
Reczny (cykle parowy, konwekcyjno-parowy i konwekcyjny); Cykl pieczenia EcoDelta; Cykl regeneracii.
- Automatyczny tryb awaryjny w celu unikniecia przestojow.
- Port USB do pobierania danych HACCP, programow i ustawien
- tgczno$c umozliwiajgca dostep w czasie rzeczywistym, HACCP, przepisy i zarzgdzanie energig (opcjonalnie)
- Pojedynczy czujnik temperatury rdzenia urzgdzenia.
- Drzwi z potréjng szybq i podwajnq linig $wieting LED.
- Konstrukcja ze stali nierdzewnej w catosci.
- Dostarczany ze stelazem 1/1 GN, odstep 67 mm



Piece SkyLine Pro®

Wyjgtkowa wydajnos$c i najlepsza w swojej klasie uzyteczno$< w kuchni

tradycyjnej - SkyLine Pro®to idealny piec bez bojlera dla Twojej firmy.

Piec SkyLine Pro®

elektryczny 6GN1/1 Piec SkyLine Pro®
elektryczny 10GN1/1

Kod Cena
Kod Cena

promocyjna
217635 | 27000 PLN

promocyjna
217637 | 33750 PLN

Sky Sky Human-

Hub Clean Centered Gsrei:p FI RST
y- P in the industry

- Piec konwekcyjno-parowy z petnoekranowym interfejsem dotykowym o wysokiej rozdzielczosci, wielojezyczny.

- Funkcja gotowania na parze bez bojlera, ktéra dodaje i zatrzymuje wilgoc.

- System dystrybucji powietrza OptiFlow zapewnia maksymalng wydajnos$c¢ dzieki 7 poziomom predkosci
wentylatora.

- SkyClean: Automatyczny i wbudowany system samoczyszczenia. 4 cykle automatyczne (krétki, sredni,
intensywny, ptukanie) oraz funkcje ekologiczne oszczedzajgce energie, wode, detergent i nabtyszczacz.

- Tryby gotowania: Programy (mozliwo$¢ zapisania i uporzqgdkowania maksymalnie 1000 przepiséw w 16
roznych kategoriach); Reczny; Cykl pieczenia EcoDelta.

- Funkcje specjalne: Gotowanie MultiTimer, Plan-n-Save obnizajgcy koszty eksploatacji, Make-it-Mine do
personalizacji interfejsu, SkyHub do personalizacji strony gtéwnej, kalendarz MyPlanner, tryb automatycznego
tworzenia kopii zapasowych w celu unikniecia przestojow.

- Port USB do pobierania danych HACCP, programow i ustawien

- tgcznos$c umozliwiajgca dostep w czasie rzeczywistym, zdalng aktualizacje oprogramowania, zarzgdzanie
HACCP, recepturami i energig (opcjonalnie)

- Pojedynczy czujnik temperatury rdzenia.

- Drzwi z potrojng szybqg i podwdjnym oswietleniem LED.

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej w catosci.

- Dostarczane ze stelazem 1/1 GN, rozstaw 67 mm.

OptiFlow




Piece SkyLine Pro

tatwy w obstudze, wytrzymaty i wszechstronny partner w Twojej kuchni,

wyposazony w cyfrowy panel sterowania utatwiajqcy obstuge

Piec SkyLine Pro ] )
elektryczny 6GN1/1 Piec SkyLine Pro
elektryczny 10GN1/1

Kod Cena
Kod Cena

promocyjna .
217935 [ 23600 PLN promocyjna

217937 | 27450 PLN

Human-
S Centered
Design

OptiFlow b can

- Piec konwekcyjno-parowy z cyfrowym interfejsem.

- Funkcja gotowania na parze bez bojlerqg, ktéra dodaje i zatrzymuje wilgoc.

- System dystrybucji powietrza OptiFlow zapewnia maksymalng wydajnos$c¢ dzieki 5 poziomom predkosci
wentylatora.

- SkyClean: Automatyczny i wbudowany system samoczyszczenia. 4 cykle automatyczne (krotki, $redni,
intensywny, ptukanie).

- Tryby gotowania: Programy (mozliwo$¢ zapisania maksymalnie 100 przepisow); Manualny; Cykl pieczenia
EcoDelta.

- Automatyczny tryb tworzenia kopii zapasowej w celu unikniecia przestojow.

- Port USB do pobierania danych HACCP, programow i ustawien

- tgcznos$c¢ umozliwiajgca dostep w czasie rzeczywistym, zdalng aktualizacje oprogramowania, zarzgdzanie
HACCP, przepisami i energig (opcjonalnie)

- Pojedynczy czujnik temperatury rdzenia.

- Drzwi z potrojng szybq i podwadjng linig $wieting LED.

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej w catosci.

- W zestawie 1 stelaz 1/1 GN, rozstaw 67 mm.



Smart Steam piece konwekcyjno-parowe

(poprzeczny uktad prowadnic)

Nasz asortyment profesjonalnych piecow konwekcyjnych zapewnia wysokg
optacalnosc. Dzieki wytrzymatej konstrukcji i niezawodnej wydajnosci osiggniecie

rownomiernych wynikéw gotowania jest tatwe jak nigdy dotqd.

Smart Steam - piec konwekcyjny
GN1/1 elektryczny

Kod Cena

promocyjna
260687 | 15250 PLN

- Wymiary zewnetrzne
(szeroko$c x gtebokose¢ x wysokosc)
860 x 766 x 633 mm
- Moc elektryczna - 7,7 kW

- Tryb gotowania z wyborem 5 réznych poziomow wilgothosci.

- Szybkie chtodzenie komory pieca

- Timer do ustawiania czasu gotowania, regulowany do 120 minut lub do pracy ciggte;.
- Zakres temperatur od 50°C do 300°C.

- Pojedynczy czujnik temperatury rdzenia.

- Tacka ociekowa pod drzwiami do zbierania skroplonej cieczy.

- Dwustopniowe otwieranie w celu unikniecia przypadkowego uwolnienia ciepta.
- Zawor reczny do regulacji potozenia klapy odprowadzajgcej pare.

- Podwadjne drzwi z termo szkta.

- Odstep miedzy prowadnicami GN 60 mm.

- Ochrona przed wodq IPX 4



Chtodziarko - zamrazarki szokowe
SkyLine Chill®

Zoptymalizowany praca, zwiekszona wydajnosc¢

oraz oszczednos$c¢ kosztédw zywnosci dla twojej irmy

Chtodziarko-zamrazarka

Chtodziarko-zamrazarka szokowa Skyline Chill®,
szokowa Skyline Chills, wydajnos¢ 30/30kg,
wydajnos$¢ 30/30kg, pojemnos¢ 6 GN 1/1
pojemno$¢ 6 GN 1/1 (R290) do ustawienia pod piecem (R290)

Kod Cena Kod Cena

promocyjna promocyjna

725539 | 40270PLN 725538 | 41170PLN

- Szybkoschtadzarko-zamrazarka z petnoekranowym ekranem dotykowym o wysokiej rozdzielczo$ci i wielojezycznym
interfejsem.

- Na 6 blach GN 1/1 lub 600x400. Do 8 pojemnikéw na lody (360 x 250 x 80 mm).

- Wydajnos¢: chtodzenie 30 kg; zamrazanie 30 kg.

- System dystrybucji powietrza OptiFlow zapewniajgcy maksymalng wydajnosc dzieki 7 poziomom predkosci wentylatora.

- Tryby chtodzenia/zamrazania: Automatyczny (10 grup produktow spozywczych z ponad 100 réznymi wstepnie
zainstalowanymi wariantami); Programy (maksymalnie 1000 programéw mozna zapisac i uporzgdkowad w 16 réznych
kategoriach); Manualny (delikatne schtadzanie, mocne schtadzanie, zamrazanie, podtrzymywanie, turbo schtadzanie i
cykle lekkiego podgrzewania); Cykle specjalistyczne (szybkie schtadzanie, wyrastanie, opdznione wyrastanie, szybkie
rozmrazanie, sushi i sashimi, schtadzanie sous-vide, lody, jogurt i czekolada).

- Funkcje specjalne: MultiTimer schtadzanie/zamrazanie, Make-it-Mine do personalizaciji interfejsu, SkyHub do
personalizacji strony gtoéwnej, kalendarz MyPlanner, potgczenie SkyDuo ze Skyline Piece.

- Szacowanie pozostatego czasu dla cykli sterowanych sondami w oparciu o techniki sztucznej inteligencji (ARTE 2.0).

- Automatyczne i reczne rozmrazanie i suszenie.

- Port USB do pobierania danych HACCP, programow i ustawien. Gotowos$c do podtqczenia.

- 3-punktowaq, wieloczujnikowa sonda temperatury rdzenia.

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej

- Zaokrgglone narozniki wewnetrzne.

- Wbudowana jednostka chtodnicza.

- Czynnik chtodniczy R290.

- Gwarancja wydajnosci w temperaturze otoczenia +43°C (klasa klimatyczna 5).

- Nadaje sie do ustawienia pod piecem.

- Gotowosc¢ do podtgczenia (opcjonalnie): umozliwia dostep do urzgdzenia w czasie rzeczywistym, udostepnianie
receptur i monitorowanie informaciji, takich jak status, statystyki, dane HACCP i zuzycie, a takze otrzymywanie alertéw
serwisowych



Zalecane akcesoria i materiaty eksploatacyjne do

piecow konwekcyjno-parowych

~ Kod Opis
T Tabletki myjace (0S2395 C22-tabletki myjgce bez fos-
foranow, 100 sztuk w wiaderku
Tabletki od- 0S2394 C25 - tabletki myjgce i odkamie-
kamieniajqgce i nigjgce 50 sztuk w wiaderku
nabtyszczajgce
Tabletki pasujg do wszystkich modeli piecow SkylLine
Podstawa otwarta do pieca
Kod
922612
Podstawa pasujgca do - .
. . . Podstawa otwarta do pieca
= ! wszystkich modeli SkyLine
I .+ L 6GNI/III0GNI/ -

. U

Wbudowany, zwijany
spryskiwacz reczny

Nalezy zamowic jako wykonanie
specjalne, cena 430 € Pasuje

do wszystkich piecow Skyline, z
wyjgtkiem 229797 (w tym modelu
wbudowana spryskiwacz jest
dotqczony)

Podstawa pasuje wytqcznie do pieca
konwekcyjo-parowego Smart Steam 260687

Zestaw do tgczenia piecéw
6GN z 6 GN lub 10 GN

Kod

Pasuje do wszystkich
piecow SkylLine
6GNI1/1i10GNI1/1



Nieprzywierajgca blacha
do smazenia GN 1/1

925000 | (jedna sztuka)
925012 | (6 sztuk)

Filtr tuszczowy

Kod
922177

Niezbedny do pieca
Smart Steam 260687 do
gotowania wszelkiego
rodzaju produktow
miesnych lub ttustych

Blacha do grillowania GN1/1

Kod

925004 P b

Zewnetrzny
spyskiwacz do piecéw

Kod

Pasuje do wszystkich
piecow z wyjgtkiem
229797 (wbudowany
spryskiwacz jest dotgczony
do tego modelu)

Nieprzywierajgca blacha
do bagietek GN1/1

Kod

Odpowiednia do 4 bagietek o
wadze ca. 290g

*

Dwustronna blacha
do grillowania GN1/1
(zebrowana i gtadka)

Kod
925003

kS

Blacha do smazenia jajek
GNI1/1

Kod
925005

Nadaje sie rowniez do
hamburgerow, nalesnikow,

omletéw i innych okrggtych
potraw.

Pojemnik GN1/1do
statycznego gotowania

Kod
922746

Nadaje sie do dtugotrwatego gotowania potraw
(takich jak ragu, duszenie miesa itp.)



Chtodziarko-zamrazarki szokowe

(zatadunek poprzeczny)

Ciesz sie $wiezqg i bezpieczng zywnosciq przez dtuzszy czas dzieki naszemu trwatemu

rozwigzaniu: zoptymalizowanemu pod kgtem jakos$ci, wydajnosci i oszczednosci kosztow

Chtodziarko-zamrazarka, Chtodziarko-zamrazarka,
max. zatadunek 15kg/5 kg , 5GNI1/1 max. zatadunek 15kg/5 kg , 5GNI1/1
(R290) podblatowa (R290)

Kod Cena Kod Cena

promocyjna
725518 |16800PLN 725532 | 16800PLN

promocyjna

- Cykl schtadzania szokowego: od 90°C do 3°C.

- Cykl mrozenia: od 90°C do -34°C.

- Utrzymywanie temperatury +3°C w celu schtadzania lub -20°C w celu mrozenia, aktywowane automatycznie
po zakonczeniu kazdego cyklu, w celu oszczedzania energii i utrzymania docelowej temperatury (mozliwe jest
rowniez uruchomienie reczne).

- Cykl schtadzania z automatycznymi, wstepnie ustawionymi cyklami:

- Schtadzanie tagodne, idealne do delikatnych potraw i matych porc;ji
- Schtadzanie silne, idealne do potraw statych i catych.

- Chtodzenie turbo: schtadzarka pracuje nieprzerwanie w zqdanej temperaturze; idealne do produkcji ciggte;.

- Cykl rozmrazania, idealny do rozmrazania zywnosci w kontrolowanym i bezpiecznym $rodowisku.

- Wielofunkcyjna konstrukcja wewnetrzna odpowiednia do pojemnikéw gastronomicznych, blach piekarniczych
lub pojemnikdéw na lody.

- Mozliwos$¢ modyhkacji temperatury komory w cyklach schtadzania i rozmrazania turbo.

- Szacowanie pozostatego czasu dla cykli sterowanych sondq, oparte na technikach sztucznej inteligencji
(ARTE) dla tatwiejszego planowania czynnosci.

- Standardowo pojedyncza sonda rdzeniowa.

- Mozliwo$¢ monitorowania HACCP.

- Gwarancja wydajnosci w temperaturze otoczenia +40°C (klasa klimatyczna 5).

- Automatyczne i reczne rozmrazanie.

- 3-punktowa sonda rdzeniowa dostepna na zyczenie (opcjonalnie)



Chtodziarko-zamrazarka,
max. zatadunek 40kg/25 kg, I0GN1/1
(R290)

Cena

promocyjna
725522 [ 26950PLN

Wysoka trwatosé
Niezawodna i solidna
konstrukcja zapewniajgca
dtugotrwatg wydajnosc
Chtodzenie na matej
przestrzeni

Niezwykta elastycznos$c przy

instalacji w ograniczonej
przestrzeni

Il l

Chtodziarko-zamrazarka,
max. zatadunek 100kg/65 kg, 20GN1/1
(R452A)

Cena

promocyjna
725222 | 41800PLN

Maksymalna prostota

Podstawowe funkcje na
wyciggniecie reki

Gotowa do potqgczenia
z Onk Connected

5
Dostep w czasie rzeczywistym
z dowolnego inteligentnego
urzqdzenia



Wybierz urzgdzenia Electrolux
Profesjonalny w specjalnych cenach

Warunki promogcji:

» Akcesoria dodatkowe nalezy zamowic¢ osobno.

» Podane ceny nie zawierajg podatku VAT, ale obejmujqg transport do magazynu
najblizszego partnera handlowego Electrolux Professional uczestniczgcego w promociji.

» Cena nie obejmuje montazu i uruchomienia.

Promocja obowigzuje od 15 lutego do 30 czerwca 2026 r.
Zamowienia z wykorzystaniem kodow promocyjnych bedqg realizowane maksymalnie do 31 lipca 2026 r.

Gwarancja jest wazna pod warunkiem montazu przez autoryzowany serwis.
Znizki obowiqzujq dla zamoéwien ztozonych w okresie promocyjnym
(lub innych warunkéw promocji, ktére zostang ustalone lokalnie)

Aby uzyskac wiecej informaciji, prosimy o kontakt:
E-mail: wojciech.tycner@electroluxprofessional.com
bogdanwedzicha@electroluxprofessional.com

Lub pobierz katalog ze strony:
www.electroluxprofessional.com/pl

Doskonato$¢ ma kluczowe znaczenie dla wszystkiego, co robimy.
Przewidujqc potrzeby naszych klientéw, dgzymy do doskonatosci
dzieki naszym pracownikom, innowacjom, rozwigzaniom i ustugom.
Chcemy utatwic¢ prace naszym klientom, zwiekszy¢ ich zyski

i zapewni¢ prawdziwie zrownowazony rozwoj kazdego dnia.

Firma zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w specyfikacji bez uprzedniego powiadomienia. Zdjecia nie stanowig zobowigzania umownego



