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Promocja
jesienna 2025

- Piece SkyLine

- Chtodziarko -
zamrazarki SkyLine

- Poprzeczne
Chtodziarko -
zamrazarki

- Piece konwekcyjno-

parowe poprzeczne



Piece SkyLine Premium?®

Piece SkyLine Premium® oferujq inteligentng technologie, niezrownang uzytecznosc i

bezkompromisowq powtarzalng wydajnosc.

Piec SkyLine Premium?®
20 GN 1/1 Elektryczny

Kod Cena

promocyjna
217724 | 70155 PLN

Human-
) Sky Lambda Sky Sky Green FI RST
OptiFlow Centered i
Hub sensor Clean Duo Design Spirit in the industry

- Wbudowany generator pary z czujnikiem Lambda do rzeczywistej kontroli wilgotnosci

- 101 poziomow wilgotnosci (ustawianie co 1%), wysoko wydajna para nasycona z automatycznym zaworem
wylotowym

- System dystrybucji powietrza OptiFlow zapewnia maksymalng wydajno$c dzieki 7 poziomom predkosci wentylatora

- SkyClean: Wbudowany automatyczny system samooczyszczenia: 5 cykli automatycznych

- Tryby gotowania: Programy automatyczne podzielone na 9 kategorii zywnosci, Programy (mozna zapisac 1000
przepisow po 16 krokow kazdy); Reczny (cykle pary, combi i konwekgji); Cykl gotowania EcoDelta; Multitimer;

- SkyHub, Plan-n-Save, gotowanie w niskiej temperaturze, Suos-vide, statyczne combi, pasteryzacjo, cykl regeneracji

- Automatyczne ustawienie kontroli Food Save

- Panel dotykowy z mozliwosciq przesytania zdjec w celu petnej personalizacji cykli gotowania.

- Port USB do pobierania danych HACCP, programow i ustawien.

- Sonda temperatury rdzenia z 6 czujnikami

- Podwdjne drzwi szklane z o$wietleniem LED

- Modut loT do potgczenia ze zdalnym sterowaniem lub z potgczeniem SkyDuo do szokowej chtodziarki/zamrazarki
SkyChill (dostepny tylko dla modelu 217718)




Piece SkyLine Premium

Podstawowy, wysokowydajny piec konwekcyjno-parowy do kuchni o duzym natezeniu

pracy. Jedyny na rynku, oferujgcy panel cyfrowy i czujnik Lambda w celu zagwarantowania

dodatkowej precyzjii zaawansowanej kontroli w czasie rzeczywistym

OFERTA DOSTEPNA DO OFERTA DOSTEPNA DO
WYCZERPANIA ZAPASOW WYCZERPANIA ZAPASOW

Piec SkyLine Premium 6 Piec SkyLine Premium 10 Piec SkyLine Premium 20
GN 1/1 Elektryczny GN 1/1 Elektryczny GN 1/1 Elektryczny
Cena Cena Cena
promocyjna promocyjna promocyjna
217820 | 24700 PLN 217822 | 30600 PLN 217824 | 58400 PLN

Human-
Centered
Design

Lambda Sky

Rt Flow sensor Clean

- Wbudowany generator pary z czujnikiem Lambda do rzeczywistej kontroli wilgotnosci

- System dystrybucji powietrza OptiFlow zapewniajgcy maksymalng wydajnos$¢ dzieki 5
poziomom predkosci wentylatora

- SkyClean: Automatyczny i wbudowany system samoczyszczqcy ze zintegrowanym
odkamienianiem generatora pary. 5 automatycznych cykli

- Tryby gotowania: Programy (mozna zapisac 100 przepiséw, kazdy z 4 krokami);
Manualny (cykle parowe, combi i konwekcyjne); Cykl gotowania EcoDelta; Cykl
regeneracji

- Port USB do pobierania danych HACCP, programow i ustawien.

- Sonda temperatury rdzenia z pojedynczym czujnikiem

- Podwojne drzwi szklane z o$wietleniem LED



Piec SkyLine Pro

tatwy w obstudze, wytrzymaty i wszechstronny partner w Twojej kuchni,

wyposazony w cyfrowy panel sterowania utatwiajgcy obstuge.

OFERTA DOSTEPNA DO OFERTA DOSTEPNA DO
WYCZERPANIA ZAPASOW WYCZERPANIA ZAPASOW
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Piec SkyLine Pro 6 GN 1/1 Piec SkyLine Pro10 GN 1/1
elektryczny elektryczny
Kod Cena Kod Cena
promocyjna promocyjna
217920 | 21800 PLN 217922 | 26955 PLN

Human-
Sky Centered
Design

OptiFlow Bican

Piec konwekcyjno-parowy z cyfrowym interfejsem

- Funkcja gotowania na parze bez bojlera w celu dodania i zatrzymania wilgotnosci

- 11 poziomow wilgotnosci i wysoce wydajna natychmiastowa para

- System dystrybucji powietrza OptiFlow w celu osiggniecia maksymalnej wydajnosci z 5 poziomami
predkosci wentylatora

- SkyClean: Automatyczny i wbudowany system samoczyszczqcy. 5 automatycznych cykli

- Tryby gotowania: Programy (mozna zapisac¢ 100 przepisow, kazdy z 4 krokami); Reczny (cykle
parowe, konwekcyjno-parowe); Cykl gotowania EcoDelta; Cykl regeneracji

- Port USB do pobierania danych HACCP, programow i ustawien.

- Pojedynczy czujnik temperatury rdzenia

- Podwojne szklane drzwi z o$wietleniem LED



Piec SkyLine Pro

4

(=1) Panel cyfrowy E)‘ Tryb programoéw +t SkyClean
Panel cyfrowy z unikalnym wyborem Zapisuj i dziel sie Swoimi Doskonate wyniki czyszczenia.
kierowanym pods$wietleniem programami przez USB lub Elastyczny wybor 2 réznych
upraszcza kazde zadanie. tgcznosc¢ OnE. 100 wolnych rodzajow substancji chemicznych,
programow i 4 fazy gotowania. by lepiegj ci stuzyty: w formie statej
i ptynne;j.

22‘ v
* 11 poziomow wilgotnosci S OptiFlow

Zeskanuj kod,

Zapewnij roznorodnos$¢ gotowania Idealne, rownomierne wyniki aby obejrze¢
dzieki 11 ustawieniom wilgotnosci gotowania dzieki rewolucyjnemu, samouczek
oraz wysokosprawnemu systemowi technologicznie zaawansowanemu wideo na temat
natychmiast dostarczanej pary z systemowi rozprowadzania czyszczenia
automatycznym otwarciem zaworu powietrza OptiFlow, zapewniajgcemu

spustowego dla uzyskania idealnie jednolity rozktad ciepta.

kruchej zywnosci.

|
A 1-czujnikowa sonda ‘;Lg tagcznosé OnkE w gotowosci
Pomiar doktadnej temperatury rdzenia tgcznosc¢ w SkyLine Pro zapewnia dostep w
Twojej zywnosci. czasie rzeczywistym do Twojego urzqdzenia

6-czujnikowa sonda dostepna jako opcja. z dowolnego urzqdzenia typu smart.




Chtodziarko - zamrazarki szokowe SkyLine Chill®

Zoptymalizowany pracaq, zwiekszona wydajnosc¢

oraz oszczednos$c kosztow zywnosci dla twojej firmy

Chtodziarko-zamrazarka Chtodziarko-zamrazarka
szokowa Skyline Chill®, szokowa Skyline Chills,
wydajnos$c¢ 30/30kg, wydajnos¢ 30/30kg, pojemnosé
pojemnos$¢ 6 GN 1/1 lub 6 GN 1/1 lub 6 blach piekarniczych
6 blach piekarniczych 600 600 x 400 mm, do montazu
x 400 mm, wolnostojgca z pod piecem konwekcyjnym z
blatem wbudowanym modutem IOT.

Kod Cena Kod Cena

promocyjna
725539 [ 39000 PLN 725528 | 39500 PLN

promocyjna

- Szybkoschtadzarka z interfejsem dotykowym o wysokiej rozdzielczoéci, wielojezyczna

- System dystrybucji powietrza OptiFlow zapewniajgcy maksymalng wydajnos$c dzieki 7 poziomom predkosci wentylatora

- Tryby chtodzenia/zamrazania: Automatyczny (10 rodzin produktéw spozywczych z ponad 100 réznymi wstepnie
zainstalowanymi wariantami); Programy (maksymalnie 1000 programéw mozna zapisac i zorganizowac w 16 réznych
kategoriach); Reczny (delikatne chtodzenie, mocne chtodzenie, zamrazanie, podtrzymywanie, chtodzenie turbo i
delikatne grzanie); Cykle specjalistyczne ( chtodzenie Cruise , garowanie, opdznione garowanie, szybkie rozmrazanie,
sushi i sashimi, chtodzenie sous-vide, lody, jogurt i czekolada)

- Funkcje specjalne: chtodzenie/zamrazanie z wieloma timerami, SkyHub do dostosowywania strony gtéwnej

- Oszacowanie pozostatego czasu dla cykli sterowanych sondg w oparciu o techniki sztucznej inteligencji (ARTE 2.0)

- Automatyczne i reczne rozmrazanie i suszenie

- Port USB do pobierania danych HACCP, programow i ustawien

- 3-punktowa sonda temperatury rdzenia z wieloma czujnikami

- Wbudowana jednostka chtodnicza

- Gaz chtodniczy R290

- Wydajnos¢ gwarantowana w temperaturach otoczenia +43°C (klasa klimatyczna 5)

- Modut IoT do potgczenia ze zdalnym sterowaniem lub z potgczeniem SkyDuo do piecow Skyline (niedostepny dla
modelu 725539)



Dodatkowa
bezwysitkowa

y

korzysc

SkyLine
Chill

Chtodziarko-zamrazarka SkyLine
szokowa Skyline Chills, Premium®
wydajnos$¢ 50/50kg,
pojemnos$¢ 10 GN 1/1 lub i e el
10 blach piekarniczych 600 Sky
x 400 mm, wolnostojgca z Duo wydajnosci

modutem IOT -~ -
tatwa droga do uczynienia Twojej kuchni

jeszcze bardziejwydajng, produktywnqi
. bezstresowq. SkyLine PremiumS i SkyLine
promocyjna ChillS: dwa idealnie zsynchronizowane
725529 |1 52600 PLN urzqdzenia w petnej komunikacji ze
sobq, oba z certyfikowang ergonomiq
iuzytecznos$ciq, aby zagwarantowac
nieskazitelng synergie Cook&Chill.

Kod Cena

Duet stworzony do sukcesu.

e



Chtodziarko-zamrazarki szokowe

(zatadunek poprzeczny)

Ciesz sie $wiezq i bezpiecznqg zywnosciq przez dtuzszy czas dzieki naszemu trwatemu

rozwiqzaniu: zoptymalizowanemu pod kqtem jako$ci, wydajnosci i oszczednosci kosztow

- - - -
Podblatowa chtodziarko-zamrazarka, Podblatowa chtodziarko-zamrazarka,
max. zatadunek 15/5 kg, max. zatadunek 25/15 kg,
pojemnos$¢ 5 GN 1/1, odlegtos¢ miedzy pojemnos$¢ 5 GN 1/1, odlegtosé miedzy
prowadnicami 68 mm prowadnicami 68 mm
Kod Cena Kod Cena
promocyjna promocyjna
725532 (16400 PLN 725535 | 20000 PLN
Wysoka trwatosé Maksymalna prostota
Niezawodna i solidna konstrukcja Podstawowe funkcje na
zapewniajgca dtugotrwatq wyciqggniecie reki
wydajnosc
Chtodzenie na matej : Gotowa do potqgczenia
przestrzeni ?"g z Onk Connected
Niezwykta elastycznos$c przy Dostep w czasie rzeczywistym
instalacji w ograniczonej przestrzeni z dowolnego inteligentnego

urzgdzeniau



Wolnostojgca chtodziarko-zamrazarka, Wolnostojgca chtodziarko-zamrazarka,
max. zatadunek 25/15 kg, max. zatadunek 40/25 kg,
pojemnos$¢ 5 GN 1/1, odlegtosé miedzy pojemnos$¢ 10 GN 1/1, odlegtos¢ miedzy
prowadnicami 68 mm prowadnicami 68 mm

Kod Cena Kod Cena

promocyjna
725520 (20000 PLN 725522 (26550 PLN

promocyjna

Wspdlne parametry:

- Blachy GN 1/1 lub 600x400 mm (h = 65 mm).

- Standardowo sonda z pojedynczym czujnikiem rdzenia

- Delikatne chtodzenie, mocnhe chtodzenie, zamrazanie, chtodzenie turbo, cykl rozmrazania
- Oszacowanie pozostatego czasu

- Wydajno$¢ gwarantowana przy temperaturze otoczenia +40°C (klasa klimatyczna 5).

- Automatyczna podgrzewana rama drzwi

- Drzwi odwracalne na miejscu



Inteligentne piece konwekcyjno-parowe

(poprzeczny uktad prowadnic)

Nasz asortyment profesjonalnych piecow konwekcyjnych zapewnia wysokg
optacalnosc. Dzieki wytrzymatej konstrukcji i niezawodnej wydajnosci osiggniecie

rownomiernych wynikdw gotowania jest tatwe jak nigdy dotqd.

Inteligentny piec Inteligentny piec
konwekcyjnoparowy konwekcyjnoparowy
6 GN 1/1 - Elektryczny 10 GN 1/1 - Elektryczn
Kod Cena Kod Cena
promocyjna promocyjna
260687 | 14850 PLN 260691 | 18600 PLN
- Wymiary zewnetrzne - Wymiary zewnetrzne
(szerokos¢ = gteboko$c x wysokosc) (szeroko$c x gtebokos¢ x wysokosc)
860 x 766 x 633 mm 890 x 910 x 950 mm
- Moc elektryczna - 7,7 kW - Moc elektryczna - 17,3 kW

- Tryb gotowania z wyborem 5 réznych poziomow wilgotnosci.

- Szybkie chtodzenie komory pieca

- Timer do ustawiania czasu gotowania, regulowany do 120 minut lub do pracy ciggte;j.
- Zakres temperatur od 50°C do 300°C.

- Pojedynczy czujnik temperatury rdzenia.

- Tacka ociekowa pod drzwiami do zbierania skroplonej cieczy.

- Dwustopniowe otwieranie w celu unikniecia przypadkowego uwolnienia ciepta.
- Zawor reczny do regulacji potozenia klapy odprowadzajqgcej pare.

- Podwdjne drzwi z termo szkta.

- Odstep miedzy prowadnicami GN 60 mm.

- Ochrona przed wodq IPX 4



The OnE brand,
The OnE partner

Electrolux Professional jest zaufanym partnerem OnE, ktory sprawi, Zze Twoja praca

stanie sie tatwiejsza, bardziej dochodowa - i naprawde zrownowazona kazdego dnia.

Majgc na uwadze zréwnowazony rozwoj, jesteSmy liderem w projektowaniu
kompleksowych i zintegrowanych rozwiqzan, ktére zapewniajg wydajnos¢ i najnizsze

koszty cyklu zycia.

Uzupetnij swoje rozwigzania dostosowane do Twojej firmy.
Electrolux Professional oferuje 360° spojrzenie na Twojg
firme, ktére obejmuje rozwigzania, produkty i ustugi.

=’ —
- T
ecostore"? Szafy Maszyny do lodéw Piece konwekcyjne Trinity Pro
mroznicze Mate, ciche i wydajne poprzeczne Kroj w plastry, kostke,
Optymalna maszyny do lodow Zapewnia dobry szatkuj, tnij, mieszaj i
konserwacja zywnosci z wtoskich rozkwing Twaoj stosunek jakos$ci do emulguj
zamrazarkami biznes ceny, dajgc Ci spokdj
ecostore? ducha
Mozesz polegac na oryginalnych ﬁ -
akcesoriach i materiatach eksploatacyjnych, /\iﬁ‘- %
rygorystycznie testowanych przez ekspertow & L I
Electrolux Professional, aby zapewnic¢
wydajnosc i trwatosc Twojego sprzetu, a Zestaw do Prowadnice ze stali
takze bezpieczenstwo uzytkownikow.. tqcznosci nierdzewnej
'\‘.'_’_ o p—
Zestaw Zestaw do instalacji pieca
kotek konwekcyjno-parowego

nazamrazarce szokowej



Wybierz sprzet Electrolux Professional w
specjalnych cenach.

Regulamin promocji:

> Ceny nie obejmujg podatku VAT, ale obejmujqg transport do magazynu najblizszego
partnera biznesowego Electrolux Professional uczestniczgcego w tej promocgiji.

»> Cena nie obejmuje instalacji i uruchomienia.

Promocja obowigzauje od 1.09 do 30.11 2025 lub do wyczerpania zapasoéw.
Zamowienia na kody promocyjne muszg zostac dostarczone do 20.12.2025

Gwarancja jest warunkowana instalacjg wykonang przez autoryzowany serwis Electrolux
Porfessional. Specjalne ceny obowiqzujq dla zamoéwien ztozonych w okresie promocyjnym

Aby uzyskac wiecej szczegotdw, skontaktuj sie z:
Email: wojciech.tycner@electroluxprofessional.com

Lub pobierz broszure z:
www.electroluxprofessional.com/pl

Doskonato$¢ ma kluczowe znaczenie dla wszystkiego, co robimy.
Przewidujqc potrzeby naszych klientéw, dgzymy do doskonatosci
dzieki naszym pracownikom, innowacjom, rozwigzaniom i ustugom.
Chcemy utatwi¢ prace naszym klientom, zwiekszy¢ ich zyski

i zapewni¢ prawdziwie zréwnowazony rozwoj kazdego dnia.

Firma zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w specyfkacji bez uprzedniego powiadomienia. Zdjecia nie stanowiqg zobowigzania umownego



