tatwa droga do uczynienia Twojej kuchni jeszcze bardziej wydajng, produktywnq i
bezstresowq. SkyLine PremiumS i SkyLine ChillS: dwa doskonale zsynchronizowane
urzqdzenia w petnej komunikacji ze sobaq.

Elektryczny piec konwekcyjno-parowy

6GN1/1, wersja Green dla SKYDUO

Szybko schtadzarko - zamrazarka
6GN1/1dla instalacji SKYDUO

Kod Cena promocyjna PLN Kod
267290 71361 PLN 725076
g | g | fgerived | s e FIRST

Do bezposredniego potgczenia ethernet
SkyDuo z szybko schtadzarko-zarazarkg
SkyLine

- Wbudowana wytwornica pary z sondg Lambda

- 101 ustawien wilgotnosci od 0% do 100% nasyconej
pary z automatycznym zaworem wylotowym

- System dystrybucji potwierza OptiFlow z 7
predko$ciami wentylatora

- SkyClean: Automatyczny wbudowany system
SaMoOOCzyszczania ze zintegrowanym
odkamienianiem generatora pary. 5 cykli
automatycznych

- Bezposrednie potqczenie Ethernet SkyDuo

- Intuicyjny, tatwy w obstudze ekran dotykowy interfejs
dostepny w jezyku polskim

- Tryby gotowania: automatyczny; Programy Do 1000
programow (po 16 krokdw kazdy) i manualny

- Cykle specjalne (regeneracja, gotowanie w niskiej
temperaturze, wyrastanie, EcoDelta, Sous-Vide,
Static-Combi, pasteryzacja makaronu, suszenie,
kontrola bezpieczenstwa zywnosci)

- Port USB do pobierania danych, programow i
ustawiert HACCP.

- Funkcje specjalne: MultiTimer, Plan-n-Save, Make-it-
Mine, SkyHub, MyPlanner

- 6-punktowa wieloczujnikowa sonda temperatury
rdzenia

- Potrgjne szklane drzwi z podwdjnymi $wiattami LED

Do bezposredniego potqgczenia ethernet SkyDuo z piecem
konwekcyjno parowym Premium$S

- Chtodziarko-zamrazarka szokowa z petnym ekranem dotykowym o
wysokiej rozdzielczo$ci, menu w jezyku polskim

- Na 6 blach GN 1/1lub 600x400 mm. Do 9 kuwet na lody o wadze 5 kg
(165x360x125h mm)

- Wydajnos¢: chtodzenie 30 kg; zamrazanie 30 kg

- System dystrybucji powietrza OptiFlow w celu osiggniecia maksymalnej
wydajnosci przy 7 poziomach predkosci wentylatora

- Tryby chtodzenia/mrozenia: automatyczny (10 grup zywnosci z ponad
100 réznymi zainstalowanymi wariantami); Programy (mozna zapisa¢ do
1000 programow w podziale na 16 réznych kategori); Reczny (schtadzanie
tagodne, schtadzanie mocne, zamrazanie, przetrzymywanie, chtodzenie
turbo i cykle lite hot); Cykle Specjalistyczne (Cruise chilling, Garowanie,
Opdznione Garowanie, Szybkie Rozmarazanie, Sushi&Sashimi, chtodzenie
Sous-Vide, lody, jogurt i czekolada)

- Funkcje specjalne: MultiTimer chtodzenie/mrozenie, Make-it-Mine do
dostosowania interfejsu, SkyHub do dostosowania strony gtéwnej,
kalendarz MyPlanner, potgczenie SkyDuo z piecem SkyLine

- Estymacja pozostatego czasu dla cykli sterowanych sondg w oparciu o
techniki sztucznej inteligencji (ARTE 2.0)

- Automatyczne i reczne rozmrazanie i suszenie

- Port USB do pobierania danych, programoéw i ustawiert HACCP.

- 3-punktowa wieloczujnikowa sonda temperatury rdzenia

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej

- Wewnetrzne zaokrqglone rogi

- Wbudowany agregat chtodniczy

- Czynnik chtodniczy R452a

- Wydajno$¢ gwarantowana w temperaturze otoczenia +43°C (klasa
klimatyczna 5)

Akcesoria

Podstawa do ustawienia
pieca 6 GN 1/1
na szybkoschtadzarce
4 A 12,5/7 kg

Kod Cena
Promocyjna
(PLN)

922657 3105

|

Aluminiowy ruszt do
grillowania GN 1/1

Kod Cena
Promocyjna
(PLN) )
925004 523

Taca do grillowania

w kratke
Kod Cena
Promocyjna
(PLN)
922713 513

o

Waqgz do montazu

zewnetrznego
Kod Cena
Promocyjna
(PLN)
922171 638

Otwarta podstawa do
piecow 6i10 GN 1/1

Kod Cena
Promocyjna
(PLN)

922612 2520

Podstawa do instalacji
pieca 6GN1/1 na
podstawie 922612 z
okapem 922723

Kod Cena
Promocyjna
(PLN)

922632 1536

Doskonatosc jest podstawqg wszystkiego, co robimy.
A 2 Staramy sie przewidywac potrzeby naszych klientow.
E Doskonato$¢ tworzymy z naszymi ludzmi, innowacjami,
rozwigzaniami i ustugami. By¢ The OnE dla naszych klientow,
Excellence to sprawiac by ich zycie awodowe byto tatwiejsze, bardziej
optacalne - i prawdziwie zrwnowazone kazdego dnia.

You
Sledz nas na u m n

www.electroluxprofessional.com

Przenie$ swoQj biznes na kolejny poziom
Warunki

» Zamowienia nalezy sktadac u lokalnego
autoryzowanego partnera handlowego

» Ceny promocyjne dotyczg zamowien ztozonych
w okresie trwania promocgji

Czas trwania promoc;ji

Promocja obowiqzuje od 17/01/2022 do 30/06/2022

Wiecej informacji mozna uzyskac¢ pod adresem:
Email: wojciech.tycner@electroluxprofessional.com
Tel: +48 882354246

Email: malgorzata.krasowska®@electroluxprofessional
Tel: +48 604123367

lub mozna tez pobrac ulotke ze strony:
www.electroluxprofessional.com/pl

Doskonatosé
Z myslqg o srodowisku

» Wszystkie nasze fabryki posiadajqg certyfikacje 1SO 14001.

» Wszystkie nasze rozwigzania zaprojektowano tak aby ograniczyc
zuzycie wody, energii,detergentéw oraz ograniczenia szkodliwych emisji.

» W ciggu ostatnich lat ponad 70% rozwigzan technicznych zostato
zaktualizowane majgc nawzgledzie potrzeby Srodowiskowe naszych klientow.

» Nasze technologie sq zgodne z dyrektywg RoHS i rozporzgdzeniem REACH
oraz nadajq sie do recyklingu w ponad 95%.

» 100% naszych produktow zostato zbadanych \’
przez ekspertdow pod kgtem jakosci.

Firma zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w specyfikacji bez uprzedniego powiadomienia. Obrazy nie stanowiq zobowigzania umownego.

Electrolux

PROFESSIONAL

PROMOCIJA
COOK&CHILL
2022

Piece SkyLine
Chtodziarko-zamrazarka
szokowa SkyLine
Poprzeczna
chtodziarko-zamrazarka
szokowa

Akcesoria

Materiaty eksploatacyjne

Cooké&chill




Odkryj zalety unikalnej oferty
Cook&Chill Electrolux Professional

o v

Niezawodny, wysokowydajny i wielofunkcyjny piec konwekcyjno - parowy do
profesjonalnej kuchni. Unikatowy na rynku, posiadajqcy panel cyfrowy i sonde
Lambda, aby zagwarantowac dodatkowq precyzje i zaawansowang kontrole
W czasie rzeczywistym

B

L —| |
6 GN 1/1 - elektryczny 10 GN 1/1 - elektryczny

L1

Kod Cena Promocyjna (PLN) Kod Cena Promocyjna (PLN)
217820 24254 217822 29121

Human-
OptiFlow Lsoml:gia C?gé/ Centered FIRST
" 2 Design in the indUstry

Piec konwekcyjno-parowy z cyfrowym wyswietlaczem i nastepujgcymi funkcjami:

- Wbudowany generator pary z sondg Lambda do rzeczywistej kontroli wilgotnosci

- System dystrybucji powietrza OptiFlow zapewniajgcy maksymalng wydajnos¢ przy 5 poziomach
predkosci wentylatora

- SkyClean: Automatyczny i wbudowany system samooczyszczania ze zintegrowanym
odkamienianiem generatora pary.

- Tryby gotowania: Programy (mozna zapisa¢ maksymalnie 100 programéw); Reczny (paraq,
kombinacja i cykl konwekcyjny); Cykl gotowania EcoDelta i regeneraciji

- Port USB do pobierania danych, programow i ustawiert HACCP.

- Sonda temperatury z jednym czujnikiem

- Podwojne szklane drzwi z o$wietleniem LED

Panel dotykowy Para iniekcyjna

Wyjqgtkowa wydajnosc i najlepsze w swojej klasie wyniki do
tradycyjnego gotowaniaq, SkyLine ProS to idealne urzqgdzenie

{ typu combi z natryskowym wytwarzaniem pary.

1
- I Human-
J I: OptiFlow o 1 eEmed i Centered g FI RST
Hub . sensor Clean Design Spirit in the industry
1

6 GN 1/1 - elektryczny

Kod Cena Promocyjna (PLN) - System dystrybucji powietrza OptiFlow z 7 predkosciami
wentylatora

217620 24638 - SkyClean: Automatyczny i wbudowany system
samooczyszczania. 5 cykli automatycznych

- Intuicyjny, tatwy w obstudze i konfigurowalny ekran dotykowy
interfejs dostepny w jezyku polskim

- Tryby gotowania: Manualny - mozliwo$¢ zapisania do 1000
programow (po 16 krokow kazdy)

- Port USB do pobierania danych, programow i ustawien
HACCP.

- Funkcje specjalne: MultiTimer, Plan-n-Save, Make-it-Mine,
SkyHub, MyPlanner

- Sonda temperatury rdzenia jednopunktowa

- Drzwi z podwojnymi szybami z o$wietleniem LED

10 GN 1/1 - elektryczny

Kod Cena Promocyjna (PLN)
217622 31358

Panel cyfrowy Para iniekcyjna

" tatwy w uzyciu, solidny,
| elastyczny partnerw
{ Twojej kuchni, oferujqcy
L] cyfrowy panel sterowania

" — .
utatwiajgcy obstuge.
6 GN 1/1 - elektryczny

Kod  Cena Promocyjna (PLN)  cuire EEMRIT- N FIRST
esign inthe industry
217920 20481

he Natryskowe wytwarzanie pary z mozliwoscig regulowania
wilgotnosci

{ - wytwornicy pary w celu regulowania poziomu wilgotnosci.
- System dystrybucji powietrza OptiFlow zapewniajqcy
1 maksymalng wydajnos$c przy 5 poziomach predkosci wentylatora
- 1 - SkyClean: automatyczny i wbudowany system
samooczyszczania. 5 automatycznych cykli
10 GN1/1 - elektryczny - Tryby gotowania: Manualny z mozliwoscig zapisania 100
programow),
Kod Cena Promocyjna (PLN) . cyki gotowania EcoDelta
- Port USB do pobierania danych, programow i ustawienn HACCP.
217922 26304 - Sonda temperatury z jednym czujnikiem
- Podwojne szklane drzwi z o$wietleniem LED

Zmien Swoje zycie w pracy dzieki zintegrowanym rozwigzaniem “wszystko
w jednym” do Electrolux Professional.

Poprzeczna chtodziarko-
zamrazarka 5xGN1/1 szokowa o
wydajnosci chtodzenia/mrozenia
12,5/7kg,

Kod Cena Promocyjna (PLN)
727901 14366

- Schtadzarko/zamrazarka szokowa z cyfrowym

wyswietlaczem temperatury i czasu
- Pojedyncza sonda rdzenia
- Rozmrazanie automatyczne i reczne

- Szacowanie rzeczywistego czasu pozostatego

chtodzenia szokowego (A.RT.E.)
- Funkcja Turbo chtodzenia
- Okreélone cykle dla lodow
- Parownik z ochrong antykorozyjng

CEE
! U
Poprzeczna chtodziarko-
zamrazarka szokowa 10xGN1/1 o
wydajnosci chtodzenia/mrozenia
32/28g,

Kod Cena Promocyjna (PLN)
727895 28795

- Gtéwne elementy ze stali nierdzewnej 304 AlSI

- Wewnetrzne zaokrgglone rogi i odptyw

- Izolacja cyklopentanowa (bez HCFC, CFC i HFC)

- Wbudowany agregat chtodniczy

- Gazowy czynnik chtodniczy R452a (bez HCFC i
CFC)

- Alarmy HACCP i serwisowe z rejestracjg danych

Okap kondensacyjny dla
pieca 6GN1/1lub T0GNI1/1

Kod Cena Promocyjna (PLN)
922723 13377

- Moze byc¢ uzywany z elektrycznymi piecami konwekcyjno-

parowymi SkyLine 6 i10 GN 1/1.

- Brak potrzeby zastosowania zewnetrznej rury wylotowej.
- Okap oraz piec sq wyposazone W zsynchronizowane potqczenie

kablowe pomiedzy oprogramowaniem okapu i pieca.

- System automatycznej aktywacji otwierania drzwi.

- Silnik wentylatora z 3 automatycznymi predko$ciami

- Powierzchnia filtracyjna chroni przed zagrozeniem pozarowym.
- Systemy wielokrotnej filtracji (wstepna filtracja przez fltry

labiryntowe ze stali nierdzewnej, filtr kondensatu i dodatkowy
separator kropli, dziatajgcy jako separator pary i cieczy).

- Dwustopniowe otwieranie drzwi (PNC 922265, nie jest czesciq

promocji) jest zalecane w celu polepszenia wynikow filtrowania.

- Gdy okap ten jest instalowany na piecu 6 x GN 1/1, stojgcym

na otwartej podstawie (PNC 922612 jest cze$cig promociji),

sugerowane jest zastosowanie dodatkowej podstawy (PNC 922632

jest czescig promocji).

6GN1/1lub 6x 600x400 o wydajnosci
mrozenia/chtodzenia 30kg/30kg do

o
e

I = 1 ‘_;_.,_. S |

Chtodziarka szokowa SkyLine Chtodziarka szokowa SkyLine
6GN1/1lub 6x 600x400 o wydajnosci
mrozenia/chtodzenia 30kg/30kg do

montazu wiezowego montazu wolnostojgcego

Kod Cena Promocyjna (PLN) Kod Cena Promocyjna (PLN)
727729 37632 727730 37632

- Chtodziarko-zamrazarka szokowa z petnym ekranem dotykowym o wysokiej rozdzielczosci, menu w
jezyku polskim

- Na 6 blach GN 1/1lub 600x400 mm. Do 9 kuwet na lody o wadze 5 kg (165x360x125h mm)

- Wydajnoéc¢: chtodzenie 30 kg; zamrazanie 30 kg

- System dystrybucji powietrza OptiFlow w celu osiggniecia maksymalnej wydajnosci przy 7 poziomach
predkosci wentylatora

- Tryby chtodzenia/mrozenia: automatyczny (10 grup zywnosci z ponad 100 réznymi zainstalowanymi
wariantami); Programy (mozna zapisa¢ do 1000 programdw w podziale na 16 roznych kategori); Reczny
(schtadzanie tagodne, schtadzanie mocne, zamrazanie, przetrzymywanie, chtodzenie turbo i cykle lite
hot); Cykle Specjalistyczne (Cruise chilling, Garowanie, Opodznione Garowanie, Szybkie Rozmarazanie,
Sushi&Sashimi, chtodzenie Sous-Vide, lody, jogurt i czekolada)

- Funkcje specjalne: MultiTimer chtodzenie/mrozenie, Make-it-Mine do dostosowania interfejsu, SkyHub do
dostosowania strony gtownej, kalendarz MyPlanner, potgczenie SkyDuo z piecem SkyLine

- Estymacja pozostatego czasu dla cykli sterowanych sondg w oparciu o techniki sztucznej inteligencji
(ARTE 20)

- Automatyczne i reczne rozmrazanie i suszenie

- Port USB do pobierania danych, programow i ustawienn HACCP.

- 3-punktowa wieloczujnikowa sonda temperatury rdzenia

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej

- Wewnetrzne zaokrgglone rogi

- Wbudowany agregat chtodniczy

- Czynnik chtodniczy R452a

- Wydajnos¢ gwarantowana w temperaturze otoczenia +43°C (klasa klimatyczna 5)



