
Podignite svoje poslovanje na višu razinu.

PROMOCIJSKA 
AKCIJA  
Cook&Chill 2023
• Pećnice SkyLine
• Šok hladnjak/ zamrzivač  

SkyLine
• Uređaj za brzo hlađenje/

zamrzavanje
• Dodatna oprema
• Potrošni materijal
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Otkrijte prednosti ponude Cook & Chill Electrolux Professional.

Kod Promocijska 
cijena (€)

267290 7,650 €

Kod Promocijska 
cijena (€)

725076 8,571 €

Kod Promocijska 
cijena (€)

727730 8,571 €

j

• Ugrađeni bojler za proizvodnju pare opremljen 
Lambda senzorom

• 101 postavka vlage od 0 % do 100 % zasićenosti 
pare, s automatskim ispusnim ventilom

• Sustav distribucije zraka OptiFlow sa 7 brzina 
ventilatora 

• SkyClean: Automatski ugrađeni sustav 
samočišćenja s integriranim uklanjanjem 
kamenca iz bojlera. Pet automatskih ciklusa 

• Izravna ethernet SkyDuo veza
• Intuitivno, jednostavno i prilagodljivo sučelje sa 

zaslonom na dodir
• dostupno na lokalnom jeziku
• Načini pripreme: Automatski; Programi (do 1000 

slobodnih programa, svaki sa 16 koraka), Ručni, 
• Specijalni ciklusi (regeneracija, priprema na 

niskoj temperaturi, dizanje tijesta, EcoDelta, 
Sous-Vide, Static-Combi, pasterizacija tjestenine, 
dehidracija, kontrola sigurnosti hrane i Food Safe 
Control – napredna kontrola sigurnosti hrane) 

• Priključak za USB za preuzimanje podataka 
povezanih s HACCP-om, programa i postavki 

• Posebne funkcije: MultiTimer, Plan-n-Save, Make-
it-Mine, SkyHub, MyPlanner 

• Multisenzorna sonda sa 6 mjernih točaka
• Trostruko ostakljena vrata s dvostrukom linijom 

LED svjetala

• Šok hladnjak/zamrzivač s višejezičnim sučeljem sa zaslonom na dodir 
visoke rezolucije

• Za 6 GN 1/1 ili posude od 600 x 400 mm. Do 9 posuda za sladoled od 5 
kg (165 x 360 x 125 v mm)

• Kapacitet punjenja: hlađenje 30 kg; zamrzavanje 30 kg
• Sustav distribucije zraka OptiFlow za postizanje najveće moguće 

učinkovitosti uz 7 brzina ventilatora
• Načini hlađenja/zamrzavanja: Automatski (10 vrsta namirnica s 100+ 

različitih unaprijed instaliranih inačica); Programi (maksimalno 1000 
programa može se pohraniti i organizirati u 16 različitih kategorija); Ručni 
(nježno hlađenje, snažno hlađenje, zamrzavanje, pohrana, turbo hlađenje i 
lite hot ciklusi); Specijalni ciklusi (Cruise hlađenje, dizanje, usporeno dizanje, 
brzo odmrzavanje, Sushi & Sashimi, Sous-Vide hlađenje, sladoled, jogurt i 
čokolada)

• Posebne funkcije: MultiTimer hlađenje/zamrzavanje, Make-it-Mine za 
prilagođavanje sučelja, SkyHub za prilagodbu početne stranice, program 
za planiranje MyPlanner, SkyDuo povezivanje sa PremiumS pećnicom 
725076

• Procjena preostalog vremena za cikluse vođene sondom na temelju 
tehnologije umjetne inteligencije (ARTE 2.0)

• Automatsko i ručno odmrzavanje i sušenje
• Priključak za USB za preuzimanje podataka povezanih s HACCP-om, 

programa i postavki Spremno za povezivanje
• Sonda s tri senzora za mjerenje temperature središta hrane
• Konstrukcija u potpunosti od nehrđajućeg čelika
• Zaobljeni unutarnji kutovi
• Ugrađena rashladna jedinica
• Rashladni plin R452a
• Zajamčena učinkovitost pri temperaturi okoliša od +43 °C  

(klimatski razred 5)

Pećnica SkyLine PremiumS  
6 GN 1/1 – Električna – trostruko 

staklo – za SKYDUO  
ili zasebnu upotrebu

Šok hladnjak/zamrzivač 
SkyLine ChillS 30/30kg 6 

GN 1/1 – tower model 
 – za SKYDUO

Šok hladnjak/zamrzivač SkyLine ChillS 
30/30kg 6 GN 1/1  

– standardni tower model

SkyDuo

Jednostavan put prema učinkovitom i produktivnom kuhanju bez stresa. 
SkyLine PremiumS i SkyLine ChillS: dva savršeno usklađena uređaja u potpunoj međusobnoj 
komunikaciji. Može se kupiti kao zaseban uređaj (samo pećnica ili samo šok-zamrzivač).

Human-
Centered
Design

Sky
Clean

OptiFlow

Sučelje na dodir Ubrizgavanje pare



Otkrijte prednosti ponude Cook & Chill Electrolux Professional.
SkyLine Premium

• Ugrađeni sustav za proizvodnju pare opremljen senzorom Lambda za stvarno upravljanje vlagom.
• Sustav distribucije zraka OptiFlow za postizanje najveće moguće učinkovitosti uz pet brzina ventilatora.
• SkyClean: Automatski ugrađeni sustav samočišćenja s integriranim uklanjanjem kamenca iz bojlera. Pet 
automatskih ciklusa

• Načini pripreme: Programi (može se pohraniti najviše 100 recepata svaki s 4 koraka); Ručni (parni ciklus, 
kombinirani ciklus i konvekcijski ciklus); Ciklus pripreme EcoDelta; Ciklus regeneracije

• Priključak za USB za preuzimanje podataka povezanih s HACCP-om, programa i postavki 
• Sonda za mjerenje temperature središta namirnice s jednim senzorom
• Dvostruko ostakljena vrata opremljena LED svjetlima

Pećnica SkyLine Premium  
6 GN 1/1 električna

Kod Promocijska 
cijena (€)

217820 5,496 €

Kod Promocijska 
cijena (€)

217822 6,789 €

Pećnica SkyLine Premium  
10 GN 1/1 električna

Nezaobilazna visokoučinkovita kombinirana pećnica za kuhinje s velikim radnim opterećenjem. 
Jedini uređaj na tržištu koji je opremljen digitalnim kontrolnim panelom i senzorom Lambda 
jamči vam iznimno precizno napredno upravljanje u stvarnom vremenu.

Human-
Centered
Design

Lambda
sensor

Sky
CleanOptiFlow

Kombinirana pećnica opremljena digitalnim sučeljem s vodičem za odabir

Digitalni panel j



Kombinirana pećnica opremljena digitalnim 
sučeljem s vodičem za odabir

• Funkcija unosa pare bez bojlera za dodavanje i 
zadržavanje vlage.

• Jedanaest razina vlažnosti i visokoučinkovita 
instantna para s automatskim ispusnim ventilom.

• Sustav distribucije zraka OptiFlow za postizanje 
najveće moguće učinkovitosti uz pet brzina 
ventilatora.

• SkyClean: Automatski ugrađeni sustav 
samočišćenja. Pet automatskih ciklusa

• Načini pripreme: Programi (može se pohraniti 
najviše 100 recepata); Ručni; Ciklus pripreme 
EcoDelta

• Priključak za USB za preuzimanje podataka 
povezanih s HACCP-om, programa i postavki

• Sonda za mjerenje temperature središta namirnice 
s jednim senzorom

• Dvostruko ostakljena vrata opremljena LED-
svjetlima

Pećnica SkyLine Pro  
6 GN 1/1 električna 

Code Promo Price (€)

217920 4,677 €

Code Promo Price (€)

217922 5,994 €

Pećnica SkyLine Pro  
10 GN 1/1 električna 

SkyLine Pro

Jednostavna, čvrsta i fleksibilna suradnica u vašoj kuhinji opremljena je digitalnim 
kontrolnim panelom za jednostavno upravljanje.

Human-
Centered
Design

Sky
CleanOptiFlow

Digitalni panel Ubrizgavanje pare



• Funkcija unosa pare bez bojlera za dodavanje i zadržavanje vlage
• Jedanaest razina vlažnosti i visokoučinkovita instantna para s 
automatskim ispusnim ventilom.

• Sustav distribucije zraka OptiFlow sa 7 brzina ventilatora 
• SkyClean: Automatski ugrađeni sustav samočišćenja. Pet 
automatskih ciklusa 

• Intuitivno, jednostavno i prilagodljivo sučelje sa zaslonom na dodir
• dostupno na lokalnom jeziku
• Načini pripreme: Programi (do 1000 slobodnih programa, svaki sa 
16 koraka), Ručni, 

• Priključak za USB za preuzimanje podataka povezanih s HACCP-
om, programa i postavki 

• Posebne funkcije: MultiTimer, Plan-n-Save, Make-it-Mine, SkyHub, 
MyPlanner 

• Sonda za mjerenje temperature središta namirnice s jednim 
senzorom 

• Dvostruko ostakljena vrata s LED svjetlima

Električna kombinirana 
pećnica 6 GN 1/1

Kod Promocijska cije-
na (€)

217620 5,666 €

SkyLine ProS

S izvanrednim performansama i najboljom upotrebljivosti u 
klasi za tradicionalnu pripremu jela, SkyLine ProS je savršena 
kombinirana pećnica bez bojlera upravo za vaš posao.

Sučelje na dodir Ubrizgavanje pare

Šok hladnjak zamrzivač poprečni, 
podpultni - 15kg 5GN 1/1 - (R452A)

Kod Promocijska 
cijena (€)

725442 3,475 €

Šok hladnjaci/zamrzivači
Preobrazite svoje poslovanje uz integrirana cjelovita rješenja tvrtke Electrolux Professional. 

• Šok hladnjak/zamrzivač s digitalnim prikazom 
temperature i vremena

• Sonda za središte s jednim senzorom
•  Automatsko i ručno odmrzavanje
• Stvarna procjena vremena potrebnog za šok hlađenje 
(A.R.T.E.)

• Funkcija turbo hlađenja
• Posebni ciklusi za sladoled
• Ciklus odleđivanja
• Isparivač sa zaštitom od korozije
• HACCP i servisni alarmi s pohranom podataka
• Glavne komponente od nehrđajućega čelika 304 AISI
• Zaobljeni unutarnji kutovi i odvod
• Ciklopentanska izolacija (bez HCFC, CFC i HFC)
• Ugrađena rashladna jedinica
• Rashladni plin R452a (bez HCFC i CFC)



Dodatna oprema i potrošni materijal 

• Može se upotrebljavati uz električne kombinirane 
pećnice SkyLine 6 i 10 GN 1/1. 

• Nema potrebe za vanjskom ispušnom cijevi.
• Napa i pećnica međusobno su sinkronizirane, 
a napa je kabelom povezana s programskom 
podrškom pećnice.

• Sustav za aktivaciju automatskog otvaranja vrata. 
• Motor ventilatora s trima automatskim brzinama. 
• Površina za filtraciju pruža zaštitu od požara. 
• Sustavi višestruke filtracije (prethodno filtriranje 
ispušne pare kroz labyrinth filtere od nehrđajućeg 
čelika, filter za kondenzaciju i dodatni odvajač 
kapljica koji djeluje kao odvajač pare i tekućine)

• Radi učinkovitije filtracije preporučuje se otvaranje 
vrata u dvama koracima (PNC 922265, nije 
obuhvaćeno ovom promocijskom akcijom).

• Kad se ova napa postavlja uz pećnicu 6 x 
GN 1/1 koja se nalazi na otvorenom postolju 
(PNC 922612, obuhvaćeno ovom promocijskom 
akcijom), preporučuje se upotreba dodatnog 
podizača postolja (PNC 922632, obuhvaćeno 
ovom promocijskom akcijom).

Kondenzacijska napa 
s ventilatorom za 
električne pećnice  

6 i 10 GN 1/1

Kod Promocijska 
cijena (€)

922723 3,395 €



Kod Promocijska 
cijena (€)

922657 823 €

Komplet za okomito 
postavljanje pećnice 6 i 

10 GN 1/1 na poprečni šok 
hladnjak/zamrzivač za 7 

kg i 15 kg

Kod Promocijska 
cijena (€)

922171 163 €

Vanjska slavina s tušem

Kod Promocijska 
cijena (€)

922612 830 €

Otvoreno postolje s 
nosačima za posude za 

pećnice 6 i 10 GN 1/1

Kod Promocijska 
cijena (€)

922632 511 €

Podizač na nožicama 
za pećnice 2x6 GN 1/1 
postavljene jedna na 

drugu 6 GN 1/1 na postolju



Promocijska akcija traje od 01.02.2023. do 15.11.2023.

Narudžbe u sklopu ove promocije moraju biti zaprimljene  do 
15.11.2023. uz isporuke najkasnije do kraja isporuka 2023.godine.

 Narudžbu morate uputiti svojem lokalnom 
   prodajnom referentu.

  Snižene cijene vrijede za narudžbe poslane tijekom 
promocijske akcije.

Podignite svoje poslovanje na višu razinu.

Uvjeti promocije:

Trajanje promocijske akcije

Izvrsnost uz brigu o okolišu
 Sve naše tvornice imaju certifikat ISO 14001.
  Sva su naša rješenja osmišljena za upotrebu uz nisku potrošnju vode i deterdženata te niske štetne emisije.
 Posljednjih smo godina osuvremenili više od 70 % značajki svojih proizvoda uzimajući u obzir ekološke potrebe svojih klijenata.
  Naša je tehnologija usklađena sa zakonodavstvom RoHS i REACH, a više od 95 % može se reciklirati.
 Stopostotnu kvalitetu svih naših proizvoda ispitali su stručnjaci.

U svemu što cinimo, polazimo od izvrsnosti.
Predviđamo potrebe svojih kupaca i tako težimo izvrsnosti
zajedno sa svojim suradnicima, inovacijama, rješenjima i uslugama.
Kako bismo svakodnevni život svojih kupaca ucinili lakšim,
unosnijim – i istinski održivim svaki dan.

Za više informacija obratite se na: 
Email: gregor.bezjak@electroluxprofessional.com
Electrolux Professional d.o.o.
Radnička 80/5, Instant office
Zagreb, Hrvatska

Ili preuzmite katalog na adresi: 
www.electroluxprofessional.com/hr
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