
Offre  
de reprise

Changez votre  
ancien matériel  
de cuisine et  
optez pour un  
matériel neuf  
plus durable



Optez pour une solution plus durable
grâce à l’offre de reprise 
Changez vos appareils de cuisine pour des technologies innovantes et réalisez des  
économies sur vos consommations d’énergie, de détergents et d’eau. 

Ces nouvelles solutions permettent également d’améliorer le bien-être de vos employés, 
de gagner en productivité et en fluidité.

Choisir une solution durable  
est un choix rentable

      Le coût de l’investissement du matériel n’est  
qu’une «goutte d’eau» comparé à ce qu’il coûte en 
utilisation tout au long de sa vie.

      Choisir un matériel innovant et durable est 
un choix rentable sur le long terme. En effet, les 
principaux coûts des équipements sont liés à leurs 
utilisations au quotidien.

      Disposer d’un matériel capable de fonctionner 
en consommant moins de ressources comme l’eau, 
l’électricité mais aussi moins de produits détergents, 
permet de réduire votre impact sur l’environnement 
et permet de réduire vos factures tout au long de la 
durée de vie de votre équipement.

12-15% 
Investissement initial>

85-88% 
Coûts de 

fonctionnement 
Cycle de vie

>

*Notre partenaire Vesto est le seul décisionnaire quant à la faisabilité de ré-emploi de votre ancien équipement..

Entretenez vos nouveaux équipements avec nos "Packs lessiviels" sans danger qui 
garantissent une plus grande durée de vie de votre installation.

Préservez les performances de votre matériel avec nos "Packs tranquilité" qui 
permettent de garantir la maintenance préconnisée par Electrolux Professional.

Aller plus loin avec  
les "Packs lessiviels" et "Packs tranquilité"

Vous n’avez pas le budget suffisant pour investir dans du matériel neuf  
mais vous souhaitez investir dans du matériel de qualité ? 
Vesto propose une offre de produits du groupe Electrolux Professional  
issue du ré-emploi entièrement remis en état par des spécialistes. 

Notre partenaire Vesto propose également des 
solutions de ré-emploi Electrolux Professional 

Scanner ce QR code



Reprise de votre ancien matériel 

Livraison d’un matériel neuf plus durable 
Unissons nos forces pour rendre votre cuisine professionnelle plus durable. 
En choissisant de faire reprendre votre ancien matériel, vous pourrez ainsi :

Limiter votre  
impact sur  
l’environnement 

Réaliser des  
économies  
d’énergie, d’eau  
et de détergents

Améliorer le  
bien-être  
de vos employés

Gagner en
productivité  
et en rentabilité

Une offre complète pour optimiser  
votre expérience et orienter votre entreprise  
vers une démarche plus responsable

Reprise de l’ancien matériel 
incluse

Installation 
Incluse

Garantie 1 an 
Incluse

Accessoires
Inclus 

+
+
+ >

Accessoires fours Skyline 
(Inclus)

1 paire de grilles
1 plaque gril quadrillée
1 plaque cuisson plate
1 an de lessiviels, soit au total : 
   200 tablettes de nettoyage C22 et  
   100 tablettes de rinçage/détartrage C25

Accessoires laverie 
(Inclus)

Kit de 6 paniers :
2 pour 18 assiettes
1 pour 100 couverts en vrac
1 pour 48 petites tasses 
2 pour 7 plateaux de 530x370 mm

>



Reprise de votre ancien matériel 

Livraison d’un matériel neuf plus durable 

Une offre complète pour optimiser  
votre expérience et orienter votre entreprise  
vers une démarche plus responsable

Retrouvez les équipements de CUISSON durables 

spécialement sélectionnés pour remplacer votre ancien matériel

Four SkyLine Premium S  
+ support
Code : 229720 
6 GN1/1 Elec. triple vitrage   
8 806€ HT* 

Four SkyLine 
Premium S + support
Code : 229722

10 GN1/1 Elec. triple vitrage 
11 926€ HT*

CUISSON
Option  

PACK LESSIVIELS 1 an

C22 - 200 tablettes 
Lavage  
162€ HT

C25 - 100 tablettes 
Rinçage/Détartrage 
92€ HT

Année 1 - 470€ HT
Ce tarif inclus :  

Le remplacement de 2 pièces + 2h de 

 main-d’oeuvre + déplacement en France  

métropolitaine (hors corse)

Année 2 - 470€ HT 
Ce tarif inclus : 

Le remplacement de 7 pièces + 2h de 

main-d’oeuvre + déplacement en France 

métropolitaine (hors corse)

Option PACK TRANQUILLITÉ 
maintenance préventive

Après l’année offerte, offre 
exclusive pour la seconde année 

 

Les lessiviels d’origine fabricant sont adaptés à vos 

équipements et aux cycles de lavages pré-enregistrés. 

Leur formule est concentrée et nécessite souvent moins de 

dosage à chaque lavage. En utilisant un lessiviel d’origine 

fabricant, votre équipement est préservé et sa durée de vie 

augmentée.

Pourquoi choisir un four SkyLine ?

Limitez votre impact environnemental
Des consommations énergétiques faibles
Des programmes de lavage adaptés
Moins de pertes de matière

Prenez soin de votre personnel
Certifié 4**** en ergonomie, conçu pour limiter 
les risques de TMS et faciliter l’utilisation
Ecran tactile couleur

Réalisez des économies
Eau : -45%**
Energie : -36%**
Coûts d’exploitation : -30%***
Productivité : +25%****

*Notre partenaire Vesto est le seul décisionnaire quant à la faisabilité de ré-emploi de votre ancien équipement.. **Jusqu’à 16% d’économies d’énergie selon : 3 heures de cuisson à la vapeur et 3 heures de cuisson par convection, 300 jours ouvrables par an, prix moyens de 

l’électricité dans l’UE pour les utilisateurs non domestiques 0,2€/kW. Comparaison entre un modèle triple vitrage vs modèle classique + jusqu’à 20% d’économies d’énergie grâce à l’utililisation de la fonction Plan-n-Save selon les aliments enfournés.***Grâce au nettoyage du four 

journalier et en utilisant la fonction Green Spirit. **** Impact généralement constaté lors de la mise en place de produits ergonomiques qui réduisent les arrêts maladie de 75% selon l’organisme indépendant ErgoCert. *****Conditions de fonctionnement calculées par comparaison 

avec une laveuse Green&Clean et une machine conventionnelle utilisant 3L d’eau de rinçage sur 100 cycles/jour (1er cycle) ; 300 jours de travail/an, eau d’entrée 10°C, coût tarifaire de l’Italie. ******Sur cycle rapide.



Retrouvez les équipements de LAVERIE durables 

spécialement sélectionnés pour remplacer votre ancien matériel

Laveuse à capot 
Code : 504297

Green&Clean  

Simple paroi, avec condenseur

5 944€ HT* 

Laveuse à capot
Code : 504256

Green&Clean  

Double paroi

7 233€ HT* 

 
Laveuse à capot 
Code : 504254

Green&Clean  

Double paroi, avec condenseur 

9 052€ HT* 

 

LAVERIE
Option  

PACK LESSIVIELS 

Eau dure 

C11 
2 bidons 5L 
Détergent  
99€ HT

C14 
2 bidons 5L 

rinçage Plus 
99€ HT

C15 
2 bidons 5L 
Liquide de rinçage 
99€ HT

C13  
2 bidons 5L 
Eco détergent  
99€ HT

Année 1 - 410€ HT*
Ce tarif inclus :  

Le remplacement de 5 pièces  

+ 2h de main-d’oeuvre  

+ déplacement en France métropolitaine  

(hors corse)

Année 2 - 470€ HT* 
Ce tarif inclus :  

Le remplacement de 13 pièces 

+ 2h de main-d’oeuvre  

+ déplacement en France métropolitaine 

(hors corse)

Inclus : Installation des lessiviels et de la tuyauterie,  

tests sur programme de lavage et vérification des résultats.

Eau adoucie 

Les lessiviels d’origine fabricant sont adaptés à vos équipements et aux cycles 

de lavages pré-enregistrés. Leur formule est concentrée et nécessite souvent 

moins de dosage à chaque lavage. En utilisant un lessiviel d’origine fabricant, 

votre équipement est préservé et sa durée de vie augmentée.

Pourquoi choisir une laveuse à capot 
Electrolux Professional ?

	 Limitez votre impact environnemental
Des consommations d’eau restreintes
Limitations des besoins en détergents
Faible impact carbone

Prenez soin de votre personnel
Relevage assisté 3 ressorts
Gain de temps
Confort de travail grâce à un environnement 
moins chaud

Réalisez des économies
Eau : 2L/cycle soit -33%*****
Energie : -60%**
Consommables : -34%***** 
Temps de travail : -33%******

Option PACK TRANQUILLITÉ 
maintenance préventive



Suivez-nous sur

L’Excellence est au cœur de tout ce que nous entreprenons. 
Nous visons l’Excellence pour nos collaborateurs, nos innovations, nos services et solutions. 
Electrolux Professional – The OnE : l’unique partenaire qui rend la vie de ses clients plus facile, 
plus rentable et vraiment durable au quotidien. 

L’Excellence
avec le développement durable à l’esprit
► La majorité des usines du groupe Electrolux Professional sont certifiées  
par une tierce partie selon les normes ISO (Organisation internationale de  
normalisation) ISO 9001 et ISO 14001, certains sites étant également certifiés 
ISO 5001 et ISO 45001*.

► Nous nous concentrons sur le développement de solutions innovantes  
et durables conçues pour une faible consommation d'eau, d'énergie et de  
détergents, ainsi qu'une réduction des émissions.

► Nos produits sont conçus pour garantir un confort auprès des utilisateurs 
sur la base de principes ergonomiques et en fonction de l’analyse des flux de 
travail, afin d'obtenir une efficacité maximale avec un minimum d'effort.  
Nous effectuons également des certifications ergonomiques par un organisme 
externe sur certains produits (ERGOCERT).

► La sélection des matériaux et des technologies pour nos produits est  
conforme à la norme REACH (enregistrement, évaluation, autorisation et  
restriction des substances chimiques) et RoHS (Restriction of Hazardous  
Substances 2011/65/EU) pour la protection de la santé humaine et de  
l'environnement.

*Pour plus de détails, consultez le rapport annuel de développement durable sur :  
electroluxprofessionalgroup.com
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www.electroluxprofessional.com


