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Le meilleur de la

flexibilite

Compacte et multifonctionnelle, congcue pour une adaptation parfaite.
Electrolux Professional a créé une gamme de solutions flexibles pour le service repondant
vos exigences professionnelles.

Un nettoyage simplifié

Finis les nettoyages difficiles | Vos plats sont désormais
disposés dans une structure vitrée, minimaliste et épurée.
Les aliments ne prennent plus la poussiere : le nettoyage
est facilité et se fait en peu de temps, tout en garantissant
une hygiene sans faille.

Superstructures : arrondies,
platesouen«L»?

Les superstructures en acierinoxydable
offrent une visibilité optimale des mets pourles
exigences d’'un service traditionnel ou en libre-
service:
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Vitre arrondie  Vitre plate Superstructure
en«Ax»surla en«A»:une en«L»pour
superstructure  superstructure e service avec
pourune visi- élégante pour opérateur. Nous

bilité maximale un service plus avons une solu-
des mets et rapide. tion pourtoutes
une barriére les exigences
hygiénique. d’agencement.

Les solutions en « A » se prétent tout particulierement
auxilots, les solutions en « L » au service effectué par
du personnel.

Rampe & plateaux : quel
hauteur préférez-vous 2

Choisissez I'option de rampe & plateaux adaptée
a votre activité que ce soit une version alignée au
haut du meuble ou plus basse, en acierinoxydable,
tibulaire ou en plateau plein, notre gamme Flexy
Compactala solution qu’il vous faut.

Mobile ou fxe ?

Plus de choix et de flexibilité : choisissez entre une solution

de service mobile (& roulettes) ou fixe (sur pieds).
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10 fonctions, 3 tailles...
Des possibilités illimitées
pour votre restaurant

Un choix de
couleurs infini

Electrolux Professional a créé une palette de
solutions personnalisables pour le service, pourtous
les besoins de la restauration collective, que ce soit
pourun hétel, une cantine scolaire, un restaurant
universitaire, une salle @ manger d'entreprise ou
d’autres services de distribution de repas.

Nous savons combien il estimportant de manger
dans un environnement confortable et partagé, qui
reflete idelement vos valeurs.

C’est d‘ailleurs pour cela que nos solutions Compact
peuvent étre personnalisées. Le choix existe entre

différentes fonctions et plusieurs centaines de
couleurs ainsi que plusieurs finitions effet bois.

Meubles chauds, froids et hybrides:
nous avons la solution quels que
soient les besoins de vos clients.
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Vos plats sont

sublimeés

La perfection visuelle : vos mets comme vous ne les
avez jamais vus.
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Léclairage peut-il vraiment faire une
telle différence au niveau de I'impact
visuel, aromatique et émotionnel ?
Dans la fagon dont les plats sont

percus 2 L'éclairage peut-il influer sur

l'appétit d'un client 2

« On mange avec les yeux »

L'"éclairage est un des facteurs qui a le plus
d’impact surl'expérience associée ala prise de
repas a l'extérieur.

Des études* ont montré qu’un cadre accueillant
avec un éclairage approprié constitue la base
d’une expérience satisfaisante et aide les clients
dans leurs choix, en rendant vos mets plus
beaux et alléchants.

Tout cela est encore plus vrai avec la
technologie LED qui, d'une part, vous permet
d’économiser de I'électricité et, d‘autre part,
sublime la fraicheur et I'esthétique de vos plats,
en donnant encore plus envie.

4 *«Theimportance of the visual aesthetics of colours in food at a workday lunch - (« Limportance de I'esthétique visuelle des couleurs dans les plats lors d’un déjeuner au

bureau ») International Journal of Gastronomy and Food Science (2019)

Vos plats n‘ont jamais été
aussi bien vus !

Eveillez I'appétit de vos clients grace au
design minimaliste des superstructures
d’Electrolux Professional.

Nos superstructures & éclairage LED
mettent vos mets en lumiere les rendant plus
appeétissants que jamais. Leur design épuré
laisse plus de place & vos plats et optimisent
leurvisibilite.
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Le nec plus ultra
des solutions de

service

Que vous gériez un kiosque, un hotel
ou une cafétéria d'entreprise, Electrolux
Professional offre un choix d‘options
flexibles pourle service, sublimant
I'expérience du petit-déjeuner.

Des combinaisons personnalisables
avec des centaines de couleurs, des
fonctionnalités pour compléter et
personnaliser votre salle.

Nos solutions multifonctions optimisées
vous permettent non seulement de choisir
entre des présentoirs mobiles ou fixes,
mais aussi d‘assurer une hygiene parfaite.

W

Comrpact

Le bon
choix

Nos solutions sont optimisées des la
conception pourles adultes et les enfants.
Electrolux Professional vous propose
notamment deux hauteurs de service pour
satisfaire vos besoins : les 75 cm de Flexy
Compact pour les enfants du primaire
etles 90 cm de Flexy Compact pourles
collégiens, lycéens et enseignants.

Ajoutez a cela une multitude d‘options et
creez des solutions de services a la fois
fraiches et colorées, faciles & utiliseret a
nettoyer, qui rendront I'expérience repas
confortable et simple pour les éléeves
comme pour vos opérateurs.




* L'Excellence est au cceur de tout ce que nous entreprenons.
Nous visons I'Excellence pour nos collaborateurs, nos innovations, nos services et solutions.
E Electrolux Professional - The OnE : I'unique partenaire qui simplifie la vie de ses clients
en leur garantissant une meilleure rentabilité avec une approche véritablement durable.

Excellence

i = You
Suivez-nous sur u m n

electroluxprofessional.com

Electrolux Professional

10 avenue du Stade de France

93210 SAINT DENIS

Tél. : 0806 800 900 (numéro non surtaxe)

L'Excellence

avec le développement durable a l'esprit

» Toutes nos usines sont certifiees ISO 9001 et ISO 14001.

» Toutes nos solutions sont concues afin d‘obtenir une faible consommation
en equ, en énergie, en détergents et en vue de dégager le moins possible
d’@missions nocives

» Ces derniéres anneées, plus de 70% des fonctionnalites de nos produits ont
éteé actualisées a la lumiere des besoins environnementaux de nos clients

» Notre technologie est conforme & la directive ROHS et REACH et
recyclable & plus de 95%

» Nos produits sont 100% testés par des experts qualité

s

La société se réserve le droit de modifier les spécifications sans préavis. Photos non contractuelles.



