
thermaline ja e-XP 
Free-zone -induktioliedet

Maksimaalista räätälöitävyyttä ja optimaalista suorituskykyä 



Tarvitsen täydellisen hallinnan – 
jokaiseen sekuntiin, asteeseen ja 
wattiin. thermaline Free-zone -
induktioliesi tarjoaa tarvitsemani 
tarkkuuden ja  vapauden rikkoa 
rajoja.

Valitse 
thermaline Free-zone, 
jos tarvitset:

• Maksimaalista luovaa vapautta
• Laajan ruokalistavalikoiman
• Lieden käyttöä nopeuttavan 

muistitoiminnon
• Bridge-toiminnon suurille kattiloille 

ja synkronoiduille alueille

Valitse 
e-XP Free-zone,
jos tarvitset:

•

•

Nopean ja
intuitiivisen
ruoanvalmistustavan
Yhden säätimen ja
näytön per keittoalue

“

”

Kiireessä nopeus ratkaisee. e-XP Free-zone 
induktiolieden helppokäyttöisyyden 
ansiosta voin kiireisimpinäkin hetkinä 
saavuttaa optimaalisen suorituskyvyn.

“
”

thermaline vai e-XP:
kumpi sopii tarpeisiisi?



Teho & 
lämpötila Räätälöinti Käyttöliittymä

thermaline Free-zone:
vapauta luovuutesi

Viimeisteltyä räätälöitävyyttä ja luovaa hallintaa tarkan 
teho- ja lämpötilaohjauksen avulla.

• Teho:
25 W - 2000 W 
(30-portainen säätö
• Lämpötila: 
30 °C - 250 °C 
(1 °C säätöväli)

• 4 aluetta, 16 asetusta 
• Muisti-toiminto: 
jopa 3 esiasetettua 
konfiguraatiota aluetta
kohden
• Bridge-toiminto:
2–4 samanaikaisesti 
hallittavaa parametria 
aluetta kohden

• Kapasitiiviset
kosketusnäytöt
ovat helppokäyttöisiä
–myös hanskat 
kädessä
• 16 näyttöä ja 4 
säätönuppia 
mahdollistavat 16 eri 
lämpötilan tai tehon 
asettamisen



Teho & 
lämpötila Räätälöinti Käyttöliittymä

e-XP Free-zone: 
arjen erinomaisuutta

Älykästä suorituskykyä intuitiivisella ohjauksella ja 
luotettavilla tuloksilla.

• Teho:
25 W - 2000 W
(30 tehotasoa)
• Lämpötila:
30 °C - 250 °C

• Mahdollisuus
asettaa jopa 4 eri
teho- tai
lämpötila-aluetta

• 4 näyttöä ja 4
säätönuppia - yksi
kutakin aluetta
kohden -
mahdollistavat
helpon ja nopean
ohjauksen



Free-zone 
induktioliedet:

Syntyneet kokemuksesta, 
inspiroituneet innovaatioista

Turvallinen ja vastuullinen
Induktiotekniikka tarjoaa 90 % energiatehokkuuden ja vähentää 
lämpösäteilyä luoden miellyttävämmän työskentely-ympäristön. 

Vapaa sijoittelu kaiken kokoisille pannuille ja 
kattiloille
Free-zone induktiolieden avulla luot entistäkin monipuolisemman 
ruokalistan. Se sopii pienimmillekin kattiloille ja pannuille 
( halkaisija 7 cm).

Erinomainen joustavuus
Free-zone induktioliesi mahdollistaa niin tehon kuin 
lämpötilankin ohjauksen, turvaten joustavan ja tarkan 
ruoanvalmistuksen.

Selkeä näyttö
Parannettu näyttö tarjoaa ruoanvalmistukseen nopean ja 
intuitiivisen hallinnan.

Modulaarinen järjestelmä
Koko moduuli: 16 induktiokelaa (2 kW kukin), 4 generaattoria 
Puolikas moduuli: 8 induktiokelaa (2 kW kukin), 2 generaattoria
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Erinomaisuus toimintamme keskiössä

Asiakkaidemme tarpeita kuuntelemalla ja ennakoimalla pyrimme erinomaisuuteen kaikessa 
toiminnassamme; innovaatioissamme, ratkaisuissamme sekä palveluissamme. Ja olemaan valittu kumppani, 
joka tekee asiakkaidemme työelämästä helpompaa, kannattavampaa ja vastuullisempaa. Joka päivä. 
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*Katso lisätiedot vuosittaisesta kestävän kehityksen raportistamme: electroluxprofessionalgroup.com

► Suurin osa Electrolux Professional Groupin tehtaista on kolmannen
osapuolen sertifioimia ISO-standardien (International Organization for
Standardization) ISO 9001 ja ISO 14001 mukaisesti. Joillakin
toimipaikoillamme on myös ISO 5001- ja ISO 45001 -sertifiointi.*

► Keskitymme kehittämään innovatiivisia ja kestäviä ratkaisuja, jotka on
suunniteltu vähäiseen veden, energian ja pesuaineiden kulutukseen ja
päästöjen vähentämiseen.

► Tuotesuunnittelumme pohjautuu käyttäjämukavuuteen ergonomisten
periaatteiden ja luonnollisen työnkulun mukaisesti, pyrkimyksenä
saavuttaa maksimaalinen tehokkuus mahdollisimman pienellä vaivalla.
Tietyille tuotteillemme on myös myönnetty kolmannen osapuolen
ergonomiasertifikaatti (ERGOCERT).

► Tuotteidemme materiaali- ja teknologiavalikoima noudattaa REACH-
(Rekisteröinti, Evaluation, Authorisation and Restriction of Chemicals) ja
RoHS-direktiivejä (Restriction of Hazardous Substances 2011/65/EU)
ihmisten terveyden ja ympäristön suojelemiseksi.

Seuraa meitä

Yhteystiedot

Electrolux Professional Oy 
Lautatarhankatu 8 B
00580 Helsinki

Puhelinvaihde: 09 39611
ammattikeittiot@electroluxprofessional.com

www.electroluxprofessional.com/fi

Erinomaista vastuullisuutta
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