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Tie jaahdytyksen
erinomaisuuteen
SkyLine Chill® -tehojadhdytyslaitteet

Electrolux Professional SkyLine



Sinad
tarvitset...

Haluan pienent&d ruokahdvikin
mAadardad ja sdastaa aikaa. Ja haluan
valmistaa suurempia maadrid ruokaa
hiljaisina aikoina palvelun
nopeuttamiseksi ja helpottamiseksi -
heikentamatta kuitenkaan ruoan
laatua tai turvallisuutta.

..me tarjoamme

Electrolux Professional on kehittanyt tehojadhdytyslaitteen, jonka jadhdytysajat rikkovat
enndtyksid. Electrolux Professional SkyLine Chill*:n avulla pienenndt elintarvikekulujasi,
koska sen voit valmistaa sen avulla suurempia maadria ruokaa ja pidentdd ruoan
sdilytysaikaa - pienentden myds ruokahdvikin maardd. Laitteessa yhdistyvat tdydellisesti
dlykas teknologia ja huolellinen suunnittelu. Ainutlaatuiset edistyneet yhteyspalvelut
tarjoavattehokkaat keinot tydnkulun ja ajankdaytdn optimoimiseksi.
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Aikasi on arvokasta.
Aloita matka tyéelamdsi muutokseen.

Valmistettu Valmistettu
tuottavaksi sinua varten

Sadsta jopa 2 000 €/kk Helpompi, terveellisempi,
Electroluxin Cook & Chill turvallisempi

jarjestelmalla

Valmistettu Valmistettu jatkuvaan

I
tehokkaaksi (;L)g kayttosn

Saavuta tehokkuuden Liiketoimintasi selkedda
uusi taso hallintaa



Miksi ostaisin
Electrolux Professional-

tehojadhdytyslaitteen?

Optimoitu tydnkulku, parantunut tuottavuus ja pienemmat kustannukset..
Haluatko tietdd lisaa?

Skannaa ja tutustu
tarkemmin SkyLine
Chill® -tehojaahdytyslaitteeseen
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Maksimoi tuottavuutesi

Hyddynna henkildstosi tydpanos parhaiten, suunnittele
toimintoja nopeammin ja helpommin sek& tuota ruokaa
ilman ylimaaraista kiirettd. Tehojadahdytyslaitteen/-
pakastimen avulla voit valmistaa ruokaa ennakkoon ja n&in
nopeuttaa tarjoilua, kun asiakkaita on paljon. Kypsennd,
tehojadhdyta tai tehopakasta ja kuumenna sitten uudelleen
tarvittaessa ja vain tarvittava maara.

Tarjoa asiakkaillesi enemmdn

Ruuan laatu taataan taydellisesti koska SkyLine Chill®
tehojadhdytys ja -pakastusjaksot sailyttavat kaikki
ruoan olennaiset ominaisuudet: maku, rakenne,
ulkondko ja ravintoarvot pysyvat samoinag, kuin juuri
kypsennetyssa ruuassa.

Ald jéité asiakkaita odottamaan. Tilausten tasalla
pysyminen ruuhka-aikana on niin paljon helpompaa
jos ruokaa on jo valmiina.

Tarjoa enemmdn. Ruokalistan laajentaminen on paljon
helpompaa tehojadhdytyslaitteilla.

Aina turvallista ruokaa

HACCP:n ja elintarviketurvallisuussaaddsten
noudattaminen helpottuu. Tehojadhdytyksen ansiosta
bakteerit eivat saa mahdollisuutta liséantymiseen ruuassa,
koska se jddhdytetddn nopeasti ja tarkasti ohjatussa
ymparistossa.

Ruoan lémpétila saadaan laskettua 90 minuutissa
70 °C:sta 3 °C:een tehojadhdytyskselld tai 240 minuutissa
70 °C:sta -18 °C:een tehopakastuksella. Alé keskeytd Cook
& Chill prosessia. Siirrd ruoka suoraan vunista SkyLine
Chill® -tehojadhdytyslaitteeseen antamatta ruuan seista
huonel&dmpdtilassa.

Minimoi elintarvikekulut

Sddsta elintarvikelaskuissa ostamalla elintarvikkeita
suurissa eriss@ jatehopakasta ne sitten kaytettavaksi
tarvittaessa.

Vahennd ruokahdvikkid jopa 35 %, kuumentamalla
uudelleen (sulattamalla ja/tai kuumentamalla vudelleen)
vain se ruoka joka tarvitaan ja silloin kuin tarvitaan, alusta
valmistamisen sijaan. Pidennd ruokalajiesi sdilyvyytta.

Tehojadhdytetty ruoka pysyy tuoreena S paivaad
jadkaapissa ja tehopakastettu ruoka jopa 12 kuukautta
pakastimessa.

Saumatonta viestintéda SkyDuolla

Uunit ja tehojadhdytyslaitteet ovat synkronoitu taydellisesti

ja ne viestivat keskenadn ainutlaatuisella SkyDuo-
jarjestelmdallg, jolla saavutetaan saumaton Cook & Chill
prosessi keittiossdasi. Yksi DNA. kaksi keitticlaitetta.




Valmistettu
tuottavaksi

ARVOSTA AIKAASI

Mita tekisit
4 ylimadaraisella

tunnilla* pdivassa?
1200 tuntia lisaa vuodessa?

47 lis@dminuuttia kayttgjdlle joka jaksolla

Jokainen jadhdytysjakso sadstad kayttajan
aikaa lisaten tuottavuutta ja parantaen tyénkulun

tehokkuutta. 40 % vahemman aikaa joka jakso.**

*Laskelma perustuu 10-tunnin tyépdivadn SkyLine Chills-laitteella koossa 50/50 kg, tiedot on annettu komission asetuksen 2015/1095/EU mukaisesti.




Syntynyt vihredksi

Kohtaa ainutlaatuinen suorituskyky ja sadsta rahaa - ympdristdd kunnioittaen.
SkyLine ChillS-laitteet on suunniteltu ja valmistettu kestdvan kehityksen periaatteet

huomioiden.

g

€2.000/kc

Electrolux
Professionalin

Cook&Cihill
-ratkaisulla

Green
Spirit

Syntynyt vihredksi

Entistd parempi energiatehokkuus, entistd
ympdristoystavallisemmat kylméaaineet ja
kestavan kehityksen periaatteiden
mukaan hankitut materiaalit ovat kaikki
osa Electrolux Professional jatkuvaa
sitoutumista ympdristorasituksemme
vdhentdmiseen.

Pidennd ruokiesi sdilyvyytté.
Pikajaahdytetty ruoka sailyy

tuoreena

5 pdivaa jadkaapissaja

jopa ]2 kuukautta pakastimessa.

CQ:

CO2 on luonnollinen kylmd&aine**,
turvallinen ympdristdlle. Se on
syttymaton, myrkytdn ja 20 %
energiatehokkaampi***, ja sen
|[&Gmmaonvaihto on 5 kertaa suurempi***
kuin tavallisessd HFC-jarjestelmdssa.
CO2 onilmastoystavdllinen, sillé ei ole
otsonikatopotentiaalia ja senilmaston

[dGmpenemispotentiaali on yksi.

* perustuu Electrolux Professional Cook&Chill -laskuriin, joka vertaa Cook&Serve -menetelmdd Cook&Chill -menetelmddén

molemmat suoritettu Electrolux Professional -laitteilla. Tiedot 4/2019.

** saatavilla valituissa malleissa

*** vertailu perustuu laitteisiin, jossa on kaytetty HFC R404A, yhtd parhaista parhaiden jadhdytyksessa kaytetyistd kylmdaineista



vy

Valmistettu
sinua varten

Yksi DNA
Kaksi keittiolaitetta

SkyLine-uunija tehojadhdytyslaite
jakavat saman gjattelutavan.

Helpota eldmadadsi







Suunnittelumme
perustana on kayttgja

Intuitiivista vuorovaikutusta ja suorituskyky@: SkyLine Chill® on suunniteltu kayttdjad ajatellen.
Kehityksen tavoitteena on saada jokaisesta tydympdristostd inhimillisempi ja tehokkaampi.

me | KaytettGvyyden

keskeinen

o pioneereja

Ergonominen tehojadhdytyslaite tarkoittaa

jopa 75 %:n* vihennyst& sairaslomissa

ja 25 %:n nousua yrityksen tuottavuudessa.

Ergonomiset keittidlaitteet on suunniteltu

tarpeittesi ja tydnkulkujesi mukaan. Niillé on suuri

vaikutus keittidssasi. Suunnitteluprosessimme K

on ihmiskeskeinen ja noudattaa taysin O e

I1ISO 26800 ja ISO 9241-210 standardeja.

SkyLine Chillson maailman ensimmdinen X o0
4-tdhden ergonomiasertifikaatin saanut
tehojadhdytyslaite.
E ENSIMMAINEN
alalla | | | |

Noudattaa ergonomian

periaatteita
EBG“BEBT Suunniteltu kayttaja huomioiden

ERGONOMICS CERTIFYING INSTITUTE

Todistettua antropometrista
ja biomekaanista normien mukaisuutta
Vahentynyt loukkaantumisriski

ERGONOMIA Todistettua kaytettavyytta
SERTIFIOITU Vuosien ammattimaisten tutkimusten

% % % K ja kokemuksen huipentuma

Ihmiskeskeista suunnittelua
Jotta ruoan valmistamisesta tehdadan
helppoa ja stressitonta

10 *Katso sivu 28.



Virheetonta
helppokdayttoisyytta

Helpota pdivittdista tyotasi

ja vahennd koulutusaikaa
intuitiivisella ohjauspaneelilla.
Selked ja helppolukuinen naytto.
Helppokdyttdisyys on tarkein
4-tdhden ergonomiasertifikaatin
saamisen kriteeri.

Vaivaton
tehojadhdytyslaitteen
kayttd

Vadhemman kuormitusta ja parempi
seldllesi. Oven ja kammion
muotoilu helpottaa huomattavasti
tehojadhdytyslaitteen tayttamista
jatyhjentémista.

&« Ei rasitusta Taydellinen sijainti
Ergonomiseksi suunnitellun Kosketusndyton ja USB portin
oven avaaminen ja sulkeminen paikka on juuri oikealla korkeudella
jopa yli 200 kertaa p&ivassé on ndkyvyyden ja kaytettdvyyden
- miellyttdvada ja vaivatonta. tehostamiseksi, perustuen kayttgjien

Vaivaton

lisGetu

keskipituudesta ympdri maailman.

SkyLine
i . . . . Chill
‘ Tie ylivertaiseen suorituskykyyn
Sky
Duo Helppo tie parantaa edelleen keittion
tehokkuutta, tuotavuutta ja stressittomyytta:

SkyLine Premium?® ja SkyLine Chills, kaksi

taydellisen synkronoitua keittidlaitetta,
jotka viestivat kesken&dn ja joiden

ergonomia on sertifioitu sekd kaytettavyys

taattu virheettdmallé kypsennys-
jajaahdytyssynergialla.

ENSIMMAINEN
fellellle]

Napsauttamalla tata kuvaketta SkyLine-

Skyline Premium®

SkyLine

Premium?®

laitteen kosketusnaytoltd, ndet kuinka helppo
SkyDuoa on kaytt&dd ja miten saumattomasti
kypsennys- ja jadhdytysprosessit toimivat.

e




Kosketa taivasta,
se on helppoa

Helpota eldmdadsi: SkyLine Chill®
-tehojadhdytyslaitteessa on huippuintuitiivinen
ja helppolukuinen kosketusnayttd, joka

on suunniteltu helpottamaan tydtasi.

Koe helppokayttdisyys

Taydellinen hallinta sormenpdissdsi: SkyLine Chill®
-jdahdytyslaitteen yhteyspalvelu avaa laitteeseen
pdadsyn reaaliaikaisesti mistd tahansa dlylaitteesta.

U

Manuaalitila

MANUAL SER

DR O

S5

00:90.,

00:90 h:m

>

-

Sopii parhaiten
vaativille kokeille

Vapauta luovuutesi ja personoi
jokainen jédhdytysjakso omiin
tarpeisiisi, jolloin saavutat
pienimpienkin yksityiskohtien
tdyden hallinnan.

=

Ohjelmatila

PROGRAMS

All programs

g Apple pie - Chill

@ Lasagna - Freeze
=
ﬁ Chicken breast - Chill
=
I: 3 Chicken legs - Freeze
<55
e

4

Mix vegetables - Freeze
L&)

o oast beef - Chill
ﬁ Bread - Freeze )

E——" U W

Sopii parhaiten toistuville

ruokalistoille

Ruoka jadhtyy tai pakastuu
saman korkean vaatimustason

mukaiseksi jokaisessa SkyLine Chills

-tehojadhdytyslaitteessa missa
tahansa maailmassa. Tallenna
ja jaa ohjelmiasi OnE-yhteyden
tai USB-muistin avulla.

Automaattitila

Sopii parhaiten ajan
ja rahan sadstémiseen

Nopeaaq, helppoa laaturuokaa
ja elintarviketurvallisuutta
saavutetaan automaattisesti
ohjatuilla edistyneillad
j@dhdytysprosesseilla.
Kaytettdvissd on 9 uutta
erityistd Jaksot+ toimintoa

ja laitteen helppo personointi.

Valitse haluamasi jaahdytystila ja saat ohjausta

30 eri kielella. Selked ja helppolukuinen naytto.
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Tie helppoon

kayttokokemukseen

Opastus ei ole tarpeen, SkyLine Chill® takaa helppokdayttdisyyden integroidulla
ohjetoiminnolla ja itseoppimistekniikalla, joka ohjaa kayttdjia jokaisessa

jéahdytysprosessin vaiheessa.

Apunasi joka pdiva

Tehojadhdytyslaitteesta saa
reaaliaikaista tukea milloin tahansa.
Sieltd I6ytyy vastaukset kaikkiin
kysymyksiin ja kdytett&viss& on
kaikki tukimateriaalit ja uusimmat
pdivitetyt tiedot SkyLine Chill®
-tehoj&ahdytyslaitteesta.

Yksi sivu
Yksi kosketus

Helpota kayttoa sijoittamalla

Sky kaikki tarvittava yhteen sivuun.

Hub Kaikki suosikkitoiminnot voidaan ryhmitell&

yhteen SkyHub-kotisivuun, josta useimmin
kaytetyt toiminnot ovat heti kaytett&vissa.

Suunnittelu
HE) tehty helpoksi

Oma tyélista sormenpdissasi

Helpota elamd&asi ja tasaa

tydnkulkuasi kayttdmalld MyPlanner-
suunnittelutoimintoa pdivan téiden
suunnitteluun. Voit my&s saada personoituja
halytyksid kustakin tehtavasta.

ENSIMMAINEN
folfellle]

Chilled

chicken breast

Cruise chillin Ice cream Fast thawing




Valmistetty ®
tehokk’ggksi

e,

3 o

TEHOJAAHDYTYSLAITTEIDEN ERINOMAISUUTTA

1989

Electrolux Professional
aloitti vallankumouksen
esittelemadlld ensimmadisen
tehojaahdytyslaitteen markkinoille

2019

Electrolux Professional
aloittaa vuden
aikakauden tehojadhdytyksessa:
SkyLine




Tie erinomaiseen

jaahdytykseen

Pidennd ruokasi sdilyvyytta ja optimoi tydnkulku tinkimattd ruvan laadusta
tai turvallisuudesta. Kaiken tdmd&én mahdollistaa korkean tarkkuuden

SkyLine ChillStehojadhdytyslaitteet.

Manuaalitila

Taysi hallinta
kaikessa toiminnassa

@k Taattua

elintarviketurvallisuutta
korkeimmalla laadulla

Se on niin helppog, niin turvallista.
Koe Cruise-jakson helppous:

se saatéa automaattisesti
j@ahdytysjakson asetukset ruuan
koon perusteella valvoen prosessin
kokonaisuutta. Jadhdytystd ohjataan
automaattisesti alusta loppuun, jolloin
varmistetaan tdydellinen ruuan laaty,
koostumus ja ulkondko.

ENSIMMAINEN
fellelle]

Suunnittele paivasi
oikealla tavalla

SkyLine Chills-tehojadhdy- Turvallista jaahdytysta.
tyslaitteissa on ARTE 2.0% Endd ei mene aikaa tai
joka tarjoaa reaaliaikai- ruokaa hukkaan, tiedét
sen jdljellé olevan ajan vdlittomadasti tayttaako
laskennan. Tieddt milloin jadhdytys- tai pakastus-
Iampdotila-anturilla ohjatun prosessisi elintarviketur-
j@ahdytyksen tai pakas- vallisuusnormit.

tuksen jakso on valmis ja
voit suunnitella tyénkulun
tehokkaammin.

ENSIMMAINEN
fellellle}

MANUAL

Turbo-
jaahdytys

Turbo cooling

@ Kiiretta keittiossa?

°C
O Jatkuvaa jaahdytysta
Kiireisiss& keittidissa
oo ja konditorioissa voidaan

jaahdyttad keskeytyksettd

turbojdadhdytysjaksolla.

Asettamalla lampétila valille

+10..-41 °C SkyLine Chills yllapitaa

tdman IGmpotilan, puhaltimet

pysyvat p&dalld ja sulatukset

tapahtuvat automaattisesti.

ENSIMMAINEN
fellelle}

Continuous

®
4

*Jdljellé olevan ajan arviointialgoritmi perustuu tekodlylogiikkaan.



Pakastettu
tavallisessa
pakastimessa

SkyLine Chill®
-tehojadhdytyslaitteella
tehopakastettu

Jakson pituus lasketaan
annoksen koon mukaan

A Tarkkuutta ja joustavuutta
palveluksessasi

Electrolux Professional SkyLine-jadhdytyslaitteet

sis@ltavat 3-pisteisen lampotila-anturin vakiona.

% Liséd hallintaa ja tarkkuutta

Erityisen suuren tarkkuuden saavuttamiseksi
suositellaan valittavaksi lisGvarusteena saatava
ainutlaatuinen 6-pisteinen Idmpétila-anturi,
joka tuottaa vieldkin tarkemmat tulokset.

Tehojadhdytyslaite on mahdollista varustaa
myd&s kolmella itsendiselld ladmpadtila-
anturillg, jotka ovat k&tevia jgahdytettdessa/
pakastettaessa useita eri ruokatyyppeja
samanaikaisesti.

ENSIMMAINEN
fellellle]

Nopeampaa pakastusta.
Arvosta ruokaasi
tehopakastuksella.

Sinetoitya tuoreutta

Raa'an tai kypsennetyn ruuan nopeampi
pakastaminen sdilyttda niiden ulkonaon,
rakenteen ja maun.

Huippupakastusteho saavutetaan
tehopakastusjaksolla (-41 °C), joka muodostaa
mikrokiteitd sdilyttaddkseen vesisis@llon sulatusta
ja uudelleenkuumennusta varten. Ruoka pysyy
tuoreenq, laadultaan “juuri kypsennettynd”.

Taydellisinta

jaahdytyksen tasaisuutta

Tasaista jaahdytysta

Taydellisia jaahdytystuloksia
vallankumouksellinen korkean
teknologian OptiFlow-
ilmankiertojdrjestelm&n ansiosta,
jokatakaailmantasaisen
jakautumisen kammioon.

OptiFlow

Kiireetontda tyoskentelya

Vaivattomampi tyénkulku

useiden jaksojen helpolla
suunnittelulla ja hallinnalla
MultiTimer ohjelmalla

Asetajopa 20 eri aika- tai anturiohjattua syklic
eri ruokatyyppien ja kokojen mukaisesti, jolloin
jaéhdytys/pakastusjaksojen valvonnasta ja
hallinnasta tulee erityisen helppoa. Kun kaytdssa
on sama kayttoliittyma kuin SkyLine-uuneissa,
tuo MultiTimer parasta tehokkuutta keittiédsi.
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Helpota elamadsi

Suosikkeihin padsee nopeasti k&siksi uuden ohjelmien
luokittelun avulla. Prosessit voidaan ryhmitell& tyypeittdin:

» asiakkaan erikoisreseptit, erikoisruokavaliot, ainekset

» j@ahdytyslampdétilat, ruokalistat ja vuodenajat

< Ohjeimatila

Oma ruokalistasi kaikkialla

ja kaiken aikaa: onnistuu aing,
turvallisesti ja tasalaatuisesti.
Tallenna ja jaajopa

1000 henkilokohtaista reseptid
USB- tai OnE-yhteydell&.

PROGRAMS e

All programs

= Apple pie - Chill

@ Lasagna - Freeze
=

ﬁ Chicken breast - Chill
——

G Cricken legs - Freeze

- 71 Croissants - Freeze
7
)

Mix vegetables - Freeze
(&)

i Roast beef - Chill

?v}a;, X

m Bread - Freeze @




Automaattitila

Yksinkertainen tapa parantaa
tehokkuutta keittiossa

AUTOMATIC AUTOMATIC

S T Yksi nopea ja kdtevd tapa valita
Cles+
- Q taydellinen automaattinen

W B @ jaahdytys-, pakastus- tai

R o [Gmmitysjakso Electrolux
e

Professional SkyLine Chill®
-laitteessa: aloita valitsemalla
E jokin 10 ruokaperheest tai
@ 9 Jaksot+-erikoisjaksosta ja
o SkyLine Chills suorittaa loput
asetukset puolestasi.

&s@
/Q

Fast thayy

Chill Soys.

Jaksot+: Cruise-jadhdytys, nostatus,
viivastetty nostatus, sulatus, sushi &
sashimi, Sous-vide-jadhdytys, jaateld,
jugurtti ja suklaa.

ENSIMMAINEN
fellellle}

Ei ainoastaan ruokaa

Tehojadhdytyslaitteestasi saa
enemmadn hyotyd jaahdyttamalla
juomat taydellisesti juuri oikeaan
tarjoilul@mpdtilaan erityisella
juomajaksolla.

# b
Turvallista sushia ja sashimia
. Valitse erityinen sushi- ja sashimijakso
: [ kalaruokaperheen luokasta
: ja SkyLine ChillStekee loput, jotta
.“ ruokasi valmistuu anisakiaasittomaksi.
Sushisi tehopakastetaan -20 °C:een

ja pidetddn tassa lampotilassa
‘ 24* tuntia ennen kuin sen on valmis

‘ ; sulatettavaksi ja tarjoiltavaksi.

S * Komission asetuksen EU 853/2004 mukaisesti.




Vahantilaa?
SkyLine Chill®> on
tehojadhdytyslaite,
mutta siind on tarjolla
my&s 3 erityisté \
lampojaksoa

Suklaajakso

Taydellistd suklaata: pinta on kiiltava
jaluja, joka napsahtaa selkedsti ja sulaa tasaisesti
suussa. Valitse vain suklaalle tarkoitettu automaattine
jakso. !

Nostatus ja viivastetty
nostatus

Hallitse paremmin ajankayttodsi
janopeuta leivan ja leivonnaisten
leipomista nostatuksella tai viivéstetylld
nostatuksella SkyLine Chill® -laitteella.
SkyDuo-toiminnolla saat yhteyden
SkyLine-uuniin, joka asettaa
automaattisen esikuumennuksen

juuri oikeaan I[@mpd&tilaan valmiiksi 4
kypsentdmdadn tuotteesi.

% 0 OptiFlow

Nopea sulatusohjelma

Taattu ruuvan laatu ja HACCP-
standardien mukainen turvallisuus
antaa mielenrauhaa. SkyLine Chills
-laitteen Nopea sulatusohjelma kayttaa
kehittynytt& elektronista ldGmpdtilan
sAatda ja OptiFlow-hallintatekniikkaa,
joilla se varmistaa pakastetun

ruuan sulattamisen ldpikotaisin

ja kypsennysvalmiiksi.



OnE Connected,
digitaalinen

apurisi

SkyLine
Cook&Chill

OnE Connected auttaa sinua maksimoimaan
Electrolux Professional -laitteidesi suorituskyvyn ja tuottavuuden

©0000000000000000000000000000000000000000000000@E0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
. .

EN |

Paranna
tyoelamadsi

Readliaikainen valvonta 24/7

OnE Connected:n avulla voit
etdvalvoa eri toimintoja, kuten
hallita laitteiden reseptejd ympdri
maailman vain yhdelld
napsautuksella tai vastaanottaa
HACCP-hdalytyksia
reaaliaikaisesti.
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Tienaa enemmdn

Maksimoi tuotot:

OnE Connected auttaa pienentdmdadn
laitteiden kulutusta ja optimoimaan
yrityksesi tehokkuutta.

Alykkaité sééstdjé: OnkE Connectedin
avulla esimerkiksi n@et, jos vuni on paallg,
mutta ei kaytdssa. Silloin se voidaan
kytked pois padlta ja sadstaa energiaa.

Alykdstd kéyttéd: OnE Connected auttaa
n&kemd&dn kuinka tuottavuutta voi
tehostaa: vunien kayttdd ja kuormitusta
voidaan optimoida oikein ruuhka-aikojen
mukaisesti.

@

Taattua hygieniaa

Eikd meiddan tulisi taata kaikille
turvalliset ja terveelliset ateriat?

OnE Connected merkitsee myos
turvallisuutta. Automaattinen
digitaalinen HACCP-dokumen-
taatio tarjoaa todisteen
turvallisista ruoanlaitto-
prosesseista ja laadusta - mika
sAdstad aikaa ja paperityota.

Kun tiedot ovat k@tesi ulottuvillg,
voit tehdd& tarvittavia saatéja
varmistaaksesi, ettd prosessisi
noudattavat hygienia- ja

elintarviketurvallisuusvaatimuksia.



Digitaalinen alusta nE Connected

Asiakastuki
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Lisad laitteiden Tehosta Varmista
kayttéaikaa prosessejasi aterioidesi
OnE Connected auttaa Onk Connected antaa tCISCIlCIQtUISUUS
suunnittelemaan huoltotoimet juuri palautetta tuotantovirtojen
sopivaan aikaan ja varmistaa parempaan organisointiin. One Connectedin avulla voit
parhaan kayttdajan vahent&en Silléd voidaan parantaa tyén luoda, tallentaa ja jakaa yhden tai
samalla mahdollisten ja laatua, auttaen saavuttamaan useamman syklin suoraan
ennakoimattomien ongelmien korkeimmat laatuvaatimukset lqitteidesi kanssa.
aiheuttamia kustannuksia.

Alykkéitd toiminnallisia Jaksojen lahettdminen kirjastosta
OnEk Connected tietdd milloin sinut padtoksida: alykkailla tilastoilla liitettyihin laitteisiin on loistava
pitdd halyttad, jotta voit reagoida voidaan valvoa ruoan laatua tapa parantaa kaluston hallintaa
nopeasti ja pitda laitteesi helpommin ja pitdd asiakkaat ja varmistaa yhdenmukainen
kdytoéssd. Kaikkein paras palvelu tyytyvdaising. ruokalista kaikissa sijainneissasi.

saavutetaan valitsemalla saman
viestin I&hetys valittuun
huoltokeskukseen. Vield parempia
etuja saadaan tilaamalla Essentia-
huoltosopimus.
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Miten Electrolux
Professional SkyLine Chill®
voi auttaa yritystasi?

Skannaa ja tutustu
ratkaisuihimme osoitteessa
www.professional.electrolux.fi




Hajutonta
tuoreutta

Ei endd hometta tai
epamiellyttavia hajuja.
Oven pidatin pitdd SkyLine

Chills-laitteen oven avoinnag,

kun se ei ole kaytdssa.

turvallisuutta!
UV-lamppu
steriloi kammion
kayton jalkeen
tappaen
bakteerit



Tie aarimmaiseen
suorituskykyyn

Mullista tydskentelytapasi stressittomilld, aikaa saastavilld ja korkean suorituskyvyn omaavilla

SkyLine-uuneilla ja -tehojé&hdytyslaitteilla.

Saumatonta viestintaa
SkyDuolla

“Valmista 5
minuutissal
Valmistaudu
SkyLine Chill
"0k, —tehc?joshdy-
k tyslaite.
valmis-
taudun.”

Helppo tie parantaa edelleen keittién tehokkuutta,
tuotavuutta ja stressittomyyttd: SkyLine Premium®
ja SkyLine Chills, kaksi taydellisen synkronoitua
keittidlaitetta, jotka viestivat keskenddn ja joiden
ergonomia on sertifioitu seka kaytettavyys taattu
virheettdbmalld kypsennys- ja jadhdytyssynergialla.

Menestyksen takaava duo

Napauttamalla tata kuvaketta SkyLine kosketusnaytdita
. ndet kuinka helppoa on kayttad SkyDuoa ja miten

saumattomasti kypsennys- ja jadhdytysprosessit toimivat.

Ota liiketoimintasi hallintaan
OnE yhteyspalveluilla

Personoitu sovellus helpottaa eldmadsi
ja auttaa yritystasi kehittymaan.
OnE yhteyspalveluilla saavutat

Tutustu reaaliaikaisen etdkayttdyhteyden, jolla
skannaamalia voit hallita ja valvoa kaikkien Electrolux
Cook&Chill Professional SkyLine laitteiden

kokemus tuottavuutta miltd tahansa dlylaitteelta.
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Ndin ainutlaatuinen
SkyLine Cook&Chill
jarjestelma voi
vudistaa keittidsi.

Suoraviivaisempi tyénkulku

Esivalmistelu suurissa erissd tehostaa
henkiléston ja keittidlaitteiden kayttda.

Voitokas yhdistelma

Sddstd rahaa. Vapautattilag, saavuta
jouheva toiminta laajalla valikoimalla
lisGvarusteita mm. bankettitarjoiluihin ja
kasittelyjarjestelmiin, jotka on suunniteltu
toimimaan taydellisesti uunien
jatehojadhdytyslaitteiden kanssa

ENSIMMAINEN
alalla

Parempi tyépaikka

SkyLine-mallisto ovat maailman
ainoat keittidlaitteet, joilla on
4-tahden luokitus ergonomiassa
ja kaytettavyydessa.

Vdhennd ruokahavikkia

Jokainen gramma merkitsee. SkyLine
tarjoaa parasta tuottoa sijoitukselle
pidentamalla sailyvyyttd ja
varmistaen minimaalisen painohd&vikin
kypsennyksessd ja jadhdytyksessa.

Tinkimatontd laatua

Ruokalajeissa sdilyy kaikki niiden
olennaiset ominaisuudet: maku,
rakenne, ulkondkd ja ravintoarvot,
jotka pysyvat samoina kuin juuri
kypsennetyss& ruuassa. SkylLine
helpottaa HACCP-normien
noudattamista.



o ® Skannaa ja n&e koko SkyLine-maillisto
" I n n I lisdtyssé todellisuudessa (AR todellisuus)

ﬁl\, EEEE B

Mallisto

Jadhdytys-, pakastus- vai ldmpdjaksot? Samalla laitteella voidaan suorittaa jopa
kolme eri toimintoa. Valitse sinulle parhaiten sopiva SkyLine Chills-tehojadhdytyslaite.

30/30 kg - 6GN 1/1 50/50 kg - 10GN 1/1
Ulkomitat (LxSxK) Ulkomitat (LxSxK)
897 x 937 x 1060 mm 895 x 939 x 1731 mm

100/70 kg - 10GN 2/1 100/85 kg - 20GN 1/1
Ulkomitat (LxSxK) Ulkomitat (LxSxK)
1250 x 1092 x 1730 mm 1040 x 850 x 1741 mm

150/120 kg - 20GN 2/1 200/170 kg - 2 x 20GN 1/1
200/170 kg - 20GN 2/1 Ulkomitat (LxSxK)
Ulkomitat (LxSxK) 1800 x 1266 x 2400 mm

1400 x 1266 x 2470 mm
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SkyLine-tehojadhdytyslaitteet
Padominaisuudet

SkyLine Chill®

30/30 - 50/50  100/85 - 150/120
100/70 kg 200/170 kg

JAAHDYTYSTILAT
Jaahdytysjaksot (-41..+10 °C) X X
Esiasetetut hellat jaahdytysjaksot (sopii parhaiten vihanneksille ja herkille tuotteille)

Tybskentelyldmpatila: 0 °C X %
Esiasetetut kovat jaahdytysjaksot (sopii parhaiten lihalle) Tydskentelyldmpatila: -20 °C X X
Pakastusjaksot (-41..#10°C) X X
Lampojaksot (-18..+40 °C) X X
Kylmasdilytys (aktivoituu automaattisesti jgahdytyksen jalkeen): +3 °C X X
Pakastesdilytys (aktivoituu automaattisesti ja&hdytyksen jalkeen): -22 °C X X
IQO+ qutqmoottisto tehojédhdytys- ja tehopakastusprosessia, mahdollisuus mukauttaa ja X M
visualisoida asetukset

Nopea sulatusohjelma X X
Nostatusjakso X -
Viivastetty nostatus X -
Suklaajakso X -
Jugurttijakso X -
Sushi- ja sashimijakso X X
Jagteldjakso X X
Sous-vide-tehojadhdytysjakso X X
Cruise-jakso: asettaa automaattisesti parhaan laadun jadhdytysparametrit X X
Automaattinen ja mukautettava esildmmitys X X
Automaattinen kiihdytetty kammion ja&hdytys X X
Usean jadhdytysjakson hallinta samanaikaisesti MultiTimer-ajastimella X X
Turbojadahdytystoiminto: kayttdlampdtila -41..+#10 °C X X
SkyLine-uunit ja tehojadhdytyslaitteet voidaan yhdist&d saumattomasti SkyDuo-prosessiin o o
Paalla/pois-katkaisin X X
Korkearesoluutioinen kosketusndyttd (262 000 varid) X X
Nayttd luettavissa 12 metrin p&dasta X X
Kosketusndyton kayttoliittyma yli 30 kielella X X
Hoyrystimessé on ruostumisenestosuojaus X X
Moottorit ja puhallin, suojausluokka IP54 X -
Moottorit ja puhallin, suojausluokka P23 - X
Ohjelmakirjasto: 1 000 vapaata ohjelmapaikkaa, 16 vaiheinen jadhdytys (nimi, kuva ja luokka) X X
SkyHub-kotisivu suosikkitoimintojen pikakuvakkeilla X
6-pisteinen monitoimianturi o o
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3-pisteinen monitoimianturi
3 yksittdistd ruuan Idmpétila-anturia lisGvarusteena

Jdljelld olevan kypsennysajan arviointi anturiohjatuissa jaksoissa (ARTE 2.0)

Esivalittujen ja todellisten arvojen naytté samanaikaisesti
OptiFlow-ilmankiertojarjestelma

Vaihtuvanopeuksinen puhallin moottorin pysdytyksella (7 nopeutta)
Kayttoliittymdan taysi personointi ja lataus

Tauko

Viivastetty kdynnistys

OHIJE-sivu itseopetteluun skannamalla QR-koodi

Tydlistan MyPlanner-suunnittelutoiminto

Tila-asetukset: noudattavat UK:n, NF:n tai mukautettuja standardeja
Audiovisuaaliset HACCP-hdlytykset

Kulutuksen visualisointi

Selvat merkinndt ja kuvakkeet parantavat kaytettavyytta
Animoidut kuvat kaytdn opastamiseen

Manuaalinen sulatus sdhkdvastuksella

Hygieeniajakso UV-valolla

Kuivausjakso

Automaattinen alykas sulatus séhkdvastuksin

Automaattinen diagnostiikkajarjestelma

Esiasetettu energiansadtimelle

Turvatermostaatti

Oven pidatin yllapitad riittavad ilmankiertoa

Irrotettava magneettitiiviste ja IdGmmitetty ovenkarmi
Keskeytyksetdn automaattinen back-up tila

USB-liitanta

HACCP-tietojen, ohjelmien, automaattij@dhdytyksen asetusten lataus
Tilaa s@dstava integroitu ovenkahva (ei 20GN 2/1)

Oven katisyys vaihdettavissa

Lisdvarusteena kondenssivesisdilié asennukseen ilman viemdriliitantad (ei 20GN 2/1)

Magneettiventtiili

Paneelit ruostumattomasta AISI 304 -terdksestd
Kammio ruostumattomasta AlSI 304 -terdksesta
Hygieeninen kammio py®&ristetyin kulmin
Monitoimijohteikko saadettavalla johdevalilla

Vaunu GN astioiden pidikkeilld, py&ristetyt kulmat, sisd&nrakennettu vesikaukalo poistolla

GN astioiden pidike siirtojohteikolle
OnE-yhteysvalmius

LIITANNAT JA ASENNUS, NOUDATETUT MERKINNAT, SERTIFIKAATIT
IPX5-suojausluokka

Ty&skentelyolosuhdeluokka 5

Korkeudensadtdjalat (ei lattiamallit 20GN 2/1)

Eristetty lattia kulkurampilla mallissa 20GN 2/1

Vaunut yhteensopivia Electroluxin air-o-steam mallien kanssa

Torniasennussarja: SkyLine-uuni 6GN 1/1 - 30 kg tehojadhdytyskaapin 30 kg pddlle

Ergocert, 4-t&dhden ergonomiasertifiointi
ETL ja hygieniastandardi-ETL
Kasikirja, asennuskaaviot, kdyttdopas

vakiona
o lisGvarusteena
- ei saatavissa

x

X X X X X X 0O X X X X X X X X X X X 0 X X X X X X X X X X X X X X X 0 Xx

x

X X X 0O

X X X 0O X

X X X X X 0O X X X X X X X X X X X I

X X X X X 0O X X X X X 1

x

X O X X X
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6 tunnustusta
ja sertifikaattia

SkyLine-tehojaahdytyslaitteet on testattu IGpikotaisin ja sertifioitu taysin kaikkein
vaativimpia kansainvdlisia standardeja noudattavaksi ja ne ovat maailman ainoita
4-tGhden ergonomia- ja kaytettavyyssertifikaatin saaneita tehojadhdytyslaitteita.
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“Ergonomiainnovaatiot voivat véhent&a tuki-
jaliikuntaelimien sairauksia 59 %, vahentden
sairauspdivid keskim&arin 75 % ja lisaten
tuottavuutta 25 %.”

Tri. Francesco Marcolin, ErgoCertin toimitusjohtaja
(European Certified Ergonomist - EUR.ERG.)

Sertifikaatit koskevat kaikkia SkyLine-malliston tehojadhdytyslaitteita. Tiettyja tuotekoodeja koskevat tarkat sertifiointitiedot saa ottamalla yhteytta
paikalliseen Electrolux Professional myyntiin.
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Yli 200 mallikohtaista parhaan hyddyn
saavuttamista helpottavaa lisGvarustetta ja

kulutustarviketta tekevat SkyChill®

-tehojadhdytyslaitteesta joustavan, A :
hygieenisen ja turvallisen kayttad.

|

Skannaa ja tutu
lisdvarusteisiimme




"

Essentia

Huoltosopimuksia
joihin voi luottaa

Voit valita joustavista radataldidyista
palvelupaketeista sopivimman liiketoimintasi
tarpeiden mukaisesti.




Essentia

Yhteistyossa sinua varten.
Missa ja milloin tahansa.

Essentia vie asiakaspalvelun uvudelle tasolle. Essentia huoltopalvelu-kokonaisuutemme
tukee sinua monipuolisilla ratkaisuilla ja palveluillg, jotka turvaavat laitteidesi
tehokkaan ja kannattavan toiminnan - koko niiden elinian ajan.

Radataloitava Essentia- huoltopalvelukokonaisuutemme tarjoaa sinulle tarvitsemaasi
tukea ja hoitaa prosessejasi luotettavan huoltoliikeverkoston, radtaloityjen
asiakaskohtaisten palvelujen valikoiman, kattavien maardaikaishuoltopakettien sekad

innovatiivisen teknologian avulla.

Huoltoverkosto
aina kaytettavissa

Olemme aina valmiita ja sitoutuneita tukemaan sinua
ainutlaatuisella palveluverkostolla joka helpottaa
tybelamadsi.

Pida laitteesi
tehokkaina

Oikean ja Electrolux Professionalin kayttéohjeiden
sekd suositusten mukaisen huollon jarjestdminen on
suositeltavaa mahdollisten haasteiden valttamiseksi.
Electrolux Professionalin huoltopalvelussa

on tarjolla useita radtdloéitavia huoltopaketteja.
Lisatietoja saat ottamalla yhteyttd Electrolux
Professionalin huoltopalveluun.

Voit luottaa alkuperdisten huolellisesti testattujen
lisGvarusteiden ja kulutustarvikkeiden nopeaan
toimitukseen. Electrolux Professionalin asiantuntijat
varmistavat niiden kestdvyyden ja suorituskyvyn
laitteissasi sekd niiden kayttéturvallisuuden.

Huoltosopimuksia
joihin voi luottaa

Voit valita joustavista radtaldidyistéa
palvelupaketeista sopivimman liiketoimintasi
tarpeiden mukaisesti.

31



0@ Tutustu Electroluxin tuotteisiin
E ja palveluihin tarkemmin osoitteessa
P celenss www.electroluxprofessional.com/fi

Erinomaisuutta
ympdristd huomioiden

» Kaikilla tehtaillamme on ISO 14001 -sertifikaatti

» Kaikki ratkaisumme on suunniteltu kuluttamaan véh&n energiaaq,
vettd ja puhdistusaineita sekd vahapadastoisiksi.

» Viime vuosien aikana yli 70 % tuotteistamme on pdivitetty ominaisuuksillg,
jotka on suunniteltu asiakkaiden tarpeet ja ympdaristé huomioiden.

» Tuotteemme noudattavat ROHS- ja REACH-asetuksia

ja ovat yli 95 %:sti kierratettavissa. \’
» Asiantuntijat ovat testanneet kaikki tuotteemme 100 %:sti.

Yhtioé varaa oikeuden muuttaa teknisid tietoja ennakkoon iimoittamatta. Kuvat eivat muodosta sopimusta.





