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Exzellenz steht im Mittelpunkt all unserer Handlungen.
Wir sind der The OnE L&sungsanbieter, der die Arbeit seiner Kunden
einfacher, profitabler und wahrhaft nachhaltig macht Tag fur Tag.

Welche Induktionslésung
passt zu lhnen?

Excellence

Folgen Sie uns auf m n

www.electroluxprofessional.com

Prazision und Kontrolle - ganz in |hrer Hand.

V/4

Beim Entwickeln neuer Ideen
benétige ich volle Kontrolle Gber
Temperatur, Leistung und Zeit. Die Kreative Freiheit mit
thermaline Free-zone Induktion thermaline Free-zone
gibt mir die Freiheit, Uber Grenzen .
hincuszudenken.,, Induktion:

- Maximale kreative Freiheit
- Vielfaltige Menugestaltung
- Bridge-Funktion fir groBe Topfe
oder synchronisierte Kochzonen
- Effiziente Bedienung dank Bridge-
und Memo-Funktionen Excellence

mit Blick auf die Umwelt

» Die Mehrheit der Fabriken der Electrolux Professional
Group ist nach ISO 9001 und ISO 14001 zertifiziert,
einige auch nach I1SO 5001 und ISO 45001.*

» Wir entwickeln innovative und nachhaltige
Lésungen mit geringem Wasser-, Energie- und
Waschmittelverbrauch sowie reduzierten Emissionen.

Free-zone
Induktion

Intuitive Technik
mit e-XP: » Unsere ergonomisch gestalteten Produkte sind auf
den naturlichen Arbeitsablauf der Nutzer abgestimmt.

. Einfache und intuitive Einige Produkte sind zudem ergonomisch zertifiziert

Bodi (ERGOCERT).

edienung . . . .

- Ein Drehregler & ein » Die Materialien und Technologien unserer Produkte \’ Von der flexibel anpassbaren thermaline-Induktion bis zur
Display pro Kochzone ll,n einer Kiiche mit hohem Tempo zéhlt jede entsprechen den REACH- und RoHS-Richtlinien zum benutzerfreundlichen e-XP-Induktion - prazises Arbeiten und

Sekunde. Mit der e-XP Free-zone Induktion Schutz der Gesundheit und Umweit

erreiche ich optimale Leistung - dank *Weitere Details im jahrlichen Nachhaltigkeitsbericht unter:
intuitiver Bedienung. ” electroluxprofessionalgroup.com

volle Kontrolle sind jederzeit moglich.

Technische Anderungen vorbehalten. Abbildungen sind nicht verbindlich. 11/2025




thermaline e-XP

Kreativitat ohne Grenzen Hochstleistung. Jeden Tag.

Smarte Technologie trifft auf intuitive Bedienung - fUr
maximale Effizienz und perfekte Resultate.

Volle Kontrolle fUr kreative Freiheit - dank prdziser
Leistungs- und Temperatursteuerung.

5 @ll Leistung & —o Benutzer-

Leistung & —o Benutzer- . .
=
@ll Temperatur o R oberfldche

== . .
Temperatur o R oberfldche

- Leistungsbereich:
25 W bis 2000 W
(in 30 Stufen)

- Temperaturbereich:

30 °C bis 250 °C
(in 1 °C-Schritten)

. 4 Kochzonen, 16
Einstellungen fUr
maximale
Anpassung und
Menuvielfalt

+ Memo-Funktion:
bis zu 3 Speicher-
platze pro Zone

« Bridge-Funktion:
2 bis 4 Parameter
gleichzeitig
steuerbar pro Zone

- BerUhrungssensitive

Touch-Bedienung:
einfach zu bedienen
- sogar mit
Handschuhen

- 16 Displays, 4

Drehregler: bis zu 16
Temperaturen oder
Leistungsstufen
individuell
einstellbar

- Leistungsbereich:

30 Leistungsstufen
(von 25 W bis
2000 W)

- Temperaturbereich:

30 °C bis 250 °C

- Einrichtung von bis

zu 4 verschiedenen
Zonen mit
individuellen
Leistungs- oder
Temperatur-
einstellungen

- 4 Displays, 4

Drehregler - je
einer pro Zone
fUr eine intuitive
Steuerung



