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In der Welt der
Gastfreundschaft und
Wadscherei zuhause

Globalitat ist fur uns von grosser Bedeutung.

Sie gibt uns eine starke Verbindung zu den Erkenntnissen von Kunden in verschiedenen
Kulturen und Regionen. Das bedeutet, dass wirengagierte Teams fUr Forschung, Entwicklung
sowie furdie Produktion vor Ort haben.

Sie hilft uns, Erkenntnisse in skalierbare Losungen umzusetzen, die bessere Arbeitsabldufe,
einen geringeren Platzbedarf und spUrbare Einsparungen erméglichen.

Kurz gesagt, unsere globale Présenz erméglicht uns eine schnelle MarkteinfUhrung,
operative Exzellenz und intelligente Logistik. In jeder Hinsicht eine nachhaltige Wahl.
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Leistungsstarke Losungen
von und fUr Profis

Electrolux Professional ist weltweit das einzige Unternehmen, das die gesamte
professionelle Grosskichen- und Wdaschereitechnik unter einer Marke anbietet.

Als traditionsreicher Entwickler, Hersteller und Lieferant bietet Electrolux Professional
mit Uber100-jahriger Expertise ein umfangreiches Sortiment sowie individuell
abgestimmte Beratung und Unterstitzung an, um das Leben unserer Kunden
einfacher und profitabler zu machen. Tag fur Tag.

Electrolux Professional - lhr Partner fir Beratung und Verkauf

Besuchen Sie uns in Sursee und vereinbaren Sie
einen Termin fur eine Kochvorfihrung oder eine
Werksbesichtigung.

Wir freuen uns auf Sie.
Das Team Electrolux Professional




thermaline
Kochblocke

Produktion, Prazision und Tradition

lhre Vorteile lhre Moglichkeiten

= Innovative Lésungen thermaline M2M - Made to Measure
fUr effiziente Hochstleistung Zugeschnitten auf Ihre BedUrfnisse
- Breite Farbpalette thermaline Modular

.. . . . Unbegrenzte Kombinationsméglichkeiten
- Einzigartiges Swiss Design

thermaline Modular mit Swissfinish

| HICIE G pelEe. Oberplatte aus einem Stick

- Modulare Bauweise

- Auch mit Gas bestellbar

AN

Vollfldcheninduktion mit
Punktinduktion

Kohl- und Vielseitig einsetzbare
TiefkUhlunterbau Grillplatte

Fritteusen

Hochleistungsgrill
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Prothermetic Kochkessel
und Bratpfannen

Hohe Produktivitat, Effizienz und Flexibilitat

lhre Vorteile

->

->

Fur héchste Anforderungen

Hohe Produktivitét
bei geringen Kosten

Perfekte Kochergebnisse
bei grossen Produktionsmengen

Gleichmdssige Ergebnisse

Robust und langlebig
dank bewdhrter Heiztechnologie

Bedienerfreundlich

Energiespareffiziente Gerdte

Elektro, gas- oder dampfbetrieben

5 ® Flexibles Arbeiten

lhre Moglichkeiten

Kippbare oder stationdre Kochkessel
Kippbare oder stationére Bratpfannen

Kippbare oder stationdre
Druckgarbraisiéren

Stationdre Druckkochkessel

W

Motorkippung fur
einfaches Ausgiessen

Verbesserte
Produktivitét
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Q00XP und 700XP
Kochblocke

Grosste Flexibilitatin jeder Kiche

lhre Vorteile lhre Moéglichkeiten

-> Bestes Preis-Leistungsverhdiltnis Modulare Kochapparate 900XP

. . Tiefe 930 mm, einseitig bedienbar
- Optimaler Profit

Modulare Kochapparate 700XP
Tiefe 730 mm, einseitig bedienbar

- Groésste Anpassungsvielfalt

- Beste Lésung
fOr Kochprozesse in grossen Mengen

- Breites Sortiment

- Europdisches Produkt

Induktion Fritteusen

Flower Flame




Molteni Herde

Hochste Handwerkskunst,
jeder Herd ist ein Unikat

lhre Vorteile lhre Moéglichkeiten

- Exklusive, kundenspezifische Verschiedene Emaille-Farben zur Auswahl
Fertigung o " . .
Zierleisten, Knopfe, Riemenscheiben
- Manufaktur mit edlen Materialien und Ketten in verschiedenen AusfUhrungen
und besonderer Liebe zum Detail bestellbar (Messing, Chrome, Nickel, Kupfer)

- Moglichkeit, diverse Kichen-
technologien mit traditionellem
Kochen zu kombinieren,
von Induktion bis Gas

- |In Frankreich hergestelit \...- \_, q % "
- ~

MOLTEN



SkyLine Kombidampfer
und Schockfroster

Der Weg zur ultimativen Leistung

lhre Vorteile lhre Moglichkeiten

- Einfache Programmierung SkyLine Premium
und Bedienung Derunentbehrliche Hochleistungs-Kombi-Ofen fOr
arbeitsreiche Kichen. Der einzige auf dem Markt
- Perfekte Ausleuchtung mit digitalem Display und Lambdasonde, Boilertechnik,

3-fach Verglasung und EcoGastro-Zertifizierung.

dank LED-Technik
SkyLine Pro®

SkyLine Pro® bietet herausragende Leistung und beste
Benutzerfreundlichkeit fUr traditionelle Garverfahren
und ist derideale Kombiofen ohne Dampferzeuger fur
Ilhr Unternehmen.

- Schnelle Aufheizzeiten
- Zeiteinsparung

- Qualitdtssteigerung

beim Regenerieren dank prozent- SkyLine Pro
genauem Einstellen des Dampfes Der einfach zu bedienende, robuste und flexible
Partnerfur lhre Kiche. Der einzige auf dem Markt
- Perfektes Regenerierergebnis dank mit digitalem Display und Lambdasonde, die eine
patentierter Lambdasonden-Technik besonders prdzise, erweiterte Steuerung in Echtzeit

ermdglichen.

Y

Eine DNA.
Zwei Gerate.




Konvektionsofen
mit Quereinschub

Grossartige Kochergebnisse

lhre Vorteile lhre Moglichkeiten
- Optimales Preis-Leistungsverhditnis Konvektionséfen

mit Quereinschub 6 GN 1/1
- Platzsparend

- Praktische Handhabung Konvektionscfen
; mit Quereinschub 10 GN 1/1 & 2/1
durch Quereinschub
> Maximale Einfachheit KonvektionsSfen
mit Quereinschub 20 GN 1/1 & 2/1

- FUr traditionelles Backen




Flexy Line
Servierlésungen

Flexibles Konzept fUr die Speiseausgabe

lhre Vorteile lhre Moglichkeiten

- Individuell auf Bedarf

des Kunden qnpqssbqr Mdteriqlien fUr Arbeit5p|0tten

L : und Tablettrutschen
- Visualisierung durch Konfigurator

- Breite qubpdlette Quarz oder Edelstanhl

- Erstklassiges Design

- Optimales Preis-
Leistungsverhdiltnis

- Leicht zu reinigen,
sicher und hygienisch

Optionen fir Yorder- und Seitenwénde
I. . . SN
N
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ecostore
KUhl- und TiefkUhlschréanke

Erstklassige Effizienz und Hochleistung

lhre Moglichkeiten

Ecostore premium:
die neue Generation fortschrittlicher
digitaler Elektronik

Ecostore:
der Preiswerte mit intuitiver, anwender-
freundlicher digitaler Steuerung




Spultechnik

Maximale Hygiene, garantierte Sicherheit

lhre Vorteile

- Sehr gutes Preis-
Leistungsverhailtnis

- UnuUbertroffene Wasch- und
Spulméglichkeiten

- Breites Sortiment fUr jeden Bedarf

lhre Moglichkeiten

Glaser- und Untertischspilmaschinen
Die ideale L6sung fUr Hochstleistungen bei geringen
laufenden Kosten

Green-& clean Haubenspilmaschinen
Sparsam bei Energie, Wasser und Spulmittel fir eine
perfekte und komplette Reinigung

Green-& clean Korbtransport-

Spilmaschine
Maximale SpUlergebnisse bei minimalem Wasserver-
brauch

Topfspilmaschine
Optimal zur Reinigung von Tépfen, Pfannen, Blechen
und Gastronorm-Behdltern

HeroDry

FreistehenderTrockner fUr eine hochleistungsf&hige
und energieeffiziente Lésung im SpuUlbereich fir
Mehrweggeschirr




High Speed Cooking
Innovative Losungen fur Ihr Take-away

SpeeDelight
Snack Grill

- Maximaler Geschmack in Rekordzeit
dank der Kombination aus 3 Kochtechnologien

= Individuelle Programmierung

- Exklusivitét
einziger Anbieter eines solchen Produkts

GourmeXpress
High Speed Ofen

- Maximaler Ertrag auf minimaler Fléche
- Schnell und einfach zu bedienen
- Platzsparend

- Keinen Wasseranschluss/Ablufthaube nétig

SafeBox Hold

- Maximal sichere Aufbewahrung

- Perfekte Lésung zur sicheren Aufbewahrung
vor der Auslieferung oder Abholung

- Garantierte Speisequalitét

- Garantierte Hygiene- und Keimfreiheit




Speisevorbereitungs-
sortiment

Kreative kulinarische Zubereitung

lhre Moglichkeiten

TrinityPro

GemUseschneider

Kutter-Mixer

Kombinierte Kutter/GemUseschneider

Bermixer
PlanetenrUhrwerke

Vakuumiergerate




Getrdankelésungen
fOr Heiss- und Kaltgetrdanke

Getrdnkesysteme & Soft-Serve-Losungen

Hot

- Kaffee- und Espressomaschinen
- Kaffeemihlen

- Heissgetrankespender

Cold

- Kaltgetrédnkespender

= -
% Frozen

- Slush-Eis- und
Milchshakemaschinen TR VA Y

Soft

- Softeismaschinen 6'—
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5 i
R L] l 'E




Line 6000

FUrjeden Bereich
die passende Losung

Ilhre Vorteile

- Einfach, gesunder, sicherer -
zertifiziertes ergonomisches Design

- Zuverldassige Hygiene
- Hervorragende Produktivitét
- Bewdhrte Langlebigkeit

- Langfristige Einsparung -
Sparen Sie Zeit und Geld dank inno-
vativerund nachhaltiger Funktionen

- Breites Sortiment

lhre Moglichkeiten

Frontlade-Waschmaschinen
Waschen war noch nie so einfach!

Trennwand-Waschmaschinen
Keimfreie Hygiene ohne Kompromisse.

Wadaschetrockner
Aussergewdhnliche Leistung beim Trocknen
Ihrer Wasche, ohne Ubertrocknung.

Wdarmepumpentrockner
Technologie, die sich fUr lhre Wascherei
und die Umwelt auszahlt

Trockenschrdnke
Schonende und effiziente Trocknung -
perfekte Textilpflege.

Mangeln
Flexible Auswahl passend zu |hren
Bedurfnissen.




myPRO

Die smart-professionelle
Wdaschereildsung

lhre Vorteile

- 3xlangere Lebensdaver'

- 2x schneller? und hochflexibel
dank professioneller Programme

- Sanft zum Stoff,
stark gegen Schmutz

= Sparen Sie bares Geld dank
smarten Preisen und effizientem
Ressourceneinsatz

- Rechtssicherheit dank der
Eignung fUr den Gewerbeeinsatz
It Maschinenrichtline (2006/42/EG)

'verglichen mit Haushaltsgeraten
2myPRO Waschmaschine

v

Richtlinien-
konform
(2006/42/EG)

myPRO

by Electrolux
Professional

lhre Moglichkeiten

myPRO
Konzentrieren Sie sich mit der Unterstitzung
von myPRO auf Thr Kerngeschdaft.

myPROzip
Gemeinschaftswaschkiche mit flexiblen
Bezahlfunktionen.

myPRO Mangel
Perfekt selbst fur die kleinste Wdascherei.




Essentia.
Wir sind fur Sie da.
Jederzeit und Uberall.

Unser Kundenservice bietet Innen die
Unterstitzung die Sie bendtigen und
kUmmert sich um Ihre Prozesse mit einem
zuverl@ssigen Service-Netzwerk, einer
Reihe von massgeschneiderten, exklusiven
Serviceleistungen sowie innovativer
Technologie. Essentia ist das Herz eines
einzigartigen Kundenservices, der lhnen
durch individuell zugeschnittene Leistungen
einen entscheidenden Wettbewerbsvorteil
verschafft.

Ihr All-in-OnE Partner



lhre Ansprechpartner

Grosskiuchentechnik

Roland Astner
Head of Sales Switzerland

roland.astner@
electroluxprofessional.com

07975026 49

Beat Clement
Area Sales Manager Food

beatclement@
electroluxprofessional.com

079535 6274

Reto Krédhenbihl

Area Sales Manager Food

reto.krahenbuhl@
electroluxprofessional.com

079 6516023

Wadaschereitechnik

Astrid Limacher
Dealer Sales myPRO Laundry

astrid.limacher@
electroluxprofessional.com

079 617 97 42

Vasko Ostojic

Key Account Manager Food

vasko.ostojic@
electroluxprofessional.com

079 4228290

Elias Anania
Area Sales Manager Food

elias.anania@
electroluxprofessional.com

079 64158 62

Andreas Schmid

Area Sales Manager Food

andreas.schmid@
electroluxprofessional.com

0798897150

Nicole Tulke

Functional Sales Key Account
Laundry

nicole.tulke@
electroluxprofessional.com

0799537417

i

Helene Kunz
Kuchenchefin/Fachberaterin

helene.kunz@
electroluxprofessional.com

079770 46 42

Daniel Schorpp

Area Sales Manager Food

daniel.schorpp@
electroluxprofessional.com

079 478 02 00

Jean-Pierre

Schumacher
Area Sales Manager Food

jean-pierre.schumacher@
electroluxprofessional.com

0792272206
|



Experience the Excellence
electroluxprofessional.com

. ¥
Folgen Sie uns auf m n

Electrolux Professional GmbH
Schaffhausenstr. 77. D - 72072 Tibingen
Telefon +49 707193 000

Telefax +49 707193 00 119

order.efs.de@electroluxprofessional.com (Grohkichentechnik)

order.els.de@electroluxprofessional.com (Wdaschereilosung)
www.electroluxprofessional.com

Electrolux Professional GmbH

Europaring F16 - 201. A - 2345 Brunn am Gebirge
Telefon +43186 348 0

Telefax +43186 348 300

order.efs.at@electroluxprofessional.com (GroBkUchentechnik)

orderels.at@electroluxprofessional.com (Wdschereildsung)
www.electroluxprofessional.com/at

Electrolux Professional AG
Allmendstrasse 28 . CH - 6210 Sursee
Telefon +41 41926 81 81

Telefax +41 41926 8180
info.ch@electroluxprofessional.com
www.electroluxprofessional.com/de-ch

Excellence
mit der Umweltim Einklang

» Alle unsere Werke sind nach ISO 14001 zertifiziert.

> Alle unsere Losungen sind fUr minimalen Wasser-
und Energieverbrauch, niedrigen Reinigungs-
und Spulmitteleinsatz sowie fir geringstmogliche
Schadstoffemission ausgelegt.

» In den vergangenen Jahren wurden 70 % unserer
Produktmerkmale im Hinblick auf die Umwelt-
anforderungen unserer Kunden optimiert.

» Unsere Technologie ist ROHS- und REACH-konform.
Die Produkte sind zu Uber 95 % recycelbar.

» Unsere Produkte durchlaufen zu 100 % eine Qualitats-
prufung durch Experten.

s
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