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Referenzbericht

Ein „Gesamtpaket“ 
für den Schweizer 
Tourismus

Referenzbericht:
Bürgenstock 
Hotels & Resort 
Lake Lucerne



Warum Electrolux Professional?

„Wir haben uns verschiedene Referenzen vor Ort angesehen – in der 
Schweiz und auch im Ausland. Das Gesamtpaket hat uns schliesslich 
überzeugt. Mit der Electrolux Professional AG haben wir eine kompetente 
Lieferantin und Ansprechpartnerin, welche uns alles aus einer Hand 
liefert — ob Kombidämpfer, Heissluftöfen, Herdblöcke, Unterbauten oder 
Kühlmöbel. Ein weiteres entscheidendes Kriterium war auch die geogra-
fische Nähe der Küchentechnik-Partnerin. Gerade im Bereich Service- 
Dienstleistungen spielt dies eine wesentliche Rolle“, sagt Dominik Stalder, 
Assistant F&B Director der Bürgenstock Hotels AG.



Für Culinary Director Mike Wehrle von der 
Bürgenstock Hotels AG wirkt das Gesamt- 
paket von der Electrolux Professional AG  
äusserst überzeugend und hat sich bereits  
in den ersten Einsatzwochen ausgezeich-
net bewährt. 

In den Küchen der verschiedenen Hotels 
und Restaurants des Bürgenstock Resorts  
ist Electrolux Professional an mehreren 
Standorten vertreten.

„Einiges stand bei Baubeginn noch nicht 
fest, zudem ergaben sich während der 
Bauphase noch einige Anpassungen, die 
wir berücksichtigen mussten. Ein solch  
grosses Projekt ist sehr dynamisch, und es 
gilt, eine gewisse Flexibilität zu bewahren“, 
betont Heinz Zürcher, Projektleiter bei 
Electrolux Professional. Da bei der 
Projektierung und der Realisierung einer 
Küche sehr viel zusammenhängt, koor-
dinierte Electrolux Professional auch die 
Zusammenarbeit mit den Zulieferern.  

Ein „Gesamtpaket“ für 
die Bürgenstock-Küchen 



•	 Ein China-Herd mit Wok wurde integriert, ein Tandoori-Ofen für das Braten von traditio-
nellen indischen Fleischspiessen und ein Druck-Ofen, in dem u. a. Enten und Poulets  
zubereitet werden so wie ein spezieller Pizza-Ofen, in dem Holz und Gas kombinierbar sind.

•	 Highlight der offenen Showküche ist der Dim-Sum-Steamer, mit welchem sich kleine  
chinesische Teigtaschen zubereiten lassen.

•	 Ebenfalls installiert ist ein Grossküchenherd der Marke thermaline Made to Measure –  
individuell und massgeschneidert auf die Bedürfnisse des Hotels zugeschnitten.  
Im Spices Kitchen & Terrace besteht sie aus acht Induktionskochfeldern, einer Doppel-
becken-Fritteuse, einer Griddle-Platte, einem Robata-Gasgrill und zahlreichen  
gekühlten Unterbauten.

Die Ausstattung der Küchengeräte der Showküche Spices Kitchen & Terrace wurde  
speziell auf die vier fernöstlichen Küchen – japanisch, chinesisch, thailändisch, indisch – 
abgestimmt: 



•	 Auch im Hotel Bürgenstock ist ein therma- 
line Herd Made to Measure im Einsatz,  
ebenso ein Heissluftdämpfer, ein Schock- 
froster sowie eine Kippbratpfanne und 
ein Kippkochkessel. 

•	 In dem Hotel Palace sowie dem  
Restaurant Sharq Oriental wird mit  
einem Herd der Serie thermaline modular  
90 gearbeitet. Markenzeichen der therma- 
line modularen Herdanlagen sind der 
selbsttragende innere Rahmen und das 
free-cooking top, welches direktes und 
indirektes Kochen auf ein und derselben 
Oberfläche zur gleichen Zeit erlaubt. 



Die Geschichte des Bürgenstocks ist  
geprägt von zahlreichen touristischen 
Höhen und Tiefen. Mehrmals wechselten 
die Bürgenstock-Hotels den Besitzer.  
In den frühen 50er-Jahren des letzten  
Jahrhunderts enwickelte Hotelier Fritz Frey 
die Bürgenstock-Hotels zu einem einzig-
artigen, weltweit renommierten Hotel-
Resort, in welchem sich die Prominenz aus 
aller Welt tummelte. 

Das Bürgenstock Hotels & Resort Lake  
Lucerne umfasst insgesamt 383 Gäste- 
zimmer und Suiten in den folgenden vier 
Hotels: das Bürgenstock Hotel & Alpine 
Spa, das Palace Hotel & Conferences,  
das Waldhotel Health & Medical Excel-
lence und die Taverne 1879. Zum Resort 
gehören auch zwölf Restaurants, Bars  
und Lounges, ein grosser Alpine Spa und 
zahlreiche top-ausgerüstete Kongress-, 
Meeting- und Konferenzräumlichkeiten. 

Die Geschichte des Bürgenstocks macht einen wesentlichen  
Teil des neuen Resorts aus



Excellence
mit der Umwelt im Einklang

Alle unsere Werke sind nach ISO 14001 zertifiziert.

Alle unsere Lösungen sind für minimalen Wasser- 
 und Energieverbrauch, niedrigen Reinigungs- 
 und Spülmitteleinsatz sowie für geringstmögliche
 Schadstoffemission ausgelegt.

In den vergangenen Jahren wurden 70 % unserer 
 Produktmerkmale im Hinblick auf die Umwelt-
 anforderungen unserer Kunden optimiert.

Unsere Technologie ist RoHS- und REACH-konform.
 Die Produkte sind zu über 95 % recycelbar.

Unsere Produkte durchlaufen zu 100 % eine Qualitäts-
 prüfung durch Experten.

Folgen Sie uns auf
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Electrolux Professional GmbH
Schaffhausenstr. 77 . D - 72072 Tübingen
Telefon +49 7071 93 000
Telefax +49 7071 93 00 119
professional.dach@electroluxprofessional.com
www.electroluxprofessional.com

Electrolux Professional GmbH
Europaring F16 - 201 . A - 2345 Brunn am Gebirge 
Telefon +43 1 86 348 0
Telefax +43 1 86 348 300
efs.office@electroluxprofessional.com
www.electroluxprofessional.com/at

Electrolux Professional AG
Allmendstrasse 28 . CH - 6210 Sursee
Telefon +41 41 926 81 81
ch.info@electroluxprofessional.com
www.electroluxprofessional.com/de-ch


