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Electrolux Professional High Speed Cooking

muss sich |hr Unternehmen
stellen?

FUr jedes Geschdftsmodell, das Snacks serviert, von der Kichenverwaltung bis
zum Kundenservice, ist es schwer, alles unter einen Hut zu bringen. Wenn Sie sich
nicht mit halbherzigen, veralteten Losungen zufrieden gebben mochten, sondern
Wert auf mehr Produktivitat und ein hervorragendes Kundenerlebnis legen,
brauchen Sie intuitive, leistungsstarke, professionelle Lésungen.

» Optimieren Sie lhre Abldaufe
Damit Sie auch zu StoBzeiten die volle Leistung bringen kénnen.

» Verbessern Sie |lhr Zeit-Management
Dann macht Ihnenin Sachen Effizienz keiner was vor.

» Bieten Sie gesunde, késtliche Snacks schnell und effizient an
Grillen, backen, erhitzen oder toasten - nach Herzenslust.

» Uberwachen Sie ihre Leistung in Echtzeit
Nutzen Sie Daten und Teamfeedback zu Ihrem Vorteil.




lhr Wissen,
unsere Erfahrung

Ein wegweisendes Konzept zum Erfolg

Wir haben unseren Kunden zugehort und eine Losung entwickelt, die schneller
und besser ist als je zuvor. Unsere Strategie beginnt mit lhren Bedurfnissen:
Gemeinsam konnen wir Thr Unternehmen revolutionieren und differenzieren,
um lhre Wertschopfungskette aufzubauen und IThren Gewinn zu steigern.

Aus Kundenkenntnis und internem Know-how
wurde lhre Premiumlésung entwickelt:

» Schnell
Geschwindigkeitist der SchlUssel, damit Sie wachsen und sich vom Wettbewerb abheben kénnen,
und lhre Kunden selbst wahrend der StoBzeiten glucklich sind.

» Bedienerfreundlich
Um sicherzustellen, dass Ihr Unternehmen nachhaltig ist, hat Electrolux eine Antwort,
die ergonomisch, energieeffizient und umweltfreundlich ist.

» Einfach
Keine Zeit fur komplizierte Tricks: Ihr Personal braucht eine Hightechlosung,
die die Arbeitsablaufe reibungslos und einfach gestaltet.

» Intelligent
Profitieren Sie von lUckenloser Interaktion mit Ihren
Schwesterniederlassungen und nutzen Sie Daten,
um lhre Leistung zu verbessern.
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Mit diesem neuen Ansatz erleben Sie:

» Gleichbleibende Qualitét
Die Resultate der Snacks sind stets zuverlassig und gleichbleibend
dank bedienfreundlicher und modernster Technologie.

» Das etwas andere ,Take-away”
Die Electrolux-Losung wurde aus Ihren Bedurfnissen heraus entwickelt:
Mit unseren Losungen fuhren wir Ihr Unternehmen zum Erfolg.



SpeeDelight & SpeeDelight PEP
Maximaler Geschmack
im Rekordtempo

SpeeDelightist die neue professionelle Losung fur dynamische Unternehmen:
Erist ein Zweiplattengerat mit der ersten und einzigen Kombination aus
einer direkten und zwei indirekten Kochtechnologien. Servieren Sie
Fastfood, das wirklich schmeckt: jeder Snack ist rundum einfach gut.

» Geschwindigkeit: Umsatz, wie Sie ihn noch nie erlebt haben
SpeeDelight hebt Ihr Geschaft auf ein neues Niveau:
in Rekordzeit - verglichen mit einem traditionellen Plattengrill.

» Qualitat: lecker und gesund, ein Genuss fir alle Sinne
Die Vorzuglichkeit steckt in jedem Detail: Volumen, Knusprigkeit, Grillmuster,
Geschmack und Aroma. Genau richtig, jedes Mal.

» Vielfalt: etwas fir jeden Geschmack
SpeeDelight bereitet eine breite Palette an Speisen zu: Sandwiches, Wraps, Tacos, Pizzen,
Backwaren und vieles mehr. Mehrere Programme in einer einzigen Losung.

» Bedienung: absolut unkompiliziert fur Sie und lhre Mitarbeiter
Benutzerfreundlichkeit und Komfort sind in jeder Hinsicht die zentralen Werte von SpeeDelight:
von der Installation Uber den taglichen Gebrauch bis zur Wartung.

» Anbindung: nachhaltige Integration in lhren Arbeitsbereich
Mit seinem attraktiven Design und einer Rund-um-die Uhr-Verbindung passt SpeeDelight
punktgenauin Ihr Kbchenverwaltungssystem und ist zugleich schonend zur Umwelt.

LLdsst mir Zeit fir Kreativitdt.
Und meine Kunden kommen zufrieden wieder!”

Esist schwierig, originelle Speisen anzubieten, wenn man es zur Mittagszeit kaum
schafft, die lange Warteschlange zu bewdltigen. Mit den flexiblen Zubereitungs-
programmen von SpeeDelight und seiner unglaublichen Geschwindigkeit
kann ich Quesadilla, Sandwich oder Pizza servieren und ich habe immer noch Zeit,
mich um meine Gaste zu kUmmern. Sie schatzen mein Essen und die entspannte
Atmosphdadre und kommen immer wieder gerne. Ich koche und serviere mit einem
Lacheln und freue mich schon, meine neuen Ideen auszuprobieren!

Herr Schmid
Besitzer und Anwender eines SpeeDelight
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Back to the crisp
Qualitat auf jeder Ebene

Innovation und Technologie stellen sicher, dass Snacks aufen perfekt knusprig
und innen perfekt gegart sind - dank der drei Kochsysteme von SpeeDelight.
Die Platte senkt sich mit genau dem richtigen Druck und 6ffnet automatisch,
wenn das Essen fertigist. Schluss mit Ratselraten: Das Ergebnis entspricht genau
dem, was auf der Karte steht. Immer und immer wieder.

» Die perfekte Kochart fir jede Lage
Mit Triple Play kombiniert SpeeDelight direktes Kochen (Kontaktplatten)
und zwei Arten von indirektem Kochen (Infrarot und Mikrowelle):
Kalte und halb rohe Zutaten gehdren der Vergangenheit an.

» Selbst-justierende obere Platte
Die Platte weils genau, bei welcher Speise sie wo stehenbleiben muss: egal, ob Pizza,
Backwaren oder Panino: Perfect Squeeze stellt sicher, dass alles mit dem richtigen Anpressdruck
der oberen Platte zubereitet wird.

» Kein Anbrennen mehr
Die Has-Your-Back-Funktion halt Ihnen den Rucken frei und 6ffnet den Deckel automatisch,
wenn der Snack fertigist. Lehnen Sie sich zuruck: Es brennt nichts mehr an!



Nicht von dieser Welt
Speisen fur jeden Geschmack

Mit SpeeDelight konnen Sie jegliche Art von gesundem, leckerem Essen
servieren. Die Kochprogramme sind fUr viele Kochtechniken perfekt geeignet,
7. B. Streetfood und lokale Spezialitaten. Erfinden Sie neue Snacks und
entfuhren Sie Ihre Kunden in neue Geschmackswelten.

» Volle Flexibilitat fur jeden Kochstil
Uberzeugen Sie durch hervorragende Speisen - ganz gleich, was Sie kochen.
Mit der Idea-Matcher-Funktion (bis zu acht unterschiedliche Programme/Kochzyklen)
sind Sie nicht mehr nur auf Grillen oder Erhitzen beschrankt, sondern konnen Ihre
bevorzugten Techniken kombinieren.

» SUBe und salzige Snacks nach Herzenslust
Automatische und benutzerdefinierte Kochprogramme: Die LED-Anzeige halt Sie auf
dem Laufenden, indem es die Restkochzeit, das ausgewdhlte Programm und somit
den aktuellen Status des jeweiligen Kochprogrammes anzeigt.
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SpeeDelight gibt Ihnen die Freiheit,
Geschwindigkeit, Qualitat und Kreativitat zu
kombinieren: Dank effizienter Essenszubereitung
kurbeln Sie |hr Geschaft an.

Intelligente Pressetechnik

Die obere Platte senkt sich
automatisch auf die Speise mit
perfekten Druck.

Perfect Squeeze

Das bedeutet fur Sie:

Schluss mit Sandwiches, die platt
gedruckt oder nicht knusprig
genug sind.

' Quelle der Inspiration

Mit SpeeDelight konnen Sie Ihrer
Fantasie freien Lauf lassen, dank
der Auswahl an personalisierbaren
Kochprogrammen, die mit einem
Tastendruck starten.

Idea Matcher

Das bedeutet fur Sie:
Vielseitige Speisenzusammenstellung
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3-mal
schneller

Geschwindigkeit

SpeeDelight verblUfft sowohl Sie als auch Ihre Kunden: Perfekte, lecker getoastete
Snacks mit Grillmuster sind schneller zubereitet als mit jedem anderen Gerat.

Die Kontaktplatten und der Infrarotofen erreichen blitzartig 100 - 250 °C und das
Produkt eine Kerntemperatur von 60 °C. Diese einzigartige Kombination bedeutet
ein perfektes Sandwich in unter einer Minute: Mehr als dreimal so schnell wie
jedes Standardgerat! Servieren Sie perfekte Snacks im Nu und nutzen Sie Ihre
wertvollen Ressourcen optimal. Die gewonnene Zeit gehort Ihnen!

» Fix gegart
Ausgezeichnetes Essen, unglaublich schnell.

» Sicher serviert
Der Deckel offnet sich automatisch, wenn der Snack fertigist.
Einfach servieren und den ndchsten Snack zubereiten!

» Bedienerfreundlich
Der SpeeDelight Griff- und Sperrmechanismus wurde fUr unkompliziertes Offnen entwickelt.
Damit kommt Ihr Essen noch schneller auf den Tisch!



Kreqtives KOChen Grandios
war noch nie einfacher

Mit SpeeDelightist ,Einfachheit” der neue Standard:

Mit der Sofort-Betriebsbereit-Installation und einem benutzerfreundlichen
Bedienfeld brauchen Sie keine Abzugshaube. Und die antihaftbeschichteten
Platten sind leicht zu reinigen. Experimentieren Sie nach Herzenslust:

Denn nur Ihre eigenen Ideen machen Eindruck.

Egal, ob Sie ein perfektes Sandwich oder hundert haben wollen.

» Minimale Anstrengung fir maximale Leistung
Einfachheitist der neue Standard: Keine Erfahrungen oder besonderen Kenntnisse notig.
Verlasslichkeit: Erzielen Sie die gleiche tolle Qualitat - egal, wer am Gerat steht.

» MUhelose Wartung
Die abnehmbare Kochplatte, die Luftungshilter und das moderne Design garantieren
einen einfachen Zugang zur Reinigung.
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Bis zu

SpeeDelight: o
360° Innovation o

Eine Klasse fur sich!
Mit diesen aufregenden Funktionen:

Umweltschonende Technologie

Unser einzigartiger Energiesparmodus ist gut fUr die Umwelt und fUr Ihren Geldbeutel.
Arbeiten Sie energiesparend und schlieBen Sie den Deckel, wenn die Stand-by-Anzeige
erscheint: SpeeDelight verbraucht 60 % weniger Energiel

Einfache Bedienung

Ein schneller Zugriff auf die inneren Komponenten macht die Wartung zum Kinderspiel:
mit einem Vor-Ort-Besuch von einem unserer vielen professionellen Techniker.

Sicher und einfach in der Bedienung, sicher und praktisch in der Wartung.

Modern und ergonomisch

SpeeDelightist schnell eingerichtet und bendtigt keine Abzugshaube oder
zusatzlichen Platz an den Seiten. Das bedeutet, dass Sie das Gerdt Uberall auf die
Arbeitsflache stellen kdnnen! Die ergonomischen Funktionen beinhalten abgerundete
Kanten, stabile Griffe, einen selbstregulierenden Deckel und eine extragroe Anzeige.

Intelligenter Rund-um-die-Uhr-Anschluss

SpeeDelightist vielmehr als nur ein ,Stand-Alone-Gerat”. Es lasst sich perfektin Ihr
Anschlussverwaltungssystem integrieren, damit Sie die Daten nutzen konnen.

Sie haben eine Schnellrestaurantkette? Dank USB-Port und WLAN-Funktion kdnnen

Sie lhre Kochprozesse mit Hilfe eines mobilen Gerats Gberwachen, verbessern und teilen.
DarUber hinaus ist es moglich, per Fernzugriff Rezepte und Programme aufzuspielen
sowie Leistung, Warnhinweise und Storungen zu uberprufen. All lhre Filialen sind

immer auf dem neuesten Stand - ob in derselben Stadt oder in Ubersee!

Alle Zahlen in Bezug auf Geschwindigkeit, Energieverbrauch und Geldeinsparungen
12 wurden auf Basis der vom Laborteam von Electrolux Professional R&D durchgefUhrten Tests berechnet.



SpeeDelight
revolutioniert lhr Unternehmen.
Wofur entscheiden Sie sich?

SpeeDelightist die geniale Lésung fUr jedes Snackbusiness: fur Kneipen

und Bars, Schnellrestaurants, Coffeeshops und Einzelhandelsmadarkte,

die zum Ziel haben, gutes Essen in Rekordzeit zu servieren. Ein aubergewodhn-
licher Snackgenuss, der neue Kunden anlockt und Ihr Geschaft in Fahrt bringt.
In die Richtung, die Sie wollen!

» Punkten Sie mit Vielseitigkeit
Variable Speisenzusammenstellungen fur unterschiedlichste Restaurantkonzepte.
SpeeDelight: Qualitat trifft Kreativitat - fur jeden Kochstil!

» Ein echter Hingucker
SpeeDelight hat ein ergonomisches, schlankes Design. Ein Gerat, das Sie nicht
verstecken brauchen! Uberraschen Sie Ihre Kunden mit fantastischen Snacks,
die Sie frisch vor ihren Augen zubereiten. Perfekt fUr jeden Standort Uberzeugt
das Geratim wahrsten Sinne des Wortes mit gutem Geschmack.

» Auf einer Wellenldnge mit Ihrem Team
Bleiben Sie mit Ihren Partnerfilialen taglich per Fernzugriff in Kontakt, um Rezepte,
Programme und Leistung zu Uberprufen. Ihre Welt auf Knopfdruck: Rundum vernetzt
macht SpeeDelight Ihre Kette noch profitabler.

Sehen Sie, wen SpeeDelight schon alles glicklich gemacht hat!

BUCKS COFFEE

-

Schnellrestaurants Coffeeshops Einzelhandel

13
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Herzhafte Sandwiches
untermalen lhre Auswahl an Drinks.

Mit SpeeDelight in der Kiche bekommt Ihr Menu neuen Glanz:

selbst unerfahrenes Personal kann leckere Speisen zubereiten und Ihre Kunden
zufrieden stellen. Kunden werden Ihre Sandwiches lieben und sich darauf freuen,
Neues auszuprobieren. Mit und machen |hre
knusprigen, leckeren Speisen |hr Lokal zu einem echten Hit!

~SpeeDelight gibt mir die Zeit, die ich ben&tige,
um kreative Sandwiches zuzubereiten und
neue Rezepte auszuprobieren. Die Menschen
kommen in meine Bar, um sich zu unterhalten,
ein gutes Bier zu trinken und einen leckeren
Snack zu genieBen. Die Qualitat meiner
Speisen hat meinem Geschdft Aufschwung
verschafft. Das Sandwich, auf das meine
Kunden am meisten abfahren?
Das Black Angus Philly Steaksandwich.”




Schnellrestaurants

Qualitat und Kreativitat
in Rekordzeit.

SpeeDelightist die Losung fur Geschdafte, die schnell sein wollen:

Lassen Sie sich von ihrer Geschwindigkeit und hohen Leistung, ihrer wirtschaftlichen
und okologischen Nachhaltigkeit, inrer Multifunktionalitdt und Benutzerfreundlich-
keit begeistern. Jede ihrer Funktionen wird Ihnen dabei helfen, Ihre Abldufe zu
optimieren: Die drei Kochtechnologien von Triple Play garantieren Rekord-
tempo, wahrend die Has-Your-Back-Funktion sicherstellt, dass kein Sandwich
mehr anbrennt. Kombinieren Sie schnellen Service mit ausgezeichneter Qualitat
und freuen Sie sich Uber gesparte Zeit.

,Inmeinem Geschdft, in dem Geschwindigkeit
unheimlich wichtig ist, habe ich nach einer
Losung gesucht, mit der fr meine Mitarbeiter
alles ordentlich ablauft. SpeeDelight ist auBer-
ordentlich: Er steckt voller Funktionen und
produziert leckeres Fast Food. Mein Team ist
Jjetzt viel entspannter und arbeitet effizient.

Ein Favoritim Lokal ist der
Hummus & Veggie Wrap."

Das Rezept inden Sie auf Seite 18.
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Machen Sie lhre Gaste zu Stammkunden
dank kostlicher Backwaren.

Ihre Kunden wollen entspannen, nicht Schlange stehen.

SpeeDelight kann Inr Menu revolutionieren und verbessern, wie Sie |hre
Ressourcen verwalten. Um sich von Ihren Wettbewerbern abzuheben,
bendtigen Sie eine innovative Losung, die leicht zu installieren, zu bedienen
und zu warten ist. Mit der -Funktion wissen Sie, dass das,
was Sie zubereiten nicht anbrennt, also los, tippen Sie auf die Taste und
nehmen Sie die ndchste Kaffeebestellung entgegen. Mit SpeeDelight haben
Sie alles unter Kontrolle.

, Die Kunden kommen hierher, weil sie unseren
Kaffee lieben. Aber um unser Fruhsticksmenu
abzurunden, brauchten wir SpeeDelight.

Er ist einfach zu bedienen, selbst wenn wir
Baristas und keine Kéche sind und hat uns
definitiv neue Umsatze gebracht.

Unser Fruhstickssandwich eignet sich
hervorragend, um den Tag zu beginnen.”




Einzelhandel

Gourmetqualitat bei allen lokalen
Spezialitaten, die Sie anbieten.

Erwarten Ihre Kunden mehr Auswahl in Top-Qualitét?

Halten Sie sie mit SpeeDelight bei bester Laune. Die ldea-Matcher-Schnittstelle
fordert Ihre kreative Seite mit den Quick-Start-Tasten fur eine ganze Reihe

von Kochprogrammen. Selbst Ihre anspruchsvollsten Gourmet-Kunden werden
von |hren frischen Panini, Burritos oder vegetarischen Pizzen begeistert sein.

Sie wollen es - sie kriegen es!

,Ich habe mein Geschdft eréfinet, um eine
schmackhafte Alternative zu Take-Away-
Preisen zu bieten und ich verkaufe kreative
Mahlzeiten mit hochwertigen Zutaten.

Mit den flexiblen Kochprogrammen war
SpeeDelight genau das, was ich brauchte,
um das Geschdaft zum Laufen zu bringen.
Probieren Sie doch mal unsere

Pizza Bianca mit Ziegenkdse und Pilzen.”

Das Rezept finden Sie auf Seite 19.
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SpeeDelight
hat fUr jeden etwas.
Welcher ist Ihr Favorit?

» Black Angus Philly Steaksandwich

e Brotart: Minibaguette
, Sy \ Zutaten: Black-Angus-Roastbeef,
b karamellisierte Zwiebeln,
grune Paprika, Provolone-Kase
Fertig in: 60 Sekunden
So viele kénnen Sie in einer
Stunde servieren: 50 - 55 Stuck

Bars
40 Sek.
bis zum
Wow!
» » Hummus & Veggie Wrap E
fo

Brotart: Wrap
Zutaten: Hummus, Babyspinatbldtter,
VO rote Paprika, rote Zwiebeln,
Gt geschnittene Avocado
Fertig in: 40 Sekunden
//4 l;g So viele kénnen Sie in einer
ﬁ L Stunde servieren: 70 - 75 StUck

Schnellrestaurants



SpeeDelightist perfekt fur eine Vielzahl an Rezepten und Speisen:

Hier sind einige Ideen, von denen Ihre Kunden nicht genug bekommen werden.
Gibt es eine Variation, die Sie besonders mégen? Teilen Sie sie mit uns

und anderen SpeeDelight-Fans!

Besuchen Sie unsere Website und Sozialen Netzwerke, um weitere Ideen zu
entdecken fur Sandwiches, Burritos, Tacos, Pizzas und vieles mehr - von unseren

Kochen speziell fUr Sie entwickelt. Mit SpeeDelight in der Kiche mussen Ihre
Kunden nicht mehr lange auf neue knusprige und leckere Speisen warten!

o facebook.com/ElectroluxProfessionalDACH

You

youtube.com/user/ElectroluxProDACH

Q twitter.com/electroluxpro
professional.electrolux.de

» Fruhstuckssandwich

b Brotart: Brioche
CG) Zutaten: Ruhrei, Schinken,

= Cheddarkase, Mayonnaise
Fertig in: 60 Sekunden
0 So viele kénnen Sie in einer

Stunde servieren: 50 - 55 StUck

3

Coffeeshops

» Pizza Bianca
mit Ziegenkdse und Pilzen

<l © Zutaten: Pizzateig,

[~ Mozzarella, Ziegenkdse,

- Shiitake- oder andere Pilze
i Fertig in: 90 Sekunden
s So viele kdnnen Sie in einer

Stunde servieren: 35 - 40 Stick

Einzelhandel
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Mit SpeeDelight sparen
Sie Geld, das Sie in lhre Ke

Zukunft investieren kdnnen

Stellen Sie sich vor, Sie besitzen ein Schnellrestaurant, das durchschnittlich

180 Sandwiches am Tag serviert, 7 Tage die Woche, 10 Stunden taglich.
SpeeDelight verbraucht weniger als die Hdlfte an Strom, verglichen mit anderen
Losungen mit Mikrowellensystemen. So sparen Sie mehr als 500 €* im Laufe
eines Jahres! Was bedeutet das fur Ihre Rentabilitat? Wahrend Sie arbeiten,
arbeitet SpeeDelight fur Sie und Ihre Zukunft: Er macht sich schnell bezahlt und
lasst Innen Geld, das Sie in neue SpeeDelights investieren kdnnen, wahrend Ihr
Unternehmen wachst und expandiert.

*Kontaktieren Sie Electrolux Professional fUr n@here Informationen.

Eine Investition, die

sich bezahlt macht.
Mit dem einzigartigen
Energiesparmodus von
SpeeDelightrentiert sich

Ihre Investition bereits
nach einem Jahr!

+
$ Ein boomendes —

' Geschdft.

A A A A A=
Wahrend Sie dank der g 77 77 P P
anfanglichen Investition mehr  fasmsa® Ny <4 R g Nt g Nt
und mehr Snacks verkaufen, e - =
wachst auch Ihr Sparkonto. N R R4 R Soaerat

2]

Ein sinnvoller

Kreislauf.
Investieren Sie dieses Geld
wieder in neue SpeeDelights

und beobachten Sie Ihr
Unternehmenswachstum.

20



Das Sahnehdubchen
Sorgenfreie Losungen
dank Customer Care

Wir sind zufrieden, wenn Sie zufrieden sind. Was auch immer es ist, unser welt-
weites Customer Care Netzwerk mit Uber 2.000 autorisierten Service-Partnern
in mehr als 149 Landern wird Ihnen weiterhelfen. Das Netzwerk umfasst

10.000 qualifizierte Service-Techniker und hailt Uber 98.000 Ersatzteile am
Lager bereit, die innerhalb von 24 - 48 Stunden weltweit geliefert werden.

Wir sind immer da, wenn Sie uns brauchen.

1. Stets zu lhren Diensten:
Zubehor und Verbrauchsmaterialien zur Premiumwartung.
Damit halten Sie Ihren SpeeDelight in Hochstform, damit er das macht,
was er am besten kann.

Burste

Um Brotkrumen von

der Grillplatte und den
Kochflachen zu entfernen

Spatel
Um Speisereste
zu entfernen

Schaber
Um Ruckstédnde von der
Glasoberflache zu entfernen

Abnehmbare Teflonplatte
FUr eine einfache Wartung

Silikonschutz
Um das Glas zu schitzen,
wenn Sie die obere Platte putzen

Backpapier
Um die gerillte Heizplatte
sauber zu halten

Reinigungslésungen
Um Gubere Teile
zuU sGubern

Schnellreiniger
FUr den speziellen Einsatz
beihohen Temperaturen

&O0OW
@O0OO
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2. SpeeDelight Advantage
Innovative Services fur geniale Geréte

Weil jeder Kunde einzigartig ist, haben wir ein spezielles Paket fur Sie geschnurt:
SpeeDelight Advantage. Die Serviceleistungen sind je nach Land angepasst
und auf lhre spezifischen Bedurfnisse zugeschnitten: mit unseren erfahrenen
Teams sind wir rund um die Welt fUr Sie da, um Sie zu unterstutzen, egal wann
Sie uns brauchen. Angebote von der Stange gehoren der Vergangenheit an.

SpeeDelight weib, was Sie brauchen

SpeeDelight kann fast alle Probleme erkennen, die bei Ihnen auftreten konnen,
und den entsprechenden Fehlercode auf der Anzeige melden. Jeder Code
hat eine eigene Losung und es bleibt nichts dem Zufall Uberlassen. Lassen Sie
SpeeDelight Advantage sich um Sie kUmmern: Nutzen Sie unser praktisches
Anleitungsvideo und den Fehlerbehebungsleitfaden, damit Sie keine Zeit mit
einfachen Problemen verlieren. Mit unseren Wartungsprogrammen ist Ihr
SpeeDelight stets in Topform.

Runden Sie den Service mit diesem SpeeDelight Advantage-Paket ab:

Anleitungsvideos

FUNfschnelle, einfache Clips, um sich in allen Bereichen auszukennen:
1) Nutzungdurch Bediener

2) Haupteinstellungen

3) Kochprogrammeinstellung

4) Kochprogramme hoch-/herunterladen und DatenUberwachung
5) Richtlinien fur die tagliche und wochentliche Reinigung

i .EI-_: Fa Einfach QR-Code
Hy L scannen, um die
Videos anzusehen

Einfache Fehlerbehebung

und Reinigungsanweisungen fur Endbenutzer
Tipps und Tricks fUr die optimale Nutzung, Reinigung
und Wartung - speziell fUr den Bediener

Leistungswartung
Routine-, praventive und korrektive Wartungsprogramme
fUr die individuelle Pflege Ihres Gerdats



Breite: 36Imm
Tiefe: 675mm
Hohe: 619mm / 740mm

Gewicht: 36kg
Anschlusswert: 5kW
3 P+N; 400V 50 Hz

Electrolux

Breite: 36Imm
Tiefe: 675mm
Hohe: 619mm / 740mm

Gewicht: 36kg
Anschlusswert: 3kW
1P; 230V 50 Hz
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Discover the Electrolux Excellence
and share more of our thinking at
www.professional.electrolux.de

Folgen Sie uns auf m u n

Electrolux Professional GmbH
Junostrake1.D - 35745 Herborn
Telefon +49 2772 71 400

Telefax +49 2772 71 479
professional@electrolux.de
www.professional.electrolux.de

Electrolux Professional GmbH

Europaring F16-201. A - 2345 Brunn am Gebirge
Telefon +43186 348 0

Telefax +43186 348 300
efs.office@electrolux.co.at
www.professional.electrolux.at

Electrolux Professional AG
Allmendstrale 28 . CH - 6210 Sursee
Telefon +41 41 926 81 81

Telefax +41 41 926 8180
professional@electrolux.ch
www.professional.electrolux.ch

Spitzenleistungen
und die Umweltim Blick

» Alle Electrolux-Betriebe sind entsprechend
ISO 14001 zertifiziert

» Alle Produkte von Electrolux Professional
zeichnen sich durch einen geringen Energie-,
Wasser- und Waschmittelverbrauch
sowie niedrige Umweltemissionen aus

» Inden letzten Jahren wurden Gber 70 % unserer
Produktfunktionen auf den neuesten Stand
gebracht, so dass sie Kundenbedurfnissen und
Umweltrichtlinien gleichermafen entsprechen

» Unsere Technologien sind ROHS-und REACH-
kompatibel und zu Uber 95 % recycelbar

» Unsere Produkte unterliegen einer 100 %igen Einfach QR-Code scannen,
Qualitatskontrolle durch Experten um die Videos anzusehen.
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