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Schnellere RuckkiUhlung, héhere
Produktivitat, grobBere Einsparungen-
drei wichtige Faktoren fur Ihren Erfolg

FUr den Betrieb von GroBRkuchen mit Produktionsleistungen von tausenden
Mahlzeiten pro Tag sind optimierte Arbeitsabldufe erfolgsentscheidend. Die
Kuchenausstattung muss bestmogliche Hygiene- und Sicherheitsbedingungen
bieten. Wir kennen die Herausforderungen, vor denen Sie stehen, und versorgen
Sie mit den optimalen Losungen.

RUckkUhlung Verbessern Sie lhre 50 % Zeitersparnis bei

in Rekordzeit Produktivitat RUhrvorgdngen

300 Liter in nur 70 Minuten geringer Platzbedarf dank mit dem leistungsstarken
von 100°C auf 5°C mit kompakter AusfUhrung Promix-Ruhrer. Schnelles
Eiswasser-Kuhlung (ohne Kuhleinheit) und schonendes Ruhren
(Variomix-Gerdate) kompakter Speisen wie

KartoffelpUree \
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Ergonomie in der Kiche
Pluspunkte fUr Sicherheit und

Funktionalitat

Fur dickflussige Produkte
Der Variomix-Ruhrer eignet
sich optimal fur dickflussige
Produkte. Der Ruhrer ist
geschirrspulmaschinenfest
und leicht abzunehmen.

lhrem Ricken zuliebe
Einfaches Ausgieen dank
der neuen, ergonomisch
optimierten Ausgusshdhe
von 600mm.

Einfache Reinigung

Eine einfach zu bedienende
Reinigungspistole samt
Zubehor erleichtert Ihnen
die Reinigungsarbeiten.

getestet & empfohlen
von der einzigartigen,
globalen Chef-Academy

Sicherheitsgitter

fUr die Kontrolle des Koch-
vorgangs und einfaches
Beimengen von Zutaten.
Der Deckelist geschirrspul-
maschinenfest und leicht
abzunehmen.

Prazise
Temperaturkontrolle

mit Hilfe eines Lebensmittel-
TemperaturfUhlers, der
auch aneinintegriertes
HACCP-System ange-
schlossen werden kann.

Unverfdlschter
Geschmack

Die professionelle Losung
zur Herstellung frischen
KartoffelpUrees und
anderer hausgemachter
Spezialitaten.

Ihr QR-Code-Scanner bringt Sie
direkt zu einer groben Auswahl an
Electrolux Produkten, mitdenen
Sie lhre erstklassige Kuchen-
ausstattung vervollstandigen
koénnen.
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EXCELLENGE

Folgen Sie uns auf: m u ﬂ

Kapazitat (Liter) 50 100 150 200 300
AuBenabmessung -mm

Tiefe 170 1345 1410 1480 1530
E;e;'tqekrer;iiggksseitiger Konsole (einzelner 990 165 1305 1350 1495
Verbindung i e weteren ochiesse) | 820 795 e 1180 s
Elektrischer Anschlusswert - kW 15 22,5 30 37,5 50
Spannung 400V 3N 50 Hz 400V 3N 50 Hz 400V 3N 50 Hz 400V 3N 50 Hz 400V 3N 50 Hz
Arbeitstemperatur - Min./Max. °C 30/121°C 30/121°C 30/121°C 30/121°C 30/121°C
Automatische Kippung Ja Ja Ja Ja Ja
Notstopptaste Ja Ja Ja Ja Ja

Das Modell mit Ausgussh&he 600 mm ist auch als dampfbeheizte Version erhditlich

Excellence
mit der Umwelt im Einklang

- Alle unsere Fabriken sind ISO-14001-zertifiziert

- Alle unsere Produkte werden mit Bedacht auf geringen Wasser-,
Energie- und Reinigungsmittelverbrauch sowie geringe Umweltbe-
lastung entwickelt

- Inden vergangenen Jahren wurden mehr als 70% unserer Produkte
im Hinblick auf KundenbeduUrfnisse und Umweltvertraglichkeit auf
den neuesten Stand gebracht

- Unsere Technologien entsprechen den ROHS-und
REACH-Richtlinien und sind zu Uber 95% recycelbar

- Unsere Produkte werden zu 100% von Experten
qualitatsgepruft

Das Unternehmen behdalt sich das Recht auf Anderungen ohne vorherige Benachrichtigung vor. Abbildungen sind nicht vertragsrechtlich bindend.



